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	Zamawiający:  Gmina Jasienica Rosielna


    36-220 Jasienica Rosielna 240


	Znak: GG.271.8.2011                             Jasienica Rosielna, 13  września 2011 r.


	SPECYFIKACJA  ISTOTNYCH  

WARUNKÓW ZAMÓWIENIA
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego, prowadzone w trybie przetargu nieograniczonego, na podstawie ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (tj. Dz. U. 2010 Nr 113 poz. 759 z późn. zm.) o wartości szacunkowej zamówienia poniżej 193 000 EURO na:

Zakup i montaż wyposażenia do budynku Zaplecza Turystycznego 
w Bliznem oraz budynku Domu Ludowego w Woli Jasienickiej
Przetarg jest współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach projektu             pn. „Rozwój infrastruktury turystyczno-społecznej na terenie Gminy Jasienica Rosielna poprzez dostosowanie do nowych funkcji użytkowych niezagospodarowanych i niedokończonych obiektów” współfinansowanego                      ze środków Unii Europejskiej w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podkarpackiego na lata 2007-2013. 



	ZATWIERDZAM
Wójt Gminy Jasienica Rosielna
Marek Ćwiąkała
(kierownik jednostki)



	Zamawiający oczekuje, że Wykonawcy zapoznają się dokładnie z treścią wszystkich dokumentów przetargowych. Wykonawca ponosi ryzyko nieterminowego dostarczenia wszystkich wymagających dokumentów oraz przedłożenia oferty nie w pełni odpowiadającej pod każdym względem zbiorowi dokumentów przetargowych.
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ROZDZIAŁ I.


Nazwa oraz adres Zamawiającego:
Gmina Jasienica Rosielna
36-220 Jasienica Rosielna 240

strona: www.jasienicarosielna.pl
e-mail: urzad@jasienicarosielna.pl
Godziny urzędowania: 715 – 1515 
Tel./fax (13) 430 60 33 
ROZDZIAŁ II.   Tryb udzielenia zamówienia.

Postępowanie o zamówienie publiczne prowadzone w trybie przetargu nieograniczonego, na podstawie art. 39 w związku z art. 10 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (tj. Dz. U. 2010 Nr 113 poz. 759 z późn. zm.) o wartości poniżej kwoty określonej w Rozporządzeniu Prezesa Rady Ministrów z dnia 23 grudnia 2009 r. 
w sprawie kwot wartości zamówień oraz konkursów, od których jest uzależniony obowiązek przekazywania ogłoszeń Urzędowi Oficjalnych Publikacji Wspólnot Europejskich 
(Dz. U. z 2009 r. nr 224; poz. 1795), na zakup i montaż wyposażenia do budynku Zaplecza Turystycznego w Bliznem oraz budynku Domu Ludowego w Woli Jasienickiej, zgodnie z wymaganiami określonymi w niniejszej Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia, zwanej dalej „SIWZ”.
Do udzielenia przedmiotowego zamówienia stosuje się przepisy ustawy – Prawo zamówień publicznych, Rozporządzenie Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2009 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać Zamawiający od Wykonawcy oraz form, w jakich te dokumenty mogą być składane  (Dz. U. z 2009 r. Nr 226, poz. 1817), Kodeks cywilny.
ROZDZIAŁ III.   Opis przedmiotu zamówienia.

1. Przedmiotem zamówienia jest zakup i montaż wyposażenia do budynku Zaplecza Turystycznego w Bliznem oraz budynku Domu Ludowego w Woli Jasienickiej. 

2. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia określony został w Załączniku nr 1 
do niniejszej specyfikacji.
3. Miejsce dostawy: 
Budynek Zaplecza Turystycznego w Bliznem – Blizne  432 a
Dom Ludowy w Woli Jasienickiej –  Wola Jasienicka  34
4. Wykonawca dostarczy przedmiot zamówienia do w/w obiektów zgodnie                              z  załącznikami:  Załącznik Nr 2 – dotyczy obiektu w Bliznem  i  Załącznik  Nr 3             –  dotyczy obiektu w Woli Jasienickiej, własnym transportem, na własny koszt i na własne ryzyko, oraz dokona rozładunku sprzętu, jego montażu dodatkowo dokona instalacji i  jego uruchomienia. 
5. Wykonawca dokona jednorazowego przeszkolenia przedstawicieli Zamawiającego 
z zakresu działania i obsługi przedmiotu zamówienia w terminie do 3 dni roboczych od daty dostawy.
UWAGA!

Użyte w dokumentacji nazwy urządzeń, określają jedynie parametry techniczne wymagane przez Zamawiającego. Wykonawca może zastosować rozwiązania równoważne od opisywanych przez Zamawiającego w załączonych dokumentach, ale obowiązany jest wykazać, że oferowane przez niego urządzenia, spełniają parametry techniczne wymagane przez Zamawiającego.

W takim przypadku, Zamawiający wymaga złożenia stosownych dokumentów potwierdzających równoważność proponowanego urządzenia wraz z parametrami technicznymi, oraz kartami katalogowymi. Złożone dokumenty będą podlegały ocenie przez Zamawiającego i będą podstawą do podjęcia przez Zamawiającego decyzji o odrzuceniu oferty z powodu „nierównoważności” zaproponowanych „zamienników”.
Kody CPV:
39700000-9  Sprzęt gospodarstwa domowego

39141000-2  Meble i wyposażenie kuchni 

31710000-6  Sprzęt elektroniczny 
39290000-1  Wyposażenie różne 
ROZDZIAŁ IV.  Opis części zamówienia.
Zamawiający dopuszcza możliwość składania ofert częściowych.  Częściami zamówienia są:
1. Dostawa i montaż sprzętu ADG  -  wg załączonej specyfikacji wyposażenia

2. Dostawa i montaż sprzętu RTV  i  komputerowego  -  wg załączonej specyfikacji wyposażenia

3. Dostawa i montaż mebli  -  wg załączonej specyfikacji wyposażenia

4. Dostawa i montaż urządzeń sanitarnych  -  wg załączonej specyfikacji wyposażenia

Dostawca  może złożyć tylko 1 ofertę na całość przedmiotu zamówienia tj. na jedną,  dwie,  trzy lub cztery części.
ROZDZIAŁ V.
  Informacja o przewidywanych zamówieniach uzupełniających,                 o których mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 ustawy Pzp.
Zamawiający nie przewiduje możliwości udzielenia zamówień uzupełniających.

ROZDZIAŁ VI.  Opis sposobu przedstawiania ofert wariantowych.

Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.

ROZDZIAŁ VII.  Termin wykonania zamówienia.

1. Termin realizacji zamówienia dla każdej części zamówienia  –  do dnia 15.10.2011 r. 
2. Podpisanie umowy z wybranym do realizacji zamówienia Wykonawcą nastąpi przy zachowaniu terminów wymaganych ustawą Prawo zamówień publicznych.
ROZDZIAŁ VIII. Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełniania tych warunków.
1. W postępowaniu o udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki dotyczące:
1) Posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania:
-   Działalność prowadzona na potrzeby wykonania przedmiotu zamówienia nie wymaga posiadania specjalnych uprawnień.  

2) Posiadania wiedzy i doświadczenia:
- Zamawiający wymaga udokumentowania wykonania w okresie ostatnich pięciu lat przed dniem wszczęcia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, jednej, lub kilku dostaw odpowiadających swoim rodzajem i wartością dostawom  stanowiącym przedmiot zamówienia o wartości  łącznej brutto co najmniej  20 000,00 PLN. W celu potwierdzenia spełniania niniejszego warunku Wykonawcy zobowiązani są przedłożyć wykaz dostaw, z podaniem ich wartości oraz daty i miejsca wykonania, sporządzony według wzoru stanowiącego załącznik nr 5 do SIWZ oraz załączyć dokumenty potwierdzające, że dostawy te obejmowały produkty o wysokiej jakości i zostały należycie dostarczone. 
3) Dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia.

- Zamawiający nie wyznacza szczegółowego warunku w tym zakresie.
4) Sytuacji ekonomicznej i finansowej:
Wymagane jest posiadanie przez Wykonawcę:
a. opłaconej polisy ubezpieczeniowej, a w przypadku jej braku innego dokumentu potwierdzającego, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności na kwotę minimum 20 000,00 zł. (w przypadku konsorcjum – polisa na konsorcjum lub suma polis na poszczególne firmy równa  20 000,00 zł).

2. Zgodnie z art. 26 ust. 2 b) ustawy P.Z.P. Wykonawca może polegać na wiedzy 
i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia lub zdolnościach finansowych innych przedmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków. Wykonawca w takiej sytuacji zobowiązany jest udowodnić Zamawiającemu, iż będzie dysponował zasobami niezbędnymi do realizacji zamówienia, w szczególności przedstawiając w tym celu pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonaniu zamówienia.
3. Wykonawcy, którzy nie wykażą spełniania warunków udziału w postępowaniu, podlegać będą wykluczeniu z udziału w postępowaniu. Ofertę Wykonawcy wykluczonego uznaje się za odrzuconą.

4. Zgodnie z art. 24 ust. 1 wyklucza się z postępowania:

a) Wykonawców, którzy wyrządzili szkodę, nie wykonując zamówienia lub wykonując je nienależycie, jeżeli szkoda ta została stwierdzona orzeczeniem sądu, które uprawomocniło się w okresie 3 lat przed wszczęciem postępowania;

a1)
 Wykonawców, z którymi dany Zamawiający rozwiązał albo wypowiedział umowę w sprawie zamówienia publicznego albo odstąpił od umowy w sprawie zamówienia publicznego z powodu okoliczności, za które Wykonawca ponosi odpowiedzialność, jeżeli rozwiązanie albo wypowiedzenie umowy od niej nastąpiło w okresie 3 lat przed wszczęciem postępowania, a wartość niezrealizowanego zamówienia wyniosła co najmniej 5 % wartości umowy;
b) Wykonawców, w stosunku do których otwarto likwidację, lub których upadłość ogłoszono, z wyjątkiem Wykonawców, którzy po ogłoszeniu upadłości zawarli układ zatwierdzony prawomocnym postanowieniem sądu, jeżeli układ nie przewiduje zaspokojenia wierzycieli przez likwidację majątku upadłego;

c) Wykonawców, którzy zalegają z uiszczeniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne, z wyjątkiem przypadków, gdy uzyskali oni przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie, rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu;
d) Osoby fizyczne, które prawomocnie skazano za przestępstwo popełnione 
w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia, przestępstwo przeciw prawom osób wykonujących pracę zarobkową, przestępstwo przeciwko środowisku, przestępstwo przekupstwa, przestępstwo przeciwko obrotowi gospodarczemu lub inne przestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych, a także za przestępstwo skarbowe lub przestępstwo udziału 
w zorganizowanej grupie albo związku mających na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego;

e) Spółki jawne, których wspólnika prawomocnie skazano za przestępstwo popełnione w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia, przestępstwo przeciwko prawom osób wykonujących pracę zarobkową, przestępstwo przeciwko środowisku, przestępstwo przekupstwa, przestępstwo przeciwko obrotowi gospodarczemu lub inne przestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych, a także za przestępstwo skarbowe lub przestępstwo udziału 
w zorganizowanej grupie albo związku mających na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego;

f) Spółki partnerskie, których partnera lub członka zarządu prawomocnie skazano za przestępstwo popełnione w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia, przestępstwo przeciwko prawom osób wykonujących pracę zarobkową, przestępstwo przeciwko środowisku, przestępstwo przekupstwa, przestępstwo przeciwko obrotowi gospodarczemu lub inne przestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych, a także za przestępstwo skarbowe lub przestępstwo udziału w zorganizowanej grupie albo związku mających na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego;

g) Spółki komandytowe oraz spółki komandytowo-akcyjne, których komplementariusza prawomocnie skazano za przestępstwo popełnione w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia, przestępstwo przeciwko prawom osób wykonujących pracę zarobkową, przestępstwo przeciwko środowisku, przestępstwo przekupstwa, przestępstwo przeciwko obrotowi gospodarczemu lub inne przestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych, a także za przestępstwo skarbowe lub przestępstwo udziału w zorganizowanej grupie albo związku mających na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego;

h) Osoby prawne, których urzędującego członka organu zarządzającego prawomocnie skazano za przestępstwo popełnione w związku z postępowaniem 
o udzielenie zamówienia, przestępstwo przeciwko prawom osób wykonujących pracę zarobkową, przestępstwo przeciwko środowisku, przestępstwo przekupstwa, przestępstwo przeciwko obrotowi gospodarczemu lub inne przestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych, a także za przestępstwo skarbowe lub przestępstwo udziału w zorganizowanej grupie albo związku mających na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego;

i) Podmioty zbiorowe, wobec których sąd orzekł zakaz ubiegania się o zamówienia, na podstawie przepisów o odpowiedzialności podmiotów zbiorowych za czyny zabronione pod groźbą kary;
Z postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się również Wykonawców, którzy:

a) Wykonywali bezpośrednio czynności związane z przygotowaniem prowadzonego postępowania lub posługiwali się w celu sporządzenia oferty osobami uczestniczącymi w dokonywaniu tych czynności, chyba że udział tych Wykonawców w postępowaniu nie utrudni uczciwej konkurencji; przepisu nie stosuje się do Wykonawców, którym udziela się zamówienia na podstawie art. 62 ust. 1 pkt 2 lub art. 67 ust.1 pkt 1 i 2;

b) Nie wnieśli wadium do upływu terminu składania ofert, na przedłużony okres związania ofertą lub w terminie, o którym mowa w art. 46 ust. 3, albo nie zgodzili się na przedłużenie okresu związania ofertą.

c)  Złożyli nieprawdziwe informacje mające wpływ lub mogące mieć wpływ na wynik prowadzonego postępowania;
d) Nie wykazali spełnienia warunków udziału w postępowaniu.

5. Ocena spełnienia warunków wymaganych od Wykonawców zostanie dokonana wg formuły „spełnia – nie spełnia”.
6. Oferta Wykonawcy wykluczonego uznana zostanie za odrzuconą.

7. Zamawiający odrzuci ofertę, jeżeli:

1) Nie jest zgodna z ustawą;

2) Jej treść nie odpowiada treści Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia,                 z zastrzeżeniem art. 87 ust. 2 pkt 3;
3) Jej złożenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisów               o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji;

4) Zawiera rażąco niską cenę w stosunku do przedmiotu zamówienia;

5) Została złożona przez Wykonawcę wykluczonego z udziału w postępowaniu                  o udzielenia zamówienia;

6) Zawiera błędy w obliczeniu ceny;

7) Wykonawca w terminie 3 dni od dnia doręczenia zawiadomienia nie zgodził się na poprawienie omyłki, o której mowa w art. 87 ust. 2 pkt 3;
8) Jest nieważna na podstawie odrębnych przepisów. 
ROZDZIAŁ IX. Wykaz oświadczeń i dokumentów, jakie mają dostarczyć Wykonawcy w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu oraz niepodlegania wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy P.Z.P
1. W celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu Wykonawcy składają:

a) Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu o zamówienie publiczne z art. 22 ust. 1 (znajduje się w FORMULARZU OFERTOWYM                   zał. nr 4 do SIWZ)
2. Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z powodu niespełnienia warunków, 
o których mowa w art. 24 ust. 1 oraz art.24 ust. 2 pkt 1 Prawa zamówień publicznych (znajduje się w FORMULARZU OFERTOWYM  zał. nr 4 do SIWZ)
3. W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia  z  art. 24 ust. 1 Prawa zamówień publicznych Wykonawca składa następujące dokumenty:
a) Aktualny odpis z właściwego rejestru, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 
ust. 1 pkt 2 ustawy Pzp, wystawionego nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert, a w przypadku osób fizycznych oświadczenie 
o braku podstaw do wykluczenia z powodu niespełnienia warunków, o których mowa w art. 24 ust. 1 Prawa zamówień publicznych; 
b) Oświadczenie, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków lub, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu;
c) Oświadczenie, że wykonawca  nie zalega z opłacaniem  składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne, lub potwierdzenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu;
4. Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentów, o których mowa w pkt. 3 – składa dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające odpowiednio, że nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości. Dokument ten powinien być wystawiony nie wcześniej niż 
6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.
Jeżeli w kraju pochodzenia osoby lub w kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, nie wydaje się dokumentów, o których mowa 
w pkt 4, zastępuje się je dokumentem zawierającym oświadczenie złożone przed notariuszem, właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio kraju pochodzenia osoby lub kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania.

5. Jeżeli Wykonawca, wykazując spełnianie warunków, o których mowa w rozdz. VIII niniejszej specyfikacji, polega na zasobach innych podmiotów na zasadach określonych w art. 26 ust. 2b ustawy Prawo zamówień publicznych, a podmioty te będą brały udział w realizacji części zamówienia, zobowiązany jest wykazać, że w stosunku do tych podmiotów brak jest podstaw wykluczenia z postępowania 
o udzielenie zamówienia, poprzez złożenie razem z ofertą oświadczenia o braku podstaw do wykluczenia.

ROZDZIAŁ X.
   Wykaz dokumentów, składających się na ofertę wraz 
z załącznikami, które Wykonawcy są zobowiązani dostarczyć Zamawiającemu.
Oferta Wykonawcy musi zawierać następujące dokumenty:

1. Wypełniony formularz ofertowy (Załącznik nr 4 do SIWZ).
2. Dokumenty potwierdzające spełnianie przez Wykonawcę warunków udziału 
w postępowaniu oraz niepodleganiu wykluczeniu, określone w rozdziale IX SIWZ.
3. Zamawiający żąda, aby Wykonawca do oferty dołączył dokument lub dokumenty, 
z których będzie wynikać uprawnienie Wykonawcy do podpisywania oferty, np. aktualny odpis z właściwego rejestru, aktualne zaświadczenie o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej, aktualny statut spółki lub aktualny rejestr handlowy. Wymagane dokumenty można złożyć w formie kopii poświadczonej za zgodność 
z oryginałem przez Wykonawcę.

4. Jeżeli uprawnienie do reprezentacji osoby podpisującej ofertę nie wynika 
z załączonego dokumentu, o którym mowa w pkt 3, do oferty należy dołączyć pełnomocnictwo w oryginale lub w postaci kopii poświadczonej notarialnej.
5. Pełnomocnictwo w przypadku podmiotów występujących wspólnie.

6. Wskazanie części zamówienia, której wykonanie Wykonawca zamierza powierzyć Podwykonawcom. Brak oświadczenia w sprawie powierzenia wykonania części zamówienia Podwykonawcom, uznany będzie za zobowiązanie do samodzielnego wykonania zamówienia.

ROZDZIAŁ XI.
Informacja o sposobie porozumiewania się Zamawiającego 
z Wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń lub dokumentów.
1. Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający oraz Wykonawcy przekazują w formie pisemnej. Zamawiający dopuszcza również przekaz ww. dokumentów oraz informacji faksem lub drogą elektroniczną, pod warunkiem niezwłocznego ich potwierdzenia.
2. Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia, informacje oraz inne dokumenty związane 
z toczącym się postępowaniem winny być kierowane przez Wykonawcę na adres: Gmina Jasienica Rosielna, 36-220 Jasienica Rosielna 240. Zapytania mogą być składane faksem pod numer: (0-13) 43 060 33 lub pocztą elektroniczną: urzad@jasienicarosielna.pl, pod warunkiem niezwłocznego potwierdzenia treści zapytania na piśmie (przesłania własnoręcznie podpisanego zapytania pocztą, listem poleconym).
3. Wykonawca, zgodnie z art. 38 ust. 1 ustawy P.z.p może zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści SIWZ nie później, niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert.

4. Zamawiający udzieli wyjaśnień niezwłocznie, nie później, niż na 2 dni przez upływem terminu składania ofert.

5. Treść zapytań wraz z wyjaśnieniami Zamawiający przekazuje Wykonawcom, którym przekazał Specyfikację Istotnych Warunków Zamówienia, bez ujawniania źródła zapytania, a jeżeli specyfikacja jest udostępniana na stronie internetowej, zamieszcza na tej stronie.

6. Zgodnie z art. 38 ust 4 ustawy P.z.p. w uzasadnionych przypadkach Zamawiający może przed upływem terminu składania ofert zmienić treść SIWZ. Dokonaną zmianę specyfikacji Zamawiający przekazuje niezwłocznie wszystkim Wykonawcom, którym przekazano Specyfikację Istotnych Warunków Zamówienia, a jeżeli specyfikacja jest udostępniana na stronie internetowej, zamieszcza ją także na tej stronie.
7. Jeżeli w niniejszym postępowaniu zmiana treści SIWZ prowadzić będzie do zmiany treści ogłoszenia o zamówieniu, Zamawiający zamieści ogłoszenie o zmianie ogłoszenia w Biuletynie Zamówień Publicznych.

8. Jeżeli w wyniku zmiany treści Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia, nieprowadzącej do zmiany treści ogłoszenia o zamówieniu, jest niezbędny dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach, Zamawiający przedłuża termin składania ofert i informuje o tym Wykonawców, którym przekazano Specyfikację Istotnych Warunków Zamówienia oraz zamieszcza informację na stronie internetowej, jeżeli Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia jest udostępniana na tej stronie.
ROZDZIAŁ XII.  Osoby uprawnione do porozumiewania się z Wykonawcami.
Osobami uprawnionymi do kontaktów z Wykonawcami są:
Alina Malinowska

Tel. (0-13) 430 60 33 wew. 53

Faks ((0-13) 430 60 33 wew. 48

w godz. pomiędzy 7:15 a 15:15

Krzysztof Gerlach

Tel. (0-13) 430 60 33 wew. 53

Faks ((0-13) 430 60 33 wew. 48

w godz. pomiędzy 7:15 a 15:15

ROZDZIAŁ XIII.  Wymagania dotyczące wadium.

1. Przystępując do niniejszego postępowania każdy Wykonawca zobowiązany jest wnieść wadium w wysokości:  
W przypadku składania oferty na realizację przedmiotu zamówienia dla:  

Części  1  Dostawa i montaż sprzętu ADG  -   1 800,00 zł 
Części  2  Dostawa i montaż sprzętu RTV  i  komputerowego – 800,00 zł   
Części  3  Dostawa i montaż mebli  -  2 600,00 zł 
Części  4  Dostawa i montaż urządzeń sanitarnych -   480,00 zł 
W przypadku składania oferty na wszystkie w/w części należy wnieść wadium                     w łącznej wysokości :  5 680,00 zł 
2. Wykonawca może wnieść wadium jednej lub kilku formach przewidzianych w art. 45 ust. 6 ustawy Pzp, tj.:

1) pieniądzu,

2) poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo – kredytowej, z tym że poręczenie kasy jest zawsze poręczeniem pieniężnym,

3) gwarancjach bankowych,

4) gwarancjach ubezpieczeniowych,

5) poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w art. 6 b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 9 listopada 2000r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (Dz.U. z 2007r. Nr 42, poz. 275 ze zm.).

3. Wykonawca zobowiązany jest wnieść wadium przed upływem terminu składania ofert.
4. Wadium w pieniądzu należy wnieść przelewem  na konto Zamawiającego:

Podkarpacki Bank Spółdzielczy w Sanoku O/Jasienica Rosielna   
Nr  76 8642 1067 2009 6700 1704 0034 
5. W przypadku wadium wnoszonego w pieniądzu, jako termin wniesienia wadium przyjęty zostaje termin uznania kwoty na rachunku Zamawiającego.
6. W przypadku wniesienia wadium w formie innej niż pieniądz - oryginał dokumentu potwierdzającego wniesienie wadium należy złożyć przed upływem terminu składania ofert w siedzibie Zamawiającego Urząd Gminy Jasienica Rosielna w sekretariacie   pok. 13, a kserokopię dokumentu poświadczoną za zgodność z oryginałem należy załączyć do oferty.

7. Niewniesienie wadium w terminie lub w sposób określony w SIWZ spowoduje wykluczenie Wykonawcy na podstawie art. 24 ust. 2 pkt 2 ustawy Pzp.

ROZDZIAŁ XIV. Termin związania z ofertą.
1. Termin związania z ofertą wynosi 30 dni od ostatecznego terminu składania ofert.
2. Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiającego może przedłużyć termin związania ofertą, z tym, że Zamawiający może tylko raz, co najmniej na 3 dni przed upływem terminu związania ofertą, zwrócić się do Wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o oznaczony okres, nie dłuższy jednak niż 60 dni. Odmowa wyrażenia takiej zgody nie powoduje utraty wadium.

3. Przedłużenie terminu związania ofertą jest dopuszczalne tylko z jednoczesnym przedłużeniem okresu ważności wadium albo, jeżeli nie jest to możliwe, z wniesieniem nowego wadium na przedłużony okres związania ofertą. Jeżeli przedłużenie terminu związania ofertą dokonywane jest po wyborze oferty najkorzystniejszej, obowiązek wniesienia nowego wadium lub jego przedłużenia dotyczy jedynie Wykonawcy, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza.

4. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

ROZDZIAŁ XV.  Opis sposobu przygotowania oferty, treść oferty.

Wymagania  Zamawiającego:
1. Każdy Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę. Złożenie więcej niż jednej oferty spowoduje wykluczenie Wykonawcy z niniejszego postępowania.
2. Oferta winna być sporządzona i złożona pod rygorem nieważności w formie pisemnej. Oferta winna być napisana w języku polskim, pismem maszynowym, komputerowym lub niezmywalnym atramentem i podpisana przez osobę lub osoby we właściwy sposób upoważnione do podpisania oferty w imieniu Wykonawcy zgodnie z formą reprezentacji Wykonawcy określoną w rejestrze handlowym lub innym dokumencie, właściwym dla formy organizacyjnej firmy Wykonawcy.
3. Treść oferty musi odpowiadać treści Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia. Forma i treść składanej oferty winna odpowiadać załączonym do Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia formularzowi oferty i załącznikom do SIWZ. Wielkość załączonych do niniejszej specyfikacji formularza oferty i załączników do SIWZ może zostać zmieniona przez Wykonawcę, przy zachowaniu treści formularza, załączników i opisów poszczególnych wierszy oraz kolumn. 
4. W przypadku, gdy Wykonawcę reprezentuje pełnomocnik, do oferty musi być załączone aktualne pełnomocnictwo w formie oryginału lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez notariusza, określające zakres uprawnień do podejmowania czynności prawnych, podpisane przez osoby reprezentujące osobę prawną lub fizyczną.
5. Dokumenty składane w formie kserokopii, odpisów itp., winny być potwierdzone             za zgodność z oryginałem i podpisane przez osobę (osoby) uprawnione do podpisania oferty.
6. Ewentualne poprawki w ofercie winny być czytelnie naniesione i podpisane przez Wykonawcę.
7. Oferta winna zawierać wszystkie dokumenty, oświadczenia, informacje itp., wyszczególnione w niniejszej Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.
8. Zamawiający niezwłocznie zwraca ofertę, która została złożona po terminie.
9. Zamawiający żąda wskazania przez Wykonawcę w ofercie części zamówienia, której wykonanie zamierza powierzyć Podwykonawcom (zał. nr 4 pkt 4 do SIWZ).
10. Zamawiający informuje, iż zgodnie z art. 8 ust. 3 ustawy Prawo zamówień publicznych, oferty składane w postępowaniu o zamówienie publiczne są jawne 
i podlegają udostępnianiu od chwili ich otwarcia, z wyjątkiem informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jeśli Wykonawca, nie później niż w terminie składania ofert zastrzegł, że nie mogą one być udostępniane.
· Przez tajemnicę przedsiębiorstwa, w rozumieniu art. 11 ust. 4 ustawy z dnia 
16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. Nr 47 z dnia 8 czerwca 1993 r., poz. 211, z późn. zm.) rozumie się nieujawnione do wiadomości publicznej informacje techniczne, technologiczne, organizacyjne przedsiębiorstwa lub inne informacje posiadające wartość gospodarczą, co do których przedsiębiorca podjął niezbędne działania w celu zachowania ich poufności, tzn. zastrzegł, składając ofertę, iż nie mogą być one udostępnione innym uczestnikom postępowania.
· Zamawiający informuje, że za tajemnice przedsiębiorstwa nie mogą być uznane:
- aktualny odpis z właściwego rejestru firmy Wykonawcy,

- informacje ujawniane przez Zamawiającego w czasie otwarcia ofert – zgodnie z art. 86 ust. 4 ustawy P.z.p., tj. dotyczące nazwy firmy, adresu Wykonawcy, ceny, terminu wykonania zamówienia, okresu gwarancji 
i warunków płatności, zawartych w ofertach.
· Stosowne zastrzeżenie Wykonawca winien złożyć na formularzu ofertowym. W przeciwnym razie cała oferta zostanie ujawniona na życzenie każdego uczestnika postępowania.
· Informacje zastrzeżone jako tajemnica przedsiębiorstwa winny być przez Wykonawcę złożone w oddzielnej wewnętrznej kopercie z oznakowaniem „tajemnica przedsiębiorstwa” lub spięte (zszyte) oddzielnie od pozostałych elementów oferty.
Zalecenia Zamawiającego:

1. Każda „zapisana” strona/kartka oferty, wraz z załącznikami, winna być zaopatrzona kolejnym numerem i ułożona w kolejności. 

2. Wszystkie strony oferty winny być na stałe zespolone w sposób uniemożliwiający wysunięcie się strony.

3. Oferty należy składać w zamkniętej kopercie lub opakowaniu odpowiednio zapieczętowanym w sposób gwarantujący zachowanie poufności treści oferty oraz jej nienaruszalność do czasu otwarcia ofert. Kopertę należy zaadresować:
Gmina Jasienica Rosielna

Jasienica Rosielna 240

36-220 Jasienica Rosielna

i podpisać następująco:

„Przetarg nieograniczony  –  Oferta na zakup i montaż wyposażenia do budynku Zaplecza Turystycznego w Bliznem oraz budynku Domu Ludowego                           w Woli Jasienickiej”
z dopiskiem:

„Nie otwierać przed dniem: 22  września 2011 r., godz. 1030
4. Konsekwencje złożenia oferty niezgodnie z ww. opisem ponosi oferent.

ROZDZIAŁ XVI.
Miejsce i termin składania ofert.
1. Oferty przetargowe opracowane zgodnie z niniejszą specyfikacją należy składać 
w siedzibie Urzędu Gminy w Jasienicy Rosielnej, pokój nr 13 (Sekretariat), w terminie do dnia: 22  września 2011 r., do godz. 1000.
2. W przypadku wysłania oferty pocztą, liczy się godzina faktycznego doręczenia Zamawiającemu.

3. Jeżeli treść Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia ulegnie modyfikacji Zamawiający może przedłużyć termin składania ofert o dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach. W takim przypadku wszystkie prawa i obowiązki Zamawiającego oraz Wykonawców odnoszące się do terminu pierwotnego, będą odnosiły się do terminu zmienionego.
ROZDZIAŁ XVII.
Miejsce i termin otwarcia ofert.
1. Otwarcie złożonych ofert nastąpi dnia 22 września 2011 r., o godz. 1030  w siedzibie Urzędu Gminy w Jasienicy Rosielnej, pokój nr 15.

2. Sesja otwarcia ofert jest jawna.
3. Wykonawcy mogą uczestniczyć w publicznej sesji otwarcia ofert.
4. Otwarcie ofert będzie poprzedzone stwierdzeniem nienaruszalności kopert z ofertami.
5. Bezpośrednio przed otwarciem ofert Zamawiający podaje kwotę, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia.
6. Podczas otwarcia ofert zostaną odczytane nazwy oraz adresy Wykonawców, a także informacje dotyczące ceny, terminu wykonania zamówienia i warunków płatności zawartych w ofertach.
7. W przypadku nieobecności Wykonawcy przy otwieraniu ofert, Zamawiający prześle mu informację z otwarcia ofert, na pisemny wniosek.
ROZDZIAŁ XVIII.  Opis sposobu obliczenia ceny ofertowej.
1. Cena oferty winna obejmować całość kosztów dostawy, w tym również wszelkie koszty towarzyszące wykonaniu zamówienia.
2. Wykonawca uwzględni w cenie koszty dostawy przedmiotu zamówienia do siedziby Zamawiającego, własnym transportem, na własny koszt i na własne ryzyko oraz dokona rozładunku sprzętu, a w przypadku zestawu mikroskopu, opisanego w poz. 106 przedmiotu zamówienia, dodatkowo uruchomienia i przeszkolenia personelu, własnymi zasobami ludzkimi i sprzętowymi w miejsce wskazane przez Zamawiającego.
3. Zamawiając, przyjmuje się, iż Wykonawca przed złożeniem swojej oferty skonsultował swoje ceny na podstawie własnych obliczeń, działań, szacunków 
i winien on bez dodatkowych kosztów zrealizować dostawę.

4. Cenę za wykonanie przedmiotu zamówienia należy przedstawić w „Formularzu ofertowym”, stanowiącym załącznik nr 4 do SIWZ.

5. Wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty ponosi Wykonawca.

ROZDZIAŁ XIX.  Opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty, wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów i sposobu oceny ofert.
1. Kryterium „cena” – wyrażona wskaźnikiem procentowym – 100%.

2. Ilość punktów w kryterium „cena” dla oferty ważnej i złożonej przez Wykonawcę niewykluczonego z postępowania obliczona będzie zgodnie z formułą:
P × c = Cn / Cx × 100, 

gdzie:

P × c – ilość punktów oferty badanej

Cn – najniższa cena brutto spośród ważnych i nieodrzuconych ofert

Cx – cena oferty badanej
3. Za ofertę najkorzystniejszą uznana zostanie oferta, która w sumie uzyska największą ilość punktów.

ROZDZIAŁ XX. Gwarancja jakości.
1. Okres gwarancji na całość przedmiotu zamówienia nie krótszy  niż 3 lata.

2. Serwis gwarancyjny odbywał się będzie w siedzibie Zamawiającego. W przypadku konieczności naprawy sprzętu w innym miejscu, Wykonawca musi uzyskać pisemną zgodę Zamawiającego, a wysyłka sprzętu będzie dokonana na koszt i ryzyko Wykonawcy.
ROZDZIAŁ XXI. Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy. 
1. Zamawiający wymaga wniesienia przez Wykonawcę, zabezpieczenia należytego wykonania umowy.

2. Wykonawca, którego oferta zostanie wybrana zobowiązany będzie wnieść zabezpieczenie należytego wykonania umowy w wysokości 10% ceny brutto podanej w ofercie.

3. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy można wnieść w formach wymienionych w art. 148 ust. 1 ustawy Pzp.

4. Zamawiający nie wyraża zgody na wniesienie zabezpieczenia należytego wykonania umowy w formach wymienionych w art. 148 ust. 2 ustawy Pzp.

5. Oryginał dokumentu potwierdzającego wniesienie zabezpieczenia należytego wykonania umowy musi być dostarczony do Zamawiającego najpóźniej w dniu podpisania umowy. 

6. Zabezpieczenie wnoszone w pieniądzu Wykonawca zobowiązany będzie wnieść przelewem na rachunek bankowy Zamawiającego: 

Podkarpacki Bank Spółdzielczy w Sanoku O/Jasienicy  Nr 76 8642 1067 2009 6700 1704 0034  z podaniem tytułu: 
„zabezpieczenie należytego wykonania umowy, nr sprawy GG/271/8/2011”.

7. W przypadku wniesienia wadium w pieniądzu, za zgodą Wykonawcy, kwota wadium może zostać zaliczona na poczet zabezpieczenia.

8. Zamawiający zwróci kwotę stanowiąca 70% zabezpieczenia w terminie 30 dni od dnia wykonania zamówienia i uznania przez Zamawiającego za należycie wykonane.

9. Kwotę stanowiącą 30% wysokości zabezpieczenia Zamawiający pozostawi na zabezpieczenie roszczeń z tytułu rękojmi za wady.  

10. Kwota, o której mowa w ust. 9 zostanie zwrócona nie później niż w 15 dniu po upływie okresu rękojmi za wady. 

11. W przypadku, gdyby Zabezpieczenie Należytego Wykonania Umowy miało inną formę niż pieniądz, wówczas Wykonawca, przed upływem 30 dni od wykonania zamówienia i uznania przez Zamawiającego za należycie wykonane przedstawi nowy dokument Zabezpieczenia Należytego Wykonania Umowy stanowiący 30% wartości dotychczasowego Zabezpieczenia Należytego Wykonania Umowy (o ile dotychczasowy dokument nie zawiera automatycznej klauzuli zmniejszającej wartość tego Zabezpieczenia Należytego Wykonania Umowy, po przedstawieniu przez Wykonawcę wystawcy Zabezpieczenia Należytego Wykonania Umowy, Protokołu Odbioru Końcowego).

ROZDZIAŁ XXII.
Informacje o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego.
1. Wyboru najkorzystniejszej oferty dokona komisja przetargowa, jednocześnie niezwłocznie zawiadomi faksem lub pocztą elektroniczną Wykonawców, którzy złożyli ofertę o:

a) Wyborze najkorzystniejszej oferty, podając nazwę (firmę) albo imię i nazwisko, siedzibę albo adres zamieszkania i adres Wykonawcy, którego ofertę wybrano, uzasadnienie jej wyboru oraz nazwy (firmy) albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsce zamieszkania i adresy Wykonawców, którzy złożyli oferty, a także punktację przyznaną ofertom w każdym kryterium oceny ofert i łączną punktację,

b) Wykonawcach, których oferty zostały odrzucone,

c) Wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania,

d) Terminie, po którego upływie umowa w sprawie zamówienia publicznego może być zawarta.

2. Wykonawca, którego oferta została określona jako najkorzystniejsza, otrzyma pisemne powiadomienie o decyzji Zamawiającego przed upływem okresu ważności oferty. 
W piśmie zostanie podany termin i miejsce zawarci umowy. Do zawarcia umowy będą miały zastosowanie przepisy art. 94 ustawy P.z.p.

3. W przypadku wyboru oferty Wykonawców ubiegających się wspólnie o udzielenie zamówienia (np. Konsorcjum), Zamawiający przed zawarciem umowy będzie żądać umowy regulującej współpracę tych Wykonawców.

4. Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty, Zamawiający umieszcza informacje o wyborze najkorzystniejszej oferty również na stronie internetowej http://jasienica.bip.krosoft.pl, oraz na tablicy ogłoszeń w swojej siedzibie. 
ROZDZIAŁ XXIII.
Istotne dla stron postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy w sprawie zamówienia publicznego.
1. Zamawiający wymaga, aby Wykonawca, którego oferta zostanie uznana za najkorzystniejszą, zawarł z nim umowę w sprawie zamówienia publicznego ściśle wg treści zawartej we wzorze umowy stanowiącej integralną część Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia (załącznik nr 6 do SIWZ),
2. Zgodnie z art. 139 ustawy P.Z.P. i art. 140 ustawy P.Z.P. umowa w sprawie niniejszego zamówienia:

a) Zostanie zawarta w formie pisemnej pod rygorem nieważności,

b) Mają do niej zastosowanie przepisy kodeksu cywilnego, jeżeli przepisy ustawy nie stanowią inaczej,

c) Jest jawna i podlega udostępnieniu na zasadach określonych w przepisach 
o dostępie do informacji publicznej.

3. Zamawiający zawrze umowę w sprawie zamówienia publicznego, z zastrzeżeniem art. 183, w terminie nie krótszym niż 5 dni od dnia przesłania zawiadomienia 
o wyborze najkorzystniejszej oferty faksem lub drogą elektroniczną.
4. Zamawiający może zawrzeć umowę przed upływem terminu, o którym mowa 
w pkt 3, jeżeli nie odrzuci żadnej oferty lub nie wykluczy żadnego Wykonawcy.

5. Umowa podlega unieważnieniu:

a) Jeżeli zajdą przesłanki określone w art. 146 ustawy P.z.p.,

b) W części wykraczającej poza określenie przedmiotu zamówienia zawarte 
w niniejszej SIWZ.

6. Zamawiający przewiduje możliwość zmian postanowień zawartej umowy 
w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy, 
w przypadku wystąpienia okoliczności wymienionej poniżej:

a) W przypadku rezygnacji przez Zamawiającego z realizacji części przedmiotu umowy spowodowanej np. niedostępnością na rynku urządzeń wskazanych w przedmiocie zamówienia, zaprzestaniem produkcji lub wycofaniem z rynku tych urządzeń. W takim przypadku wynagrodzenie przysługujące Wykonawcy zostanie pomniejszone, przy czym Zamawiający zapłaci za wszystkie spełnione świadczenia oraz udokumentowane koszty, które Wykonawca poniósł w związku z wynikającymi z umowy planowanymi świadczeniami,
b) W trakcie realizacji zamówienia zostanie ujawniony błąd Zamawiającego (np. w szczegółowym opisie przedmiotu zamówienia), niemożliwy do zauważenia przez Wykonawców w postępowaniu poprzedzającym wybór najkorzystniejszej oferty,
c) Nastąpi wywierająca bezpośredni wpływ na dalsze wykonanie umowy zmiana obowiązującego prawa powszechnego (np. ustawy, rozporządzenia, uchwały, w tym zmiana stawki podatku VAT),

d) Wystąpi konieczność zmiany podwykonawców, powierzenia wykonania części zakresu umowy podwykonawcy lub zmiany zakresu wykonania części zamówienia przez podwykonawcę,
e) Wystąpiła konieczność zmiany osób wymienionych w umowie,

f) Wystąpiła konieczność zmiany terminów umownych rozpoczęcia bądź zakończenia umowy z uwagi na panujące warunki atmosferyczne lub 
w przypadku nieterminowego oddania do użytkowania obiektów, w których będzie użytkowany sprzęt,

g) Wystąpi konieczność zmiany sposobu rozliczania umowy lub dokonywania płatności na rzecz Wykonawcy na skutek zmiany zawartej przez Zamawiającego umowy o dofinansowanie projektu lub wytycznych dotyczących realizacji projektu,

h) W razie zaistnienia zdarzeń niezależnych od stron, po dacie zawarcia umowy, o charakterze działania siły wyższej – strony zobowiązują się do wspólnego określenia nowego terminu realizacji przedmiotu umowy,

i) W przypadku zmian technologicznych, spowodowanych np. pojawieniem się na rynku urządzeń nowszej generacji, pozwalających na zaoszczędzenie kosztów realizacji przedmiotu umowy lub kosztów eksploatacji przedmiotu umowy. Zmiany umowy wymagają zgody obydwu stron umowy oraz formy pisemnej pod rygorem nieważności.
7. Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia ponoszą solidarną odpowiedzialność za wykonanie umowy.

8. Jeżeli Wykonawca, którego oferta została wybrana, uchyla się od zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego, Zamawiający może wybrać ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny, chyba, że Zamawiający unieważni postępowanie o udzielenie zamówienia.

9. Osoby reprezentujące Wykonawcę przy podpisaniu umowy muszą posiadać przy sobie dokumenty potwierdzające ich umocowanie do podpisania umowy, o ile umocowanie to nie wynika z dokumentów załączonych do złożonej oferty.

ROZDZIAŁ XXIV.
Informacja dotycząca walut obcych, w jakich mogą być prowadzone rozliczenia między Zamawiającym a Wykonawcą.

Rozliczenia między Zamawiającym a Wykonawcą prowadzone będą w PLN.
ROZDZIAŁ XXV.
Wysokość zwrotu kosztów udziału w postępowaniu.

Koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty ponosi Wykonawca.
ROZDZIAŁ XXVI.
Podwykonawcy.

1. Zgodnie z art. 26 ust. 2b) ustawy P.z.p. Wykonawca może polegać na wiedzy 
i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia lub zdolnościach finansowych innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków. Wykonawca w takiej sytuacji zobowiązany jest udowodnić Zamawiającemu, iż będzie dysponował zasobami niezbędnymi do realizacji zamówienia, w szczególności przedstawiając w tym celu pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonaniu zamówienia.

2. Zakres przewidziany dla Podwykonawców Wykonawca wskaże w załączniku nr 4 do SIWZ – Formularzu oferty.

3. Wykonawca nie może zlecić żadnych czynności Podwykonawcy, którego nie zgłosił w ofercie przetargowej, bez uzyskania zgody Zamawiającego.

4. Wykonanie czynności przy pomocy Podwykonawcy może odbywać się wyłącznie na zasadach określonych w art. 6471 KC.

ROZDZIAŁ XXVII.
Środki ochrony prawnej.

1. Wykonawcom oraz innym podmiotom, którzy mają prawo lub mieli interes w uzyskaniu danego zamówienia oraz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów Ustawy, przysługują środki ochrony prawnej przewidziane w Dziale VI Ustawy.
2. Odwołanie przysługuje wyłącznie wobec czynności:

a) Wyboru trybu negocjacji bez ogłoszenia, zamówienia z wolnej ręki lub zapytania o cenę (nie dotyczy tego postępowania),

b) Opisu sposobu dokonywania oceny spełniania warunków udziału w postępowaniu,

c) Wykluczenia odwołującego z postępowania o udzielenie zamówienia,

d) Odrzucenia oferty odwołującego,

3. Odwołanie wnosi się do Prezesa Izby w formie pisemnej albo elektronicznej opatrzonej bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym za pomocą ważnego kwalifikowanego certyfikatu.
4. Odwołujący przesyła kopię odwołania Zamawiającemu przed upływem terminy do wniesienia odwołania w takim sposób, aby mógł on zapoznać się z jego treścią przez upływem tego terminu. Domniemywa się, iż Zamawiający mógł zapoznać się z treścią odwołania przed upływem terminu do jego wniesienia, jeżeli przesłanie jego kopii nastąpiło przed upływem  terminu do jego wniesienia za pomocą faksu lub drogi elektronicznej.
5. Odwołanie wnosi się w terminie 5 dni od dnia przesłania informacji o czynności Zamawiającego stanowiącej podstawę jego wniesienia, jeżeli zostały przesłane za pomocą faksu lub drogi elektronicznej lub w terminie 10 dni od dnia przesłania informacji o czynności Zamawiającego stanowiącej podstawę jego wniesienia, jeżeli zostały przesłane w inny sposób.

6. Odwołanie wobec opisu sposobu dokonywania oceny spełniania warunków udziału 
w postępowaniu a także wobec postanowień Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia wnosi się w terminie 5 dni od dnia zamieszczenia ogłoszenia w Biuletynie Zamówień Publicznych lub Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia na stronie internetowej.
7. Odwołanie wobec czynności innych niż określone w art. 182 ust. 1 i 2 ustawy P.z.p. wnosi się w terminie 5 dni od dnia, w którym powzięto lub przy zachowaniu należytej staranności można było powziąć wiadomość o okolicznościach stanowiących podstawę jego wniesienia.

8. Jeżeli Zamawiający nie opublikował ogłoszenia o zamiarze zawarcia umowy lub mimo takiego obowiązku nie przesłał Wykonawcy zawiadomienia o wyborze oferty najkorzystniejszej, odwołanie wnosi się nie później niż w terminie 15 dni od dnia zamieszczenia w Biuletynie Zamówień Publicznych lub w terminie 1 miesiąca od dnia zawarcia umowy, jeżeli Zamawiający nie zamieścił w Biuletynie Zamówień Publicznych ogłoszenia o udzieleniu zamówienia.

9. Wykonawca może w terminie przewidzianym do wniesienia odwołania poinformować Zamawiającego o niezgodnej z przepisami ustawy czynności podjętej przez niego lub zaniechaniu czynności, do której jest on zobowiązany na podstawie ustawy, na które nie przysługuje odwołanie na podstawie art. 180 ust. 2 ustawy P.z.p.
10. W przypadku uznania zasadności przekazanej informacji Zamawiający powtarza czynność albo dokonuje czynności zaniechanej, informując o tym Wykonawców 
w sposób przewidziany w ustawie dla tej czynności.

11. Na orzeczenie Izby, stronom oraz uczestnikom postępowania odwoławczego, przysługuje skarga do sądu.

ROZDZIAŁ XXVIII.
Załączniki do SIWZ.
1. Załącznik nr 1 – Przedmiot zamówienia.
2. Załącznik nr 2 – Wyposażenie dla obiektu Zaplecza Turystycznego w Bliznem 
3. Załącznik nr 3 -  Wyposażenie dla obiektu Domu Ludowego w Woli Jasienickiej 
4. Załącznik nr 4 –  Formularz ofertowy.
5. Załącznik nr 5 –  Wykaz dostaw 
6. Załącznik nr  6  -  Projekt umowy.
Załącznik nr 1  

Przedmiot  zamówienia

	SPECYFIKACJA WYPOSAŻENIA

	l.p.
	Nazwa i opis
	Wymiary
	ilość sztuk

	
	
	szer. x gł. x wys. [mm]
	

	Część I – Dostawa i montaż sprzętu  AGD

	1. 
	Kuchnia gazowa z piekarnikiem gazowym. Moc (kuchnia/piekarnik) 13,2/4,0. Wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki, automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy, piekarnik wykonany ze stali nierdzewnej o wymiarach 600x400. Kuchnia wykonana ze stali kwasoodpornej
	800x700 x900
	1

	2. 
	Kuchnia gastronomiczna gazowa z piekarnikiem gazowym. Moc (kuchnia/piekarnik) 13,2/4,0. Wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki, automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy, piekarnik wykonany ze stali nierdzewnej o wymiarach 600x400. Kuchnia wykonana ze stali kwasoodpornej. Zasilana na gaz propan.
	800x700 x900
	1

	3. 
	Barowa szafa chłodnicza.  Obudowie wykonana z blachy malowanej proszkowo na kolor czarny. Wnętrze urządzenia jest wykonane ze stali epoksydowej. Drzwi z podwójną szybą zespoloną o grubości 1,8 cm. Szafa wyposażona  w zamek do drzwi oraz w dwie półki. Pojemność całkowita: 135 l,  chłodzenie: wymuszone, zakres temperatury:  od +4ºC do +8ºC, temperatura otoczenia: do +38ºC, moc: 276 W, zasilanie: 230 V / 50 Hz,  max. Załadunek: 96 butelek. Klasa energetyczna A+
	600x520x900
	1

	4. 
	Ekspres ciśnieniowy elektroniczny 2-grupowy. wbudowana pompa poboru wody. Ekspres elektroniczny 2-grupowy o zwartej kompaktowej budowie. Wszystkie powierzchnie robocze ekspresu wykonane ze stali nierdzewnej. Miedziany bojler ma niezależne wymienniki ciepła dla każdej grupy ekspresu. Urządzenie bezpieczne, wyposażone w zawór bezpieczeństwa i termostat oraz niezwykle funkcjonalne.  Automatyczne uzupełnianie bojlera, wybór małej/dużej filiżanki oraz liczby filiżanek: 1 lub 2 jednorazowo przy użyciu przycisku. Ekspres posiada oddzielnie dyszę do wrzątku oraz dyszę do spieniania mleka. Posiada zewnętrzny zegar wyświetlający ciśnienie. 
Ekspres może być podłączony do sieci wodociągowej lub zbiornika wody niezależnego od sieci. Ciśnienie: 15 bar, napięcie: 230/400 V,  moc: 2,6 kW,  pojemność bojlera: 8 l. Klasa energetyczna A+
	580x520x420
	2

	5. 
	Frytkownica elektryczna. Wykonana ze stali nierdzewnej. Możliwość smażenia  smażenia frytek, kiełbasek, ryb, krokietów, mięsa itp. Grzałka frytownicy wykonana ze stali nierdzewnej. Konstrukcja komory zapewnia utrzymanie tzw. zimnej strefy. Kontrolka grzania. Regulacja temperatury w zakresie od 50 do 190ºC przy pomocy pokrętła. Moc: 2,1 kW; wymiary koszyka: 13x24x10 cm;  zasilanie: 230 V; zimna strefa; pojemność: 4-5 l. Klasa energetyczna A+
	180x420x300
	2

	6. 
	Krajalnica do żywności z gładkim nożem. Obudowa wykonana z aluminium, nóż i części mające kontakt z żywnością - ze stali nierdzewnej. Krajalnica wyposażona w napęd ślimakowy oraz nóż tnący o twardości 58-59 HRC,. Maksymalna średnica cięcia 190 mm.  Nieprzywierająca powłoka noża. Wentylowany silnik. Do krajalnicy dołączony system ostrzący. Blokada pracy przy zaniku prądu lub odłączeniu i ponownym podłączeniu do sieci elektrycznej. Średnica noża: 25 cm, grubość cięcia: 0-16 mm, wymiary stołu podawczego: 21 x 17 cm,  zasilanie: 230 V / 50  Hz,  moc: 155 W. Klasa energetyczna A+
	440x520x370
	1

	7. 
	Okap przyścienny nierdzewny Wykonany ze stali nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 przeznaczony do wychwytywania i odprowadzania zapachów, pary i nadmiaru ciepła z pomieszczenia kuchni. Wyposażony w tzw. łapacze tłuszczu, czyli filtry wychwytujące tłuszcz, kranik spustowy do usuwania nadmiaru tłuszczu i wilgoci oraz króćce przyłączeniowe. Typ E 6010.
	1000x800x450
	2

	8. 
	Patelnia gastronomiczna elektryczna Patelnia elektryczna na nierdzewnym stojaku nieprzesuwnym, antypoślizgowe stopki. Misa wykonana ze stali nierdzewnej. Urządzenie wyposażone w termostat. Patelnia z ręcznym przechyłem misy, z zabezpieczeniem przed niekontrolowanym jej poruszeniem. Płynna regulacja temperatury w zakresie od 50 do 270 ºC. Moc: 5,4 kW; zasilanie elektryczne:3 NPE: 230/400 V 50 Hz (3-fazowe); pojemność misy:37 l;  powierzchnia misy: 0,25 m²;  wymiary wewnętrzne misy: 43x57x15 cm;  przechył misy: ręczny.
	700x600x850
	1

	9. 
	Robot kuchenny.  Moc: 1000 W, waga: 5 kg, obudowa wykonana ze szczotkowanego aluminium, całkowita pojemność misy: 3.0 l, rodzaj misy: plastik. Robocza pojemność - składniki sypkie: 1.5 kg, rozdrabniacz: 1.5 l,  pojemnik na płyny: 1.5 l. Prędkości zmienne + tryb pulsacyjny. Szatkowanie/krojenie, siekanie/krojenie, bezpieczne zamknięcie, ostrza ze stali nierdzewnej, schowek na kabel, pokrywa zwiększająca pojemność, anty-poślizgowa podstawa, pojemnik do przechowania - wyposażenie podstawowe, części do mycia w zmywarkach, wyposażenie: szklany młynek, szklany blender kielichowy o pojemności 1,5l, sokowirówka odśrodkowa, elektroniczna waga o skali do 3kg, narzędzie do zagniatania ciasta, podwójna metalowa trzepaczka z przekładnią, tarcza do krojenia na grube plasterki/siekania zgrubnego, tarcza do krojenia na cienkie plasterki/siekania na drobno
Tarcza do siekania cienkich frytek, tarcza do rozcierania, wyciskacz do cytrusów, ubijaczka do piany, szpatułka. Klasa energetyczna A+
	390x250x220
	1

	10. 
	Rozdrabniacz ( młynek) odpadków organicznych. Młynek koloidalny o mocy 0,75 KM przeznaczony do rozdrabniania odpadków kuchennych. W młynku koloidalnym można zemleć: obierki ziemniaków, małe kości kurczaków, kawałki ryb, skorupki jaj, wyciśnięte cytryny i inne owoce, fusy po kawie i herbacie, wszystkie resztki po posiłkach. Elementy mielące młynka wykonane ze stali nierdzewnej, co gwarantuje trwałość urządzenia. Zmiana kierunku obrotów dodatkowo. Podwójna izolacja dźwiękochłonna oraz przegroda akustyczna. Termiczny wyłącznik przeciążeniowy.
	
	1

	11. 
	Spryskiwacz z baterią stołową i wylewką Sterowanie dźwigniowe. wyposażenie: nierdzewny przewód ciśnieniowy, sprężyna wyrównująca, uchwyt ścienny, bateria stołowa, wylewka.
	
	2

	12. 
	Lodówka. Szafa chłodnicza o pojemności 135 litrów. Obudowa wykonana z blachy powlekanej białą powłoką antykorozyjną. Wewnątrz chłodziarki znajduje się 5 półek o wymiarach 50x40 cm i 1 kosz. Pojemność całkowita: 372 ,l wymiary zewnętrzne: 59,5x60x184 cm, chłodzenie: wymuszone, czynnik chłodniczy: R 134 a, zakres temperatury: +1 do +10ºC, moc: 0,215 kW, zasilanie: 230 V / 50 Hz, wymiary półki: 50x40 cm. Klasa energetyczna A+
	600x520x900
	1

	13. 
	Szafa chłodnicza galwanizowana przeszklona. Pojemność całkowita 700 l (pojemność użytkowa 600 l). Obudowa wykonana ze stali galwanizowanej pokrytej estetyczną powłoką aluminiowo-cynkową o wyższej odporności na korozję i uszkodzenia mechaniczne. Wnętrze - stal nierdzewna.  Samoczynnie zamykające się przeszklone drzwi wyposażone w zamek. Szyba wykonana z hartowanego szkła. Wymuszony obieg powietrza.  Automatyczne rozmrażanie i odparowywanie skroplin. Sterownik z cyfrowym wyświetlaczem temperatury zgodny z wymogami HACCP. Wyświetlacz temperatury nad drzwiami szafy. W wyposażeniu  3 rusztowe plastyfikowane półki. Regulacja odstępów pomiędzy półkami. Izolację termiczną - podwójne ścianki o grubości 6 cm wypełnione pianką poliuretanową wtryskiwaną pod ciśnieniem. Odszranianie: automatyczne; zakres temperatury: 0 do +8ºC; moc: 484 W;  zasilanie: 230 V. Klasa energetyczna A+
	710x800x2025

	1

	14. 
	Zamrażarka (szafa mroźnicza) pojemność całkowita 600 l.  Obudowa z blachy malowanej proszkowo na kolor biały.  W wyposażeniu 3 rusztowane półki o nośności do 8 kg każda. Wymuszony wentylatorem obieg powietrza. Drzwi prawe z wbudowanym zamkiem na klucz.  Regulacja temperatury w zakresie od -10 do -18ºC. Ręczne rozmrażanie. Zewnętrzny elektroniczny wyświetlacz temperatury. Moc 0,35 kW; zasilanie 230 V Klasa energetyczna A+
	775x695x1890
	1

	15. 
	Zestaw garnków z pokrywkami. Garnki niskie: poj. 2,5 śr. 20 cm;  poj. 7 l śr. 28 cm;  poj. 14 l śr. 36 cm. Garnki poj. 2,2 l śr. 16 cmśrednie:   poj. 10 l śr. 28 cm
;  poj. 23 l śr. 36 cm. Garnki wysokie poj. 14 l śr. 28 cm;  poj. 20,5 l śr.32 cm;  poj. 47,5 l śr. 40 cm wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AISI 304 18/10. Tłoczony z jednego kawałka stali o grubości 1,2 mm. Jakość stali i proces produkcji garnka powodują nie ulegnie deformacjom. Wywinięty rant, zaokrąglenia oraz beznitowe mocowanie uchwytów Garneki z trójwarstwowym aluminiowo-stalowym dnem o grubości 7 mm, do duszenia poj. 11 l śr. 36 cm
	
	1kpl

	16. 
	Zestaw kawowy: Półmisek o średnicy 31,7 cm, filiżanka do kawy z spodkiem wykonana z gładkiego, hartowanego szkła (arcoroc) w kolorze białym.  Wysoka odporność na stłuczenia, wyszczerbienia, różnice temperatur. Nadaje się do mycia w zmywarkach gastronomicznych. Pojemność: 160 ml (pojemność całkowita); średnica 9,8 cm; wysokość 5,6 cm, Widelec (dł. 20 cm), łyżka stołowa(dł. 20,2cm), nóż stołowy(dł. 23cm), łyżeczka do herbaty(dł. 13,9 cm), łyżeczka do kawy(dł. 11,7 cm), widelczyk do ciasta(dł. 15,5 cm), wykonane ze stali nierdzewnej 18/10. Można myć w zmywarkach gastronomicznych.
	
	50 kpl

	17. 
	Zestaw stołowy (talerze, sztućce, szklanki na 50 osób) Talerz deserowy (średnica talerza 19,5 cm), talerz płytki (średnica talerza 27 cm ), talerz głęboki (średnica talerza 22 cm) wykonane z hartowanego szkła (arcoroc) w kolorze kości słoniowej, wytrzymałe, wysoka odporność na stłuczenia, wyszczerbienia, różnice temperatur. Nadają się do mycia w zmywarkach gastronomicznych.

Łyżka stołowa(długość 20,2 cm), widelec (długość 20 cm), nóż stołowy (długość 23 cm), łyżeczka do herbaty (długość 13,9 cm), łyżeczka do kawy (długość 11,7 cm),  widelczyk do ciasta (długość 15,5 cm)  wykonane ze stali nierdzewnej 18/10. Można myć w zmywarkach gastronomicznych..
Filiżanka do kawy (220 ml (pojemność całkowita); średnica 10,8 cm; wysokość 6,2 cm), spodek do filiżanki (średnica spodka 13,9 cm) wykonane z gładkiego, hartowanego szkła (arcoroc) w kolorze białym. Wytrzymałe, wysoka odporność na stłuczenia, wyszczerbienia, różnice temperatur. Nadają się do mycia w zmywarkach gastronomicznych. 

Szklanka wysoka do gorących napojów.  Wymiary: wysokość - 14,9 cm, średnica góry - 8,2 cm, średnica dołu - 5,5 cm, pojemność - 380 ml
Szklanka do napojów wysoka. Wzmacniana krawędź. Wymiary: pojemność całkowita 220 ml, wysokość 13,1 cm, średnica 5,8 cm
Półmisek  gastronomicznych (wymiary : .35 x 26 x 2,6 cm), salaterka o średnicy 24 cm, miska o śr. 15cm, waza o poj. 3L, sosjerka o śr. 15cm wykonane z gładkiego, hartowanego szkła (arcoroc) w kolorze białym. Wytrzymałe, wysoka odporność na stłuczenia, wyszczerbienia, różnice temperatur. Nadają się do mycia w zmywarkach gastronomicznych.1 szt przypada na 5 osób
	
	1kpl

	18. 
	Zlew nierdzewny 2-komorowy z szafką drzwi suwne Wykonany blachy nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9, grubość blachy 1,2 do 1,5 mm (blat) 0,8-1,0mm (komora) regulacja wys. nóżek -1 do +2 cm standardowa śr. otworu 5 cm wys. rantu tylnego: 4 cm, głębokość komory 25 cm wymiary komory 50x50 cm, otwór da baterię stołową.
	1200x700x850
	2

	19. 
	Zmywarka gastronomiczna do naczyń Wydajność orientacyjna 350 talerzy na godz., wymiary kosza 50x50 cm, napięcie 230 V, moc  3,9 kW, długość cyklu 205 sekund, ciśnienie dopływu wody 0,2-0,4 MPa, zużycie wody do płukania 3-4 dm³/cykl. Wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej 18/9. Wyposażenie: dozownik płynu płuczącego, kosz na szkło o wymiarach 50x50 cm 1 szt., wkład do kosza na szkło z przegrodami 1 szt., kosz na talerze (18 sztuk) 1 szt., kubek na sztućce 8 szt.
	600x610 x850
	2

	20. 
	Stół roboczy nierdzewny 2-półkowy. Wykonany z blachy nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm. Blat stołu wygłuszono płytą wiórową o grubości 18 mm klejoną od spodu do blachy klejami spełniającymi wszystkie wymogi dotyczące kontaktu z żywnością. Stelaż stołu oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 40x40 mm, wzmocnienia boczne  wykonywane z kształtowników 30x30 mm. Grubość blachy: 1 mm,  regulacja wys. nóżek: -1 do +2 cm,  wys. rantu tylnego: 4 cm
	1600x700x850
	3

	21. 
	Stół roboczy nierdzewny 2-półkowy. Wykonany z blachy nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm. Blat stołu wygłuszono płytą wiórową o grubości 18 mm klejoną od spodu do blachy klejami spełniającymi wszystkie wymogi dotyczące kontaktu z żywnością. Stelaż stołu oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 40x40 mm, wzmocnienia boczne  wykonywane z kształtowników 30x30 mm. Grubość blachy: 1 mm,  regulacja wys. nóżek: -1 do +2 cm,  wys. rantu tylnego: 4 cm
	1600x600x850
	1

	22. 
	Stół roboczy nierdzewny 2-półkowy. Wykonany z blachy nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm. Blat stołu wygłuszono płytą wiórową o grubości 18 mm klejoną od spodu do blachy klejami spełniającymi wszystkie wymogi dotyczące kontaktu z żywnością. Stelaż stołu oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 40x40 mm, wzmocnienia boczne  wykonywane z kształtowników 30x30 mm. Grubość blachy: 1 mm,  regulacja wys. nóżek: -1 do +2 cm,  wys. rantu tylnego: 4 cm
	1400x700x850
	2

	23. 
	Szafka nierdzewna wisząca z drzwiami suwanymi. Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304.  Wewnątrz szafki jedna półka, której wysokość może być regulowana. 
	1400x300x600
	2

	24. 
	Regał nierdzewny 5-półkowy. Regał  wykonany ze stali nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm i przeznaczony do przechowywania żywności lub naczyń. Solidna konstrukcja i wzmacniane półki o dużej nośności umożliwiają przechowywanie produktów nawet do 100 kg na każdej półce (przy równomiernie rozłożonym ciężarze). Konstrukcja regału oparta na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 30x30 mm. 
	1200x700x1800
	2

	25. 
	Regał nierdzewny 5-półkowy. Regał  wykonany ze stali nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm i przeznaczony do przechowywania żywności lub naczyń. Solidna konstrukcja i wzmacniane półki o dużej nośności umożliwiają przechowywanie produktów nawet do 100 kg na każdej półce (przy równomiernie rozłożonym ciężarze). Konstrukcja regału oparta na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 30x30 mm.
	1200x600x1800
	1

	26. 
	Szafa magazynowa dwudzielna z drzwiami suwanymi wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9. Przeznaczona do przechowywania żywności lub umytych naczyń. Grubość blachy 1 mm. Półki w szafie są zamontowane na stałe i rozmieszczone co 24,5 cm. Stopki nóżek regulowane w zakresie -1do +2 cm
	1000x600x1800
	1

	27. 
	Szafa magazynowa dwudzielna z drzwiami suwanymi wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9. Przeznaczona do przechowywania żywności lub umytych naczyń. Grubość blachy 1 mm. Półki w szafie są zamontowane na stałe i rozmieszczone co 24,5 cm. Stopki nóżek regulowane w zakresie -1do +2 cm
	1400x600x180
	1
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	Część II   –  Dostawa i montaż sprzętu RTV i komputerowego  

	1. 
	Laptop o parametrach nie gorszych niż: Laptop, na którym pracować będzie aplikacja wideokonferencyjna realizująca połączenia w standardzie H.323 i SIP. Sprzęt musi umożliwiać wykonywanie przy pomocy aplikacji połączeń wideokonferencyjnych w rozdzielczości Full-HD w 1080p w standardzie H.264 przy zachowaniu całkowitej płynności transmisji.
Wymagania: Matryca o przekątnej minimum 15 cali; Zainstalowany system operacyjny:
- umożliwiający instalację i prawidłowe działanie programów posiadanych przez Zamawiającego: (m.in.
Microsoft Office 2010, Visual Studio 2010, Visual Studio .Net Academic Student Tools, Visual C++)

- 32/64 bit,

- wersja językowa polska,

- nie wymagający aktywacji za pomocą telefonu lub internetu,

- dołączony nośnik z oprogramowaniem.

Zainstalowane oprogramowanie do nagrywania płyt CD/DVD; Pamięć RAM min 4 GB; Dedykowana karta graficzna posiadająca pamięć min. 1GB; Procesor cztero rdzeniowy; Napęd DVD +/- R/RW; Zgodność z normą Energy Star; Dysk twardy o pojemności minimum 500GB SATA; Karta sieciowa Lan o prędkości transmisji minimum Lan 10/100 Mbps; Karta WiFi 802.11a/g/n; Minimum 3 gniazda USB o standardzie minimum USB 2.0; Wyjście audio słuchawkowe Jack 3,5; Wejście audio mikrofonowe Jack 3,5; Zasilacz, torba przenośna, bateria, mysz optyczna USB w zestawie.; Touchpad; Gniazdo FireWire 1394 umożliwiające podłączenie kamery; Minimum dwa wyjścia VGA umożliwiające pracę systemu Windows w trybie pulpitu rozszerzonego.

Dopuszcza się możliwość spełnienia wyżej wymienionych wymagań przy użyciu stacji dokującej, oraz adapterów z łącza DVI na VGA

- Zgodność z oferowaną wersją systemu operacyjnego, potwierdzona certyfikatami, które Zamawiający może

zażądać na etapie dostawy sprzętu:

- Certyfikat ISO9001 oraz ISO14001 dla producenta sprzętu

- Certyfikat EnergyStar

- Deklaracja zgodności CE

Wsparcie techniczne: Dostęp do najnowszych sterowników i uaktualnień na stronie producenta zestawu realizowany poprzez podanie na dedykowanej stronie internetowej producenta numeru seryjnego lub modelu komputera

Zainstalowany system operacyjny:

System operacyjny:

- umożliwiający instalację i prawidłowe działanie programów posiadanych przez Zamawiającego: (m.in.

Microsoft Office 2010, Microsoft Viso, ABBYY FineReader)

- 32/64 bit,

- wersja językowa polska,

- nie wymagający aktywacji za pomocą telefonu lub internetu,

- dołączony nośnik z oprogramowaniem.
	
	2

	2. 
	Oprogramowanie 

- do wideokonferencji oferujące funkcjonalności nie gorsze niż: Zgodność ze standardami SIP oraz H.323; Zgodność z systemami Windows XP/Vista/7; Transmisja wideo w jakości Full-HD 1080p w oparciu o kodek H.264; Zarządzanie połączeniami: dwie linie, możliwość przełączania między liniami, zawieszenia linii; Możliwość nadawania prezentacji w standardzie H.239 (z obsługą dwóch monitorów), lub jako strumień wideo; Nagrywanie wideokonferencji, eksport nagrań do pliku; Płynny transfer strumienia audio/wideo przy parametrach: pasmo 2 Mb/s oraz 30 klatek/sekundę przy rozdzielczości HD 1080 pikseli w standardzie H.264; Mechanizm usuwania echa z dźwięku płynącego w obydwu kierunkach, oraz usuwania szumów z tła; Aktualizacja oprogramowania automatyczna; Asymetryczna kontrola przepustowości łącza; Możliwość pracy zza bramy NAT

- antywirusowe funkcjonalności nie gorsze niż:
Program musi zapewniać ochronę przed wszystkimi typami wirusów, robaków i koni trojańskich, przed zagrożeniami z Internetu i poczty elektronicznej, a także złośliwym kodem (w tym Java i ActiveX).

Program musi posiadać możliwość wykrywania oprogramowania szpiegowskiego, pobierającego reklamy, programów podwyższonego ryzyka oraz narzędzi hakerskich

Program musi posiadać wbudowany moduł skanujący protokoły POP3, SMTP, IMAP i NNTP (także szyfrowane z wykorzystaniem SSL/TLS)

Program musi posiadać wbudowany moduł skanujący ruch HTTP (także szyfrowany z wykorzystaniem SSL/TLS) w czasie rzeczywistym.

Program oprócz standardowego wyszukiwania, opartego o sygnatury znanych wirusów, musi posiadać także

opcję wyszukiwania heurystycznego bazującego na analizie kodu potencjalnego wirusa.

Program musi posiadać moduł wykrywania i blokowania niebezpiecznych makroinstrukcji napisanych w języku Visual Basic for Applications wykorzystywanych przez pakiet MS Office

Program musi posiadać moduł skanujący skrypty napisane w językach VB Script i Java Script wykonywane przez system operacyjny Windows oraz program Internet Explorer

Program musi posiadać moduł kontrolujący dostęp do rejestru systemowego.

Program musi posiadać moduł analizujący aktywność aplikacji.

Program musi posiadać moduł kontrolujący dostęp do ustawień Internet Explorera.

Program musi posiadać moduł kontrolujący dostęp do pliku HOSTS

Program musi posiadać moduł chroniący przed phishingiem.

Program musi posiadać moduł blokujący wyskakujące okna na stronach WWW (współpracujący przynajmniej z przeglądarką Internet Explorer)

Program musi posiadać moduł chroniący przed bannerami

Program musi posiadać moduł chroniący przed dialerami (niezależnie od wykrywania dialerów na podstawie sygnatur wirusów)

Program musi posiadać moduł zapory ogniowej.

Moduł zapory ogniowej musi posiadać możliwość ustawienia predefiniowanych poziomów ochrony, w tym poziomu zapewniającego interakcję użytkownikiem po wykryciu nowego połączenia (tryb uczenia zapory)

Moduł zapory ogniowej musi umożliwiać ręczne tworzenie i modyfikację reguł dostępu dla zainstalowanych aplikacji

Moduł zapory ogniowej musi posiadać możliwość zdefiniowania reguł zezwalających na komunikację na określonym porcie niezależnie od reguł dla aplikacji

Moduł zapory ogniowej musi posiadać możliwość zdefiniowania zaufanych podsieci, dla których nie będą stosowane żadne reguły zapory

Moduł zapory ogniowej musi chronić przed atakami sieciowymi i mieć możliwość ukrywania obecności komputera w sieci lokalnej.

Program musi posiadać moduł antyspamowy skanujący protokoły POP3, SMTP i IMAP

Moduł antyspamowy musi posiadać technologie wykrywania spamu poprzez analizę nagłówków oraz obrazów załączonych do wiadomości

Moduł antyspamowy musi posiadać możliwość zdefiniowania dodatkowych reguł określania spamu (wiadomości bez tekstu, zawierające tylko obrazy, zawierające bardzo małe czcionki, ukryte elementy)

Moduł antyspamowy musi posiadać możliwość zdefiniowania białej i czarnej listy nadawców oraz fraz

Program musi zapewniać centralne zbieranie i przetwarzanie alarmów w czasie rzeczywistym

Program powinien umożliwiać leczenie i usuwanie plików z archiwów następujących formatów: ZIP, RAR, CAB i ARJ

Program musi posiadać możliwość zablokowania dostępu do ustawień programu dla użytkowników nie posiadających uprawnień administracyjnych.

Interfejs konsoli Programu i jego monitora na stacjach roboczych musi być polskojęzyczny.

Program instalowany na stacjach roboczych musi posiadać oddzielny interfejs dla administratora i użytkownika stacji roboczej pozwalać na planowanie zadań, w tym także terminów automatycznej aktualizacji baz sygnatur

Program powinien umożliwiać użytkownikowi wysłanie podejrzanego obiektu do producenta oprogramowania antywirusowego w celu analizy. Funkcja ta powinna być dostępna w interfejsie programu. pozwalać na pobieranie uaktualnień w trybie przyrostowym (np. po zerwaniu połączenia, bez konieczności

retransmitowania już wczytanych fragmentów informacji)

Monitor antywirusowy musi być uruchamiany automatycznie w momencie startu systemu operacyjnego komputera i działać nieprzerwanie do momentu zamknięcia systemu operacyjnego

Podczas startu systemu monitor antywirusowy musi skanować przynajmniej:

główny sektor rozruchowy (MBR) sektory rozruchowe wszystkich dysków twardych i dyskietek (jeżeli obecne), pamięć operacyjną komputera oraz aplikacja uruchamiane podczas ładowania systemu operacyjnego

Program powinien mieć możliwość tworzenia list zaufanych procesów, których nie będzie monitorowana aktywność plikowa, aktywność aplikacji, dostęp do rejestru oraz ruch sieciowy

Program powinien mieć możliwość dynamicznej zmiany użycia zasobów systemowych w zależności od obciążenia systemu przez aplikacje użytkownika

Podczas pracy komputera monitor antywirusowy musi automatycznie skanować wszystkie pliki:

- uruchamiane lub otwierane

- kopiowane lub przenoszone

- tworzone

- pobieraną z Internetu pocztę elektroniczną (wraz z załącznikami) po protokołach POP3, SMTP, IMAP i NNTP (także szyfrowanych z - wykorzystaniem SSL/TLS) niezależnie od klienta pocztowego

- pobierane z Internetu po protokole HTTP/HTTPS.

- skanować pocztę elektroniczną przetwarzaną przez program MS Outlook niezależnie od wykorzystywanego protokołu pocztowego

- Informować o wykryciu podejrzanych działań uruchamianych aplikacji (np. modyfikacje rejestru, wtargnięcie do innych procesów) wraz z możliwością zezwolenia lub zablokowania takiego działania.

W przypadku wykrycia wirusa monitor antywirusowy powinien automatycznie:

- podejmować zalecane działanie czyli próbować leczyć, a jeżeli nie jest to możliwe to usuwać obiekt

- rejestrować w pliku raportu informację o wykryciu wirusa

- powiadamiać administratora przy użyciu poczty elektronicznej lub polecania NET SEND

- utworzyć kopie zapasową przed podjęciem próby leczenia lub usunięcia zainfekowanego pliku

- poddać kwarantannie podejrzany obiekt

Użytkownik komputera nie może mieć możliwości wyłączenia działania monitora antywirusowego jeżeli nie posiada uprawnień administratora

Skaner antywirusowy powinien być uruchamiany automatycznie nie rzadziej, niż co tydzień, w porze uzgodnionej z użytkownikiem; skanowane powinny być wszystkie lokalne dyski twarde komputera

System scentralizowanego zarządzania powinien przechowywać ustawienia w relacyjnej bazie danych (MSDE lub Microsoft SQL Server 2000)

System centralnego zarządzania musi być wyposażony w mechanizmy raportowania i dystrybucji oprogramowania oraz polityk antywirusowych w sieciach korporacyjnych

Konsola administracyjna musi posiadać możliwość zdalnego inicjowania skanowania antywirusowego na stacjach roboczych włączonych do sieci komputerowych w całej firmie

Zarządzania aplikacjami powinno się odbywać przy użyciu profili aplikacji oraz zadań.

centralnej dystrybucji i instalacji aktualizacji bibliotek sygnatur wirusów, który umożliwia automatyczne, niewidoczne dla użytkownika przesłanie i zainstalowanie nowej wersji biblioteki, centralnej dystrybucji i instalacji aktualizacji oprogramowania, który umożliwia automatyczne, niewidoczne dla użytkownika przesłanie i zainstalowanie nowego oprogramowania zbierania informacji i tworzenia sumarycznych raportów

System antywirusowy musi posiadać możliwość skanowania archiwów i plików spakowanych niezależnie od poziomu ich zagnieżdżenia

Antywirusowe bazy danych na serwerach producenta powinny być aktualizowane nie rzadziej niż raz na godzinę
System zdalnego zarządzania powinna umożliwiać tworzenie hierarchicznej struktury serwerów administracyjnych

Komunikacja pomiędzy serwerem zarządzającym a agentami sieciowymi na stacjach roboczych powinna być szyfrowana przy użyciu protokołu SSL

W całym okresie trwania subskrypcji użytkownik musi mieć prawo do korzystania z bezpłatnej pomocy technicznej świadczonej za pośrednictwem telefonu i poczty elektronicznej

W całym okresie trwania subskrypcji użytkownik musi mieć możliwość pobierania i instalacji nowszych wersji oprogramowania i konsoli zarządzającej

Program musi mieć możliwość zarządzania stacjami roboczymi i serwerami plików Windows, nawet wtedy, gdy znajdują się one za zaporą NAT/Firewall

Program musi mieć możliwość definiowania dynamicznego użycia zasobów przez funkcje antywirusowe

Program musi mieć możliwość definiowania listy aplikacji, których operacje plikowe nie będą sprawdzane

Konsola administracyjna musi mieć możliwość informowania administratorów o wykryciu epidemii wirusa

Serwer zarządzający musi posiadać możliwość automatycznej reakcji na epidemie wirusa (automatyczna stosowanie wskazanego profilu ustawień stacji roboczych)

Program musi posiadać funkcję chroniącą pliki, foldery i klucze rejestru wykorzystywane przez program przez zapisem i modyfikacją.9

Program musi posiadać możliwość wyłączenia zewnętrznej kontroli usługi antywirusowej.

Program musi posiadać możliwość zresetowania wszystkich ustawień włącznie z regułami stworzonymi przez użytkownika.

Program musi posiadać możliwość włączenia trybu zgodności z aplikacjami wykorzystującymi techniki autoochrony.
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	3. 
	Telewizor LED i DVD. Telewizor, Ukompletowanie zgodne z wykazem producenta, umożliwiające prawidłową pracę urządzenia Wymagania eksploatacyjno-techniczne: odbiornik TV min. 42" z ekranem ciekłokrystaliczny mi; system podświetlania LED; format Fuli HD 1080 - w rozdzielczości HD 1920 x 1080 pikseli; format obrazu 16/9; jasność min. 430 (cd/m2); czas reakcji max. 3 ms; czas odświeżania min. 100 Hz; czujnik obecności  - technologia wykrywania  ruchu  przed telewizorem  wytaczająca obraz po określonym czasie od wyjścia widzów; obraz wyłącza się; dopiero wówczas, gdy widz wróci przed telewizor (w przeciwnym razie telewizor przełącza się w tryb czuwania); tuner analogowo-cyfrowy (MPEG 2/MPEG 4) z funkcją nadawania nazw stacji; telegazeta z pamięcią min. 1000 stron; kąt oglądania min. 170 stopni; menu wyświetlane na ekranie w języku polskim; automatyczne wykrywanie formaty (min. zoom , 14:9,4:3); wyłącznik czasowy - timer; system koloru min. NTSC, PAL; system fonii min. stereo z systemem dźwięku przestrzennego; funkcje dodatkowe dźwięku min. Dolby Digital; głośniki min. 2 o mocy min. 20 W; złącza min. : HDMI X 3, Euro X l, audio, słuchawkowe (mini jack 3,5 mm) , antenowe 75 Ω; konstrukcja: podstawa / możliwością montażu ściennego (uchwyt ścienny obrotowy); pobór mocy u czasie prac mas. 120W; zasilanie: AC 220-240 V, 50-60 Hz; ukompletowanie: pilot (z bateriami), kabel zasilający, uchwyt ścienny obrotowy.

DVD. Ukompletowanie zgodne z wykazem producenta, umożliwiające prawidłową prace urządzenia. Wymagania eksploatacyjno - techniczne: odtwarzacz DVD z możliwością nagrywania; rodzaj nagrywanych płyt min. DVD-R DVD-RW DVD+R DVD+RW DVD+R DL DVD-RAM; rodzaj odtwarzanych płyt min. DVD-Video DVD-R DVD-RW DVD+R DVD+RW DVD-RAM Audio CD CD-R CD-RW MP3 WMA DivX JPEG; dysk twardy min. 200GB; sposób podawania płyty szuflada; dekodery dźwięku minimum Dolby Digital; wejścia min. HDMI. Euro 1; funkcje: nagrywania, kasowanie płyt, zabezpieczenie płyt; zasilanie: AC 220-240 V. 50-60 Hz; ukompletowanie: pilot (z bateriami). 
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	4. 
	Projektor multimedialny o parametrach nie gorszych niż:: Technologia: DLP; Jasność Std / Eco : 3000 ANSI Lumenów; Rozdzielczość rzeczywista: XGA 1024x768; Rozdzielczość maksymalna: SXGA 1280x1024; Kontrast: 2000:1; Format obrazu: 4:3; Ilość kolorów: 16,7 mln; Częstotliwość pozioma: 15,63 ... 71,81 kHz; Częstotliwość pionowa: 50 ... 85 Hz Kompatybilność Video: NTSC / NTSC 4.43 / PAL-M, N / SECAM / PAL-60 Component Video ; 480i/p (525i/p), 576i/p (625i/p), 720p (750p), 1080i (1125i 60Hz), 1080i (1125i 50Hz); Parametry obiektywu: f = ; 18.4 - 22.0 , F 2.5 - 2.8 Odległość projekcyjna: 1,3-10,9m; Przekątna ekranu: 40-300”; Wskaźnik odległości projekcji do szerokości ekranu: 1,6-2,0:1; Optyczna Korekcja: powyżej osi obiektywu; Cyfrowa korekcja Keystone'a: Pionowo; Typ obiektywu: Manualny; Lampa projekcyjna Czas życia std / eco: 3000 h / 6000 h w trybie Eco; Moc / Typ: 90 W tryb eco; Tryb Eco, Poziom szumu wentylatora: 26db w trybie eco; Zasilanie: 100-240 V AC, 50/60 Hz; Normy zgodności: CE; Akcesoria: Pilot, bateria, kabel VGA, kabel zasilający, torba przenośna, instrukcja obsługi; Głośniki ilość x moc: 1 x 10 W; AutoSetup, Wygaszenie obrazu, Cyfrowy zoom,. Wejście DVI / VESA M1: przez HDMI; Zamrożenie obrazu, Wejście Component: via PC1; LAN, Wyjście monitorowe, Zabezpieczenie PIN, Wejście do sterowania, Tryb wyświetlania na tablicy, Montaż sufitowy, opcja wyświetlania obrazu z biurka, Podtrzymanie chłodzenia; Wymiary nie więcej niż: 325 x 118 x 251 mm; Wejścia: PC: 2 x D-Sub 15pin Video: s-video, video, component (via PC1), HDMI; Audio: stereo mini jack x 2; Wyjścia: Monitorowe: 1 x D-Sub 15pin Audio: stereo mini jack, Sterowanie: RS-232C, LAN (RJ-45), uchwyt sufitowy.
	
	2

	5. 
	Urządzenie wielofunkcyjne o parametrach nie gorszych niż: Moduł kserokopiarki, proces kopiowania: Laserowa wiązka skanująca; Prędkość kopiowania: nie mniej niż 20 kopii na minutę; Rozdzielczość: 600 dpi; Kopiowanie wielokrotne: do 99; Czas nagrzewania: Mniej niż 30 sekund; Prędkość wykonania pierwszej kopii: Mniej niż 7,5 sekundy; Zoom: 50 - 200% (w 1% krokach); Pamięć 640 MB + 80 GB dysk twardy; Pojemność wejściowa papieru:min. 1 x 250-arkuszowa kaseta na papier; Taca ręczna: na min 100 ark.; Pojemność wyjściowa papieru, formaty papieru: Max. fotmat minimum A4; Gramatura papieru: Kasety na papier 60 - 90 g/m²; Drukowanie dwustronne, wymiary nie większe niż (szer. x gł. x wys.): 49 x 45 x 49 cm; Źródło zasilania: 220 - 240 V, 50 - 60 Hz; Język drukarki: PCL5e, PCL6, PostScript 3; Prędkość drukowania: nie mniej niż 20 wydruków na minutę; Interfejs: Karta sieciowa 10 base-T/100 base-TX; USB2.0; Protokół sieciowy: TCP/IP (IPv4, IPv6), IPX/SPX. Appletalk, SMB; Obsługiwane środowiska Windows 2000/XP/Server 2003/Vista/Server 2008, Macintosh 8.6 - 9.x (OS X Classic), Macintosh X v10.1 lub nowszy (native mode); Prędkość skanowania: Min. 10 oryginałów na minutę (kolor), Min. 22 oryginałów na minutę (cz-b); Rozdzielczość: Maksymalnie 600 dpi (TWAIN: 100 - 600 dpi); Rozmiar oryginału: Min. format maksymalny A4; Formaty wyjściowe: TIFF, PDF, JPEG; Sterowniki standardowe: Sieciowy TWAIN; Skanowanie do e-mail: SMTP, TCP/IP (IPv4); Adresy odbiorców: Min. 100 na zadanie; Książka adresowa: Za pomocą LDAP lub lokalnie; Skanowanie do folderu: Przez SMB, FTP lub protokół NCP; Moduł faksu, sieć: PSTN, PBX; Prędkość modemu: 33,6 Kbps; Rozdzielczość: 200 x 100 - 200 dpi; 8 x 15.4 l/mm (wysyłanie); Prędkość skanowania: 2 sekundy; Podtrzymanie pamięci: 12 godzin
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	6. 
	Tablica multimedialna o parametrach nie gorszych niż: wymagane minimalne parametry techniczne. Tablica multimedialna podłączana do komputera, na której wyświetlany jest obraz przy pomocy projektora. Wymagane parametry: przekątna minimum 75", rama aluminiowa, powierzchnia czuła na dotyk minimum 1,6m x 1,1 m, wskaźniki: marker, wskaźnik lub palec, klawisze skrótów w bocznych panelach, rozdzielczość minimum 4000x4000, proporcje 4:3, podłączenie do komputera: port USB, kompatybilność z systemami Windows XP/Vista/7, oprogramowanie - aplikacja łącząca tablicę z komputerem, umożliwiające rysowanie, pisanie, wstawianie i odtwarzanie plików multimedialnych na ekran tablicy. Dołączone akcesoria: 3 interaktywne kolorowe markery, wskaźnik, gąbka, półka na markery, kabel USB 5m, zestaw do montażu tablicy na ścianie, sterowniki
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	7. 
	Nagłośnienie mobilne 

- kolumny aktywne     2 szt
- moc 200 Watt RMS (system zasilania Bi-Powered)
- głośniki: niskotonowy 12", wysokotonowy driver 1.3"
- pasmo pracy 45 Hz - 20 kHz
- poziom zniekształceń THD poniżej 0.3%
- 2-pasmowy EQ (+/- 12 dB)
- wejście mikrofonowe XLR i jack 1/4" TRS z regulacją czułości
- wejście liniowe XLR i cinch (RCA) z regulacją czułości
- wyjście liniowe XLR i jack 1/4" TRS z regulacją poziomu
- zabudowany limiter z sygnalizacją pracy (dioda LED)
- masywna obudowa z tworzywa ABS wyposażona w otwory bassreflex oraz dyfuzor głośnika wysokotonowego, gniazdo statywu i rączkę transportową

Wzmacniacz miksujący x 1 szt

Wejścia

• Mikrofonowe 1: zbalansowane; na przednim panelu: typu Jack;

na tylnym panelu: typu XLR oraz DIN5 (1 mV)

• Mikrofonowe 2: zbalansowane typu XLR oraz Jack (1 mV)

• Mikrofonowe / Liniowe 3: zbalansowane typu XLR oraz Jack (1 mV) / typu RCA Cinch (300 mV)

• Liniowe 4: typu RCA Cinch (300 mV)

• Wejście wzmacniacza mocy: typu RCA Cinch (1 V)

Wyjścia

• Głośnikowe: typu Euroblock; 8 Ohm, 70 – 100 V

• Wyjście do nagrywania: typu RCA Cinch (350 mV)

• Wyjście przedwzmacniacza: typu RCA Cinch (1 V)

Dane ogólne

• Moc wyjściowa RMS: ciągła: 65 W; muzyczna: 80 W

• Zakres przenoszonych częstotliwości: 60 Hz – 18 kHz

• Stosunek sygnał / szum: -67 dB (przy włączonym mikrofonie);

-77 dB (wszystkie potencjometry w pozycji zerowej)

• Zniekształcenia: <0,5%

• Sygnał ostrzegawczy: typu gong, aktywowany zamknięciem kontaktu typu Euroblock

• System priorytetowy: 2-stopniowy system wyciszania (głosowy / poprzez zamknięcie kontaktu)

• Ogranicznik: spowalniacz dynamiki przy -3 dB; odłączany wewnętrzną zworą

• Zasilanie: prąd stały 12 V (złącze Euroblock) / prąd zmienny 230 V
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	8. 
	Telefon stacjonarny przenośny. Kolor: czarny. Książka telefoniczna na 40 wpisów. Automatyczna sekretarka (do 12 minut). Podświetlany wyświetlacz monochromatyczny. Przycisk wyciszenia mikrofonu. Budzik. ECO DECT. Długi czas pracy: czas gotowości min 200 godzin, czas rozmów min 22 godzin. 
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	9. 
	Nagłośnienie stacjonarne

- głośnik  x 4 szt

Specyfikacja:

• Typ: zestaw 2-drożny HiFi Pro z obudową zamkniętą,

wykonaną ze wzmocnionego tworzywa PP4 ABS

• 4,2-calowy głośnik niskotonowy typu HD

• 1-calowy głośnik wysokotonowy z jedwabną kopułką

i tubą typu Varithroat

• Impedancja: 8 Ohm

• Moc: 50 W RMS; 70 W muzyczna; 200 W szczytowa

• Efektywność: 89 dB / 1 W / 1 m

• Szczytowy poziom natężenia dźwięku: 116 dB

• Zakres przenoszonych częstotliwości: 80 – 20.000 Hz

• Kąty rozpraszania dźwięku (przy pochyleniu

obudowy o 5º w dół): 120º w poziomie; 80º w pionie

• Zabezpieczenie: 3-stopniowe Auto Reset

• Złącza: terminale zaciskowe

• Klasa IP: 64 (odporność na pył, kurz i wilgoć)

• Gwint punktu montażowego: M8

Wzmacniacz miksujący x 1 szt

Wejścia

• Mikrofonowe 1: zbalansowane; na przednim panelu: typu Jack;

na tylnym panelu: typu XLR oraz DIN5 (1 mV)

• Mikrofonowe 2: zbalansowane typu XLR oraz Jack (1 mV)

• Mikrofonowe / Liniowe 3: zbalansowane typu XLR oraz Jack (1 mV) / typu RCA Cinch (300 mV)

• Liniowe 4: typu RCA Cinch (300 mV)

• Wejście wzmacniacza mocy: typu RCA Cinch (1 V)

Wyjścia

• Głośnikowe: typu Euroblock; 8 Ohm, 70 – 100 V

• Wyjście do nagrywania: typu RCA Cinch (350 mV)

• Wyjście przedwzmacniacza: typu RCA Cinch (1 V)

Dane ogólne

• Moc wyjściowa RMS: ciągła: 65 W; muzyczna: 80 W

• Zakres przenoszonych częstotliwości: 60 Hz – 18 kHz

• Stosunek sygnał / szum: -67 dB (przy włączonym mikrofonie);

-77 dB (wszystkie potencjometry w pozycji zerowej)

• Zniekształcenia: <0,5%

• Sygnał ostrzegawczy: typu gong, aktywowany zamknięciem kontaktu typu Euroblock

• System priorytetowy: 2-stopniowy system wyciszania (głosowy / poprzez zamknięcie kontaktu)

• Ogranicznik: spowalniacz dynamiki przy -3 dB; odłączany wewnętrzną zworą

• Zasilanie: prąd stały 12 V (złącze Euroblock) / prąd zmienny 230 V
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	SPECYFIKACJA WYPOSAŻENIA

	l.p.
	Nazwa i opis
	Wymiary
	ilość sztuk

	
	
	szer. x gł. x wys. [mm]
	

	Część III   –  Dostawa i montaż mebli  

	1. 
	Stół Podstawa stołu złożona z czterech nóg wykonanych z chromowanych rur. Blat z płyty melaminowej. Wysokość stołu dostosowana do standardowych krzeseł. 
Kolor: buk naturalny lub podobny. Grubość blatu: 25 mm.
	800x800x730
	24

	2. 
	Lada Wykonana z płyty MDF, estetyczne wykończenie, nóżki regulujące wys +/- 1cm. Kolor: buk naturalny lub podobny. Wymiary wg rysunku  nr 1
	
	1

	3. 
	Piłkarzyki. wykonane  z wysokogatunkowego drewna i wysokiej jakości płyty MDF (pokryte warstwą laminatu - odporne na ścieranie), wyposażone w kółka transportowe. Elektroniczny licznik z sensorem (automatycznie zliczający strzelone bramki), wzmacniana konstrukcja oraz górna przezroczysta płyta. Piłkarzyki posiadają otwory do wyciągania piłeczki, a także gumowe rączki wysokiej jakości zabezpieczające ręce przed ślizganiem.  Stół wyposażony  w uchwyty na napoje po obu stronach boiska (waga urządzenia: 50 kg)
	1410x745x870
	1

	4. 
	Szafka na wymiar. Wykonana z płyty MDF, estetyczne wykończenie, nóżki regulujące wys +/- 1cm. Kolor: buk naturalny lub podobny. Wymiary wg rysunku  nr 2
	
	1

	5. 
	Szafka na wymiar Wykonana z płyty MDF, estetyczne wykończenie, nóżki regulujące wys +/- 1cm. Kolor: buk naturalny lub podobny. Wymiary wg rysunku  nr 3
	
	1

	6. 
	Stół z piłkarzykami. Wykonany  z wysokogatunkowego drewna i wysokiej jakości płyty MDF (pokryte warstwą laminatu - odporne na ścieranie), wyposażony w kółka transportowe. Elektroniczny licznik z sensorem (automatycznie zliczający strzelone bramki), wzmacniana konstrukcja oraz górna przezroczysta płyta. Piłkarzyki posiadają otwory do wyciągania piłeczki, a także gumowe rączki wysokiej jakości zabezpieczające ręce przed ślizganiem.  Stół wyposażony  w uchwyty na napoje po obu stronach boiska (waga urządzenia: 50 kg)
	1410x745x870
	1

	7. 
	Kanapa. Siedzisko i oparcie wykonane z materiału czarnego skóropodobnego przeznaczonego do wykorzystywania w miejscach publicznych. Bez poręczy. Nogi oraz elementy oparcia wykonane ze stali nierdzewnej. Wygląd wg rysunku nr 4.  
	1220x600x800
	1

	8. 
	Gablota częściowo oszklona z szafką. Szkło zwykłe - float, 2 półki szklane z regulacją, drzwi zamykane na zamek. Gablota wykonana jest z profilu aluminiowego anodowanego na kolor srebrny wypełniona płytą(1/3) i szkłem 2/3)
	900x400x1900  
	1

	9. 
	Wieszak stojący. Z uchwytem na parasole (co najmniej 4), zakończony stożkiem z naturalnego buku. Wykończenie: srebrny komaksyt, gałki z naturalnego buku.. wieszaki na ubrania (co najmniej 10),.
	wys. 1700 - 1750
	4

	10. 
	Stół bilardowy 7 FT Pole gry stołu wykonane  z wysokiej jakości płyty MDF 22 mm, pokryte 180 gramowym poliestrem, system spływowy Płyta MDF  suchotrwała (nigdy nie nawilgnie), najwyższej klasy 1/1 spełniająca normę PN-EN 350-2:2000. Brzegi stołu wykonane z wysokiej jakości  mocnego tworzywa PCV. Bilard wyposażony w ramę, wykonaną z b. solidnej płyty MDF zwiększającej stabilność stołu. Narożniki stołu zabezpieczone trwałym tworzywem. Solidna i stabilna konstrukcja. Wytrzymałość drewna wynosi 62 MPa. Regulacja stopek 1-3 cm Wymiary pola gry:  Dł. 190 cm Sz. 98 cm Wysokość bandy: 35 mm Waga całkowita: 114 kg  Posiada certyf.: EN957 Zestaw zawiera: 2 profesjonalne kije bilardowe o dł. 145 cm, możliwość złożenie na wysokość 73 cm, waga 600 g, kolor czarno brązowy. Komplet 16  markowych bil o średnicy 57,2 mm Trójkąt do ustawiania bil 2 kredy do smarowania Kolor stołu: wiśnia, Kolor  sukna : zielony DODATKI: pokrowiec na stół, Nakładka na stół dająca możliwość gry w cymbergaja/pimpong lub pimpong/biesiadna, stojaki na kije, trójkąt do ustawiania bil, dwie kredy do kijów, szczotka do czyszczenia sukna 
	2130x1210x750
	1
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      Rys.  nr 1 Lada Blizne
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   Rys. nr  2 Szafka na wymiar Blizne 
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Rys. nr  3 Szafka na wymiar Wola Jasienicka  
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Rys.  nr  4   Przykładowy wzór  kanapy   -  Wola Jasienicka 
	SPECYFIKACJA WYPOSAŻENIA

	l.p.
	Nazwa i opis
	Wymiary
	ilość sztuk

	
	
	szer. x gł. x wys. [mm]
	

	Część IV   –  Dostawa i montaż urządzeń sanitarnych 

	1. 
	Zestaw poręczy do WC oraz umywalki. Poręcze do WC: „elka” prawa, poręcz uchylna ścienna. Poręcze do umywalki: poręcz umywalkowa lewa.  Poręcze wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304 o średnicy rurki ø 30 mm i grubości 1,5 mm. Wykończenie szczotkowane - mat.
	
	1kpl

	2. 
	Zestaw poręczy do WC dla niepełnosprawnych. Poręcze do WC: „elka” prawa, poręcz uchylna ścienna. Poręcze do umywalki: poręcz umywalkowa lewa.  Poręcze wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304 o średnicy rurki ø 30 mm i grubości 1,5 mm. Wykończenie szczotkowane - mat.
	
	1kpl

	3. 
	Lustro uchylne prawe. Zakres regulacji kąta nachylenia 0o - 22o za pomocą uchwytu. W komplecie zestaw montażowy do ściany twardej (cegła pełna, beton).
	600x450 (szer. x wys.)
	1

	4. 
	Lustro. Wandaloodporne lustro z polerowanej  stali nierdzewnej,
bezramowe, konstrukcja z blachy stali nierdzewnej 1,2 mm gr., polerowana do lustrzanego połysku, podwinięte 6 mm brzegi, 4 śruby montażowe, mocowanie widoczne od przodu
	445x597(szer. x wys.)
	5

	5. 
	Kabina prysznicowa. Drzwi wnękowe prawe. Posiadają system unoszący je podczas otwierania oraz dociskający przy zamykaniu System ten uszczelnia kabinę przy zamykaniu a przy otwieraniu chroni uszczelkę dolną. Profile aluminiowe w kolorze chrom optic. Wypełnienie - szkło hartowane o grubości 5mm.
	900x1850(szer. x wys.)
	1

	6. 
	Uchwyt ścienny na papier toaletowy. Podajnik naścienny do papieru toaletowego w dużej roli. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304. Pojemność 1 rola o maksymalnej średnicy 25cm. Zamykany na specjalny kluczyk. Wandaloodporny. Okienko do podglądu ilości papieru. Pasują standardowe role papieru toaletowego. Wykończenie w połysku.
	270(średnica)x273x135
	1

	7. 
	Podajnik papieru toaletowego ścienny. Podajnik naścienny do papieru toaletowego w dużej roli. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304. Pojemność 1 rola o maksymalnej średnicy 25cm. Zamykany na specjalny kluczyk. Wandaloodporny. Okienko do podglądu ilości papieru. Pasują standardowe role papieru toaletowego. Wykończenie w połysku.
	270(średnica)x273x135
	7

	8. 
	Suszarka do rąk elektryczna. Obudowa ze stali nierdzewnej o grubości 2 mm. Prędkość wydmuchiwanego powietrza 324 km/h. Suszenie rąk odbywa się w czasie krótszym niż 10 sekund. Wandaloodporna. Parametry techniczne: Napięcie - 220-240V, 50-60 Hz,  Moc - 1260-1500 W, Obroty - 12000 obr/min, Poziom hałasu - 72 db, Wydajność - 1984 l/min., Jakość wykonania - Class 1, Standardy - CE, TUV-GS
	230x189x301
	6

	9. 
	Dozownik mydła ścienny. Dozownik mydła w płynie. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304. Pojemność 1,2 litra. Zamykany na kluczyk. Wandaloodporny. Okienko podglądu ilości płynu. Mydło wlewane odgórnie. Wykończenie matowe
	166x160x155
	6

	10. 
	Kosz na śmieci. Ze stali nierdzewnej. Pokrywa z klapką samozamykającą. Wykończenie w połysku. Pojemność 18 litrów.
	250x250x480
	1

	11. 
	Kosz na śmieci do WC Ze stali nierdzewnej. Pokrywa z klapką samozamykającą. Wykończenie w połysku. Pojemność 18 litrów.
	250x250x480
	7

	12. 
	Kosz na śmieci ze stali nierdzewnej satynowanej z pokrywką na zawiasie. Wnętrze kosza wykonane z plastiku, pojemność - 20 litrów;
	śr 290, wys 450
	5

	13. 
	Pojemnik ze szczotką do WC. Wykonane ze stali nierdzewnej. Stojący.
	
	7


Uwaga !!! Zamawiający żąda by wskazany w powyższych częściach postępowania sprzęt oraz  urządzenia były wysokiej klasy energooszczędne. 

 Załącznik nr 2

do przetargu GG.271.8.2011 

Wyposażenie dla obiektu Zaplecza Turystycznego w Bliznem 
	SPECYFIKACJA WYPOSAŻENIA

	l.p.
	Nazwa i opis
	Wymiary
	ilość sztuk

	
	
	szer. x gł. x wys. [mm]
	

	 

	ZAPLECZE KUCHENNE

	1
	Kuchnia gazowa z piekarnikiem gazowym. Moc (kuchnia/piekarnik) 13,2/4,0. Wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki, automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy, piekarnik wykonany ze stali nierdzewnej o wymiarach 600x400. Kuchnia wykonana ze stali kwasoodpornej
	800x700 x900
	1

	2
	Okap przyścienny nierdzewny. Wykonany ze stali nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 przeznaczony do wychwytywania i odprowadzania zapachów, pary i nadmiaru ciepła z pomieszczenia kuchni. Wyposażony w tzw. łapacze tłuszczu, czyli filtry wychwytujące tłuszcz, kranik spustowy do usuwania nadmiaru tłuszczu i wilgoci oraz króćce przyłączeniowe. Typ E 6010.
	1000x800x450
	1

	3
	Zmywarka gastronomiczna do naczyń. Wydajność orientacyjna 350 talerzy na godz., wymiary kosza 50x50 cm, napięcie 230 V, moc  3,9 kW, długość cyklu 205 sekund, ciśnienie dopływu wody 0,2-0,4 MPa, zużycie wody do płukania 3-4 dm³/cykl. Wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej 18/9. Wyposażenie: dozownik płynu płuczącego, kosz na szkło o wymiarach 50x50 cm 1 szt., wkład do kosza na szkło z przegrodami 1 szt., kosz na talerze (18 sztuk) 1 szt., kubek na sztućce 8 szt. 
	600x610 x850
	1

	4
	Zlew nierdzewny 2-komorowy z szafką drzwi suwne. Wykonany blachy nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9, grubość blachy 1,2 do 1,5 mm (blat) 0,8-1,0mm (komora) regulacja wys. nóżek -1 do +2 cm standardowa śr. otworu 5 cm wys. rantu tylnego: 4 cm, głębokość komory 25 cm wymiary komory 50x50 cm, otwór da baterię stołową.
	1200x700x850
	1

	5
	Spryskiwacz z baterią stołową i wylewką. Sterowanie dźwigniowe. wyposażenie: nierdzewny przewód ciśnieniowy, sprężyna wyrównująca, uchwyt ścienny, bateria stołowa, wylewka.
	
	1

	6
	Stół roboczy nierdzewny 2-półkowy. Wykonany z blachy nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm. Blat stołu wygłuszono płytą wiórową o grubości 18 mm klejoną od spodu do blachy klejami spełniającymi wszystkie wymogi dotyczące kontaktu z żywnością. Stelaż stołu oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 40x40 mm, wzmocnienia boczne  wykonywane z kształtowników 30x30 mm. Grubość blachy: 1 mm,  regulacja wys. nóżek: -1 do +2 cm,  wys. rantu tylnego: 4 cm
	1600x700x850
	1

	7
	Szafka nierdzewna wisząca z drzwiami suwanymi. Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304.  Wewnątrz szafki jedna półka, której wysokość może być regulowana. 
	1400x300x600
	1

	8
	Stół roboczy nierdzewny 2-półkowy. Wykonany z blachy nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm. Blat stołu wygłuszono płytą wiórową o grubości 18 mm klejoną od spodu do blachy klejami spełniającymi wszystkie wymogi dotyczące kontaktu z żywnością. Zabezpieczenie płyty środkami wodoodpornymi sprawia, że stół jest odporny na działanie wilgoci. Stelaż stołu opiera się na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 40x40 mm, wzmocnienia boczne są wykonywane z kształtowników 30x30 mm. Regulacja wys. nóżek: -1 do +2 cm. Wys. rantu: 4 cm
	1600x700x850
	1

	9
	Regał nierdzewny 5-półkowy. Regał  wykonany ze stali nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm i przeznaczony do przechowywania żywności lub naczyń. Solidna konstrukcja i wzmacniane półki o dużej nośności umożliwiają przechowywanie produktów nawet do 100 kg na każdej półce (przy równomiernie rozłożonym ciężarze). Konstrukcja regału oparta na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 30x30 mm. 
	1200x700x1800
	1

	10
	Lodówka. Szafa chłodnicza o pojemności 135 litrów. Obudowa wykonana z blachy powlekanej białą powłoką antykorozyjną. Wewnątrz chłodziarki znajduje się 5 półek o wymiarach 50x40 cm i 1 kosz. Pojemność całkowita: 372 ,l wymiary zewnętrzne: 59,5x60x184 cm, chłodzenie: wymuszone, czynnik chłodniczy: R 134 a, zakres temperatury: +1 do +10ºC, moc: 0,215 kW, zasilanie: 230 V / 50 Hz, wymiary półki: 50x40 cm. Klasa energetyczna A+
	600x520x900
	1

	11
	Frytkownica elektryczna. Pojemność około 4-5 l wykonana ze stali nierdzewnej przeznaczona do profesjonalnej gastronomii. Grzałka frytownicy wykonana ze stali nierdzewnej. Konstrukcja komory zapewnia utrzymanie tzw. zimnej strefy, która zabezpiecza przed spalaniem drobnych resztek produktów. Kontrolka grzania sygnalizuje pracę frytownicy. Regulacja temperatury w zakresie od 50 do 190ºC przy pomocy pokrętła. Moc: 2,1 kW, wymiary koszyka: 13x24x10 cm zasilanie: 230 Vklasa energetyczna A+
	180x420x300
	1

	12
	Ekspres ciśnieniowy elektroniczny 2-grupowy. wbudowana pompa poboru wody. Ekspres elektroniczny 2-grupowy o zwartej kompaktowej budowie. Wszystkie powierzchnie robocze ekspresu wykonane ze stali nierdzewnej. Miedziany bojler ma niezależne wymienniki ciepła dla każdej grupy ekspresu. Urządzenie bezpieczne, wyposażone w zawór bezpieczeństwa i termostat oraz niezwykle funkcjonalne.  Automatyczne uzupełnianie bojlera, wybór małej/dużej filiżanki oraz liczby filiżanek: 1 lub 2 jednorazowo przy użyciu przycisku. Ekspres posiada oddzielnie dyszę do wrzątku oraz dyszę do spieniania mleka. Posiada zewnętrzny zegar wyświetlający ciśnienie. 
Ekspres może być podłączony do sieci wodociągowej lub zbiornika wody niezależnego od sieci. Ciśnienie: 15 bar, napięcie: 230/400 V,  moc: 2,6 kW,  pojemność bojlera: 8 l. Klasa energetyczna A+
	580x520x420
	1

	13
	Zestaw kawowy: Półmisek o średnicy 31,7 cm, filiżanka do kawy z spodkiem wykonana z gładkiego, hartowanego szkła (arcoroc) w kolorze białym.  Wysoka odporność na stłuczenia, wyszczerbienia, różnice temperatur. Nadaje się do mycia w zmywarkach gastronomicznych. Pojemność: 160 ml (pojemność całkowita); średnica 9,8 cm; wysokość 5,6 cm, Widelec (dł. 20 cm), łyżka stołowa(dł. 20,2cm), nóż stołowy(dł. 23cm), łyżeczka do herbaty(dł. 13,9 cm), łyżeczka do kawy(dł. 11,7 cm), widelczyk do ciasta(dł. 15,5 cm), wykonane ze stali nierdzewnej 18/10. Można myć w zmywarkach gastronomicznych.
	
	50

	14
	Kosz na śmieci ze stali nierdzewnej satynowanej z pokrywką na zawiasie wykonany. Wnętrze kosza wykonane z plastiku, pojemność - 20 litrów;
	śr 290, wys 450
	1

	Pomieszczenie do obsługi ruchu turystycznego

	15
	Kosz na śmieci ze stali nierdzewnej satynowanej z pokrywką na zawiasie wykonany. Wnętrze kosza wykonane z plastiku, pojemność - 20 litrów;
	śr 290, wys 450
	1

	16
	Barowa szafa chłodnicza.  Obudowie wykonana z blachy malowanej proszkowo na kolor czarny. Wnętrze urządzenia jest wykonane ze stali epoksydowej. Drzwi z podwójną szybą zespoloną o grubości 1,8 cm. Szafa wyposażona  w zamek do drzwi oraz w dwie półki. Pojemność całkowita: 135 l,  chłodzenie: wymuszone, zakres temperatury:  od +4ºC do +8ºC, temperatura otoczenia: do +38ºC, moc: 276 W, zasilanie: 230 V / 50 Hz,  max. Załadunek: 96 butelek. Klasa energetyczna A+
	600x520x900
	1

	17
	Krzesło Krzesło kawiarniane w nowoczesnej, lekkiej stylistyce. Siedzisko wykonane z wysokojakościowej sklejki bukowej barwionej. Krzesło lekkie a zarazem bardzo stabilne. Możliwość sztaplowania krzeseł ( układanie jedno na drugim ). Otwór w oparciu ułatwia przesuwanie krzesła. Nogi krzesła w wersji chrome (błyszczące),  Szerokość siedziska: 47 cm. Głębokość siedziska: 43 cm. Wysokość siedziska: 45 cm. Masa: 5 kg. Kolor: buk naturalny
	500x460x830
	50

	18
	Stół Podstawa stołu złożona z czterech nóg wykonanych z chromowanych rur. Blat z płyty melaminowej. Wysokość stołu dostosowana do standardowych krzeseł. 
Kolor: buk naturalny. Grubość blatu: 25 mm.
	800x800x730
	12

	19
	Gablota częściowo oszklona z szafką. Szkło zwykłe - float, 2 półki szklane z regulacją, drzwi zamykane na zamek. Gablota wykonana jest z profilu aluminiowego anodowanego na kolor srebrny wypełniona płytą(1/3) i szkłem 2/3)
	900x400x1900  
	1

	20
	Lada Wykonana z płyty MDF, estetyczne wykończenie, nóżki regulujące wys +/- 1cm. Kolor buk naturalny. Wymiary wg rysunku  nr 1
	
	1

	21
	Laptop o parametrach nie gorszych niż: Laptop, na którym pracować będzie aplikacja wideokonferencyjna realizująca połączenia w standardzie H.323 i SIP. Sprzęt musi umożliwiać wykonywanie przy pomocy aplikacji połączeń wideokonferencyjnych w rozdzielczości Full-HD w 1080p w standardzie H.264 przy zachowaniu całkowitej płynności transmisji.

Wymagania:Matryca o przekątnej minimum 15 cali; Zainstalowany system operacyjny:

- umożliwiający instalację i prawidłowe działanie programów posiadanych przez Zamawiającego: (m.in.

Microsoft Office 2010, Visual Studio 2010, Visual Studio .Net Academic Student Tools, Visual C++)

- 32/64 bit,

- wersja językowa polska,

- nie wymagający aktywacji za pomocą telefonu lub internetu,

- dołączony nośnik z oprogramowaniem.

Zainstalowane oprogramowanie do nagrywania płyt CD/DVD; Pamięć RAM min 4 GB; Dedykowana karta graficzna posiadająca pamięć min. 1GB; Procesor cztero rdzeniowy; Napęd DVD +/- R/RW; Zgodność z normą Energy Star; Dysk twardy o pojemności minimum 500GB SATA; Karta sieciowa Lan o prędkości transmisji minimum Lan 10/100 Mbps; Karta WiFi 802.11a/g/n; Minimum 3 gniazda USB o standardzie minimum USB 2.0; Wyjście audio słuchawkowe Jack 3,5; Wejście audio mikrofonowe Jack 3,5; Zasilacz, torba przenośna, bateria, mysz optyczna USB w zestawie.; Touchpad; Gniazdo FireWire 1394 umożliwiające podłączenie kamery; Minimum dwa wyjścia VGA umożliwiające pracę systemu Windows w trybie pulpitu rozszerzonego.

Dopuszcza się możliwość spełnienia wyżej wymienionych wymagań przy użyciu stacji dokującej, oraz adapterów z łącza DVI na VGA

- Zgodność z oferowaną wersją systemu operacyjnego, potwierdzona certyfikatami, które Zamawiający może

zażądać na etapie dostawy sprzętu:

- Certyfikat ISO9001 oraz ISO14001 dla producenta sprzętu

- Certyfikat EnergyStar

- Deklaracja zgodności CE

Wsparcie techniczne: Dostęp do najnowszych sterowników i uaktualnień na stronie producenta zestawu realizowany poprzez podanie na dedykowanej stronie internetowej producenta numeru seryjnego lub modelu komputera

Zainstalowany system operacyjny:

System operacyjny:

- umożliwiający instalację i prawidłowe działanie programów posiadanych przez Zamawiającego: (m.in.

Microsoft Office 2010, Microsoft Viso, ABBYY FineReader)

- 32/64 bit,

- wersja językowa polska,

- nie wymagający aktywacji za pomocą telefonu lub internetu,

- dołączony nośnik z oprogramowaniem.
	
	1

	22
	Oprogramowanie 

- do wideokonferencji oferujące funkcjonalności nie gorsze niż: Zgodność ze standardami SIP oraz H.323; Zgodność z systemami Windows XP/Vista/7; Transmisja wideo w jakości Full-HD 1080p w oparciu o kodek H.264; Zarządzanie połączeniami: dwie linie, możliwość przełączania między liniami, zawieszenia linii; Możliwość nadawania prezentacji w standardzie H.239 (z obsługą dwóch monitorów), lub jako strumień wideo; Nagrywanie wideokonferencji, eksport nagrań do pliku; Płynny transfer strumienia audio/wideo przy parametrach: pasmo 2 Mb/s oraz 30 klatek/sekundę przy rozdzielczości HD 1080 pikseli w standardzie H.264; Mechanizm usuwania echa z dźwięku płynącego w obydwu kierunkach, oraz usuwania szumów z tła; Aktualizacja oprogramowania automatyczna; Asymetryczna kontrola przepustowości łącza; Możliwość pracy zza bramy NAT

- antywirusowe funkcjonalności nie gorsze niż:
Program musi zapewniać ochronę przed wszystkimi typami wirusów, robaków i koni trojańskich, przed zagrożeniami z Internetu i poczty elektronicznej, a także złośliwym kodem (w tym Java i ActiveX).

Program musi posiadać możliwość wykrywania oprogramowania szpiegowskiego, pobierającego reklamy, programów podwyższonego ryzyka oraz narzędzi hakerskich

Program musi posiadać wbudowany moduł skanujący protokoły POP3, SMTP, IMAP i NNTP (także szyfrowane z wykorzystaniem SSL/TLS)

Program musi posiadać wbudowany moduł skanujący ruch HTTP (także szyfrowany z wykorzystaniem SSL/TLS) w czasie rzeczywistym.

Program oprócz standardowego wyszukiwania, opartego o sygnatury znanych wirusów, musi posiadać także

opcję wyszukiwania heurystycznego bazującego na analizie kodu potencjalnego wirusa.

Program musi posiadać moduł wykrywania i blokowania niebezpiecznych makroinstrukcji napisanych w języku Visual Basic for Applications wykorzystywanych przez pakiet MS Office

Program musi posiadać moduł skanujący skrypty napisane w językach VB Script i Java Script wykonywane przez system operacyjny Windows oraz program Internet Explorer

Program musi posiadać moduł kontrolujący dostęp do rejestru systemowego.

Program musi posiadać moduł analizujący aktywność aplikacji.

Program musi posiadać moduł kontrolujący dostęp do ustawień Internet Explorera.

Program musi posiadać moduł kontrolujący dostęp do pliku HOSTS

Program musi posiadać moduł chroniący przed phishingiem.

Program musi posiadać moduł blokujący wyskakujące okna na stronach WWW (współpracujący przynajmniej z przeglądarką Internet Explorer)

Program musi posiadać moduł chroniący przed bannerami

Program musi posiadać moduł chroniący przed dialerami (niezależnie od wykrywania dialerów na podstawie sygnatur wirusów)

Program musi posiadać moduł zapory ogniowej.

Moduł zapory ogniowej musi posiadać możliwość ustawienia predefiniowanych poziomów ochrony, w tym poziomu zapewniającego interakcję użytkownikiem po wykryciu nowego połączenia (tryb uczenia zapory)

Moduł zapory ogniowej musi umożliwiać ręczne tworzenie i modyfikację reguł dostępu dla zainstalowanych aplikacji

Moduł zapory ogniowej musi posiadać możliwość zdefiniowania reguł zezwalających na komunikację na określonym porcie niezależnie od reguł dla aplikacji

Moduł zapory ogniowej musi posiadać możliwość zdefiniowania zaufanych podsieci, dla których nie będą stosowane żadne reguły zapory

Moduł zapory ogniowej musi chronić przed atakami sieciowymi i mieć możliwość ukrywania obecności komputera w sieci lokalnej.

Program musi posiadać moduł antyspamowy skanujący protokoły POP3, SMTP i IMAP

Moduł antyspamowy musi posiadać technologie wykrywania spamu poprzez analizę nagłówków oraz obrazów załączonych do wiadomości

Moduł antyspamowy musi posiadać możliwość zdefiniowania dodatkowych reguł określania spamu (wiadomości bez tekstu, zawierające tylko obrazy, zawierające bardzo małe czcionki, ukryte elementy)

Moduł antyspamowy musi posiadać możliwość zdefiniowania białej i czarnej listy nadawców oraz fraz

Program musi zapewniać centralne zbieranie i przetwarzanie alarmów w czasie rzeczywistym

Program powinien umożliwiać leczenie i usuwanie plików z archiwów następujących formatów: ZIP, RAR, CAB i ARJ

Program musi posiadać możliwość zablokowania dostępu do ustawień programu dla użytkowników nie posiadających uprawnień administracyjnych.

Interfejs konsoli Programu i jego monitora na stacjach roboczych musi być polskojęzyczny.

Program instalowany na stacjach roboczych musi posiadać oddzielny interfejs dla administratora i użytkownika stacji roboczej pozwalać na planowanie zadań, w tym także terminów automatycznej aktualizacji baz sygnatur

Program powinien umożliwiać użytkownikowi wysłanie podejrzanego obiektu do producenta oprogramowania antywirusowego w celu analizy. Funkcja ta powinna być dostępna w interfejsie programu. pozwalać na pobieranie uaktualnień w trybie przyrostowym (np. po zerwaniu połączenia, bez konieczności

retransmitowania już wczytanych fragmentów informacji)

Monitor antywirusowy musi być uruchamiany automatycznie w momencie startu systemu operacyjnego komputera i działać nieprzerwanie do momentu zamknięcia systemu operacyjnego

Podczas startu systemu monitor antywirusowy musi skanować przynajmniej:

główny sektor rozruchowy (MBR) sektory rozruchowe wszystkich dysków twardych i dyskietek (jeżeli obecne), pamięć operacyjną komputera oraz aplikacja uruchamiane podczas ładowania systemu operacyjnego

Program powinien mieć możliwość tworzenia list zaufanych procesów, których nie będzie monitorowana aktywność plikowa, aktywność aplikacji, dostęp do rejestru oraz ruch sieciowy

Program powinien mieć możliwość dynamicznej zmiany użycia zasobów systemowych w zależności od obciążenia systemu przez aplikacje użytkownika

Podczas pracy komputera monitor antywirusowy musi automatycznie skanować wszystkie pliki:

- uruchamiane lub otwierane

- kopiowane lub przenoszone

- tworzone

- pobieraną z Internetu pocztę elektroniczną (wraz z załącznikami) po protokołach POP3, SMTP, IMAP i NNTP (także szyfrowanych z - wykorzystaniem SSL/TLS) niezależnie od klienta pocztowego

- pobierane z Internetu po protokole HTTP/HTTPS.

- skanować pocztę elektroniczną przetwarzaną przez program MS Outlook niezależnie od wykorzystywanego protokołu pocztowego

- Informować o wykryciu podejrzanych działań uruchamianych aplikacji (np. modyfikacje rejestru, wtargnięcie do innych procesów) wraz z możliwością zezwolenia lub zablokowania takiego działania.

W przypadku wykrycia wirusa monitor antywirusowy powinien automatycznie:

- podejmować zalecane działanie czyli próbować leczyć, a jeżeli nie jest to możliwe to usuwać obiekt

- rejestrować w pliku raportu informację o wykryciu wirusa

- powiadamiać administratora przy użyciu poczty elektronicznej lub polecania NET SEND

- utworzyć kopie zapasową przed podjęciem próby leczenia lub usunięcia zainfekowanego pliku

- poddać kwarantannie podejrzany obiekt

Użytkownik komputera nie może mieć możliwości wyłączenia działania monitora antywirusowego jeżeli nie posiada uprawnień administratora

Skaner antywirusowy powinien być uruchamiany automatycznie nie rzadziej, niż co tydzień, w porze uzgodnionej z użytkownikiem; skanowane powinny być wszystkie lokalne dyski twarde komputera

System scentralizowanego zarządzania powinien przechowywać ustawienia w relacyjnej bazie danych (MSDE lub Microsoft SQL Server 2000)

System centralnego zarządzania musi być wyposażony w mechanizmy raportowania i dystrybucji oprogramowania oraz polityk antywirusowych w sieciach korporacyjnych

Konsola administracyjna musi posiadać możliwość zdalnego inicjowania skanowania antywirusowego na stacjach roboczych włączonych do sieci komputerowych w całej firmie

Zarządzania aplikacjami powinno się odbywać przy użyciu profili aplikacji oraz zadań.

centralnej dystrybucji i instalacji aktualizacji bibliotek sygnatur wirusów, który umożliwia automatyczne, niewidoczne dla użytkownika przesłanie i zainstalowanie nowej wersji biblioteki, centralnej dystrybucji i instalacji aktualizacji oprogramowania, który umożliwia automatyczne, niewidoczne dla użytkownika przesłanie i zainstalowanie nowego oprogramowania zbierania informacji i tworzenia sumarycznych raportów

System antywirusowy musi posiadać możliwość skanowania archiwów i plików spakowanych niezależnie od poziomu ich zagnieżdżenia

Antywirusowe bazy danych na serwerach producenta powinny być aktualizowane nie rzadziej niż raz na godzinę
System zdalnego zarządzania powinna umożliwiać tworzenie hierarchicznej struktury serwerów administracyjnych

Komunikacja pomiędzy serwerem zarządzającym a agentami sieciowymi na stacjach roboczych powinna być szyfrowana przy użyciu protokołu SSL

W całym okresie trwania subskrypcji użytkownik musi mieć prawo do korzystania z bezpłatnej pomocy technicznej świadczonej za pośrednictwem telefonu i poczty elektronicznej

W całym okresie trwania subskrypcji użytkownik musi mieć możliwość pobierania i instalacji nowszych wersji oprogramowania i konsoli zarządzającej

Program musi mieć możliwość zarządzania stacjami roboczymi i serwerami plików Windows, nawet wtedy, gdy znajdują się one za zaporą NAT/Firewall

Program musi mieć możliwość definiowania dynamicznego użycia zasobów przez funkcje antywirusowe

Program musi mieć możliwość definiowania listy aplikacji, których operacje plikowe nie będą sprawdzane

Konsola administracyjna musi mieć możliwość informowania administratorów o wykryciu epidemii wirusa

Serwer zarządzający musi posiadać możliwość automatycznej reakcji na epidemie wirusa (automatyczna stosowanie wskazanego profilu ustawień stacji roboczych)

Program musi posiadać funkcję chroniącą pliki, foldery i klucze rejestru wykorzystywane przez program przez zapisem i modyfikacją.9

Program musi posiadać możliwość wyłączenia zewnętrznej kontroli usługi antywirusowej.

Program musi posiadać możliwość zresetowania wszystkich ustawień włącznie z regułami stworzonymi przez użytkownika.

Program musi posiadać możliwość włączenia trybu zgodności z aplikacjami wykorzystującymi techniki autoochrony.
	
	1kpl

	23
	Piłkarzyki. wykonane  z wysokogatunkowego drewna i wysokiej jakości płyty MDF (pokryte warstwą laminatu - odporne na ścieranie), wyposażone w kółka transportowe. Elektroniczny licznik z sensorem (automatycznie zliczający strzelone bramki), wzmacniana konstrukcja oraz górna przezroczysta płyta. Piłkarzyki posiadają otwory do wyciągania piłeczki, a także gumowe rączki wysokiej jakości zabezpieczające ręce przed ślizganiem.  Stół wyposażony  w uchwyty na napoje po obu stronach boiska (waga urządzenia: 50 kg)
	1410x745x870
	1
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	Telewizor LED i DVD. Telewizor, Ukompletowanie zgodne z wykazem producenta, umożliwiające prawidłową pracę urządzenia Wymagania eksploatacyjno-techniczne: odbiornik TV min. 42" z ekranem ciekłokrystaliczny mi; system podświetlania LED; format Fuli HD 1080 - w rozdzielczości HD 1920 x 1080 pikseli; format obrazu 16/9; jasność min. 430 (cd/m2); czas reakcji max. 3 ms; czas odświeżania min. 100 Hz; czujnik obecności  - technologia wykrywania  ruchu  przed telewizorem  wytaczająca obraz po określonym czasie od wyjścia widzów; obraz wyłącza się; dopiero wówczas, gdy widz wróci przed telewizor (w przeciwnym razie telewizor przełącza się w tryb czuwania); tuner analogowo-cyfrowy (MPEG 2/MPEG 4) z funkcją nadawania nazw stacji; telegazeta z pamięcią min. 1000 stron; kąt oglądania min. 170 stopni; menu wyświetlane na ekranie w języku polskim; automatyczne wykrywanie formaty (min. zoom , 14:9,4:3); wyłącznik czasowy - timer; system koloru min. NTSC, PAL; system fonii min. stereo z systemem dźwięku przestrzennego; funkcje dodatkowe dźwięku min. Dolby Digital; głośniki min. 2 o mocy min. 20 W; złącza min. : HDMI X 3, Euro X l, audio, słuchawkowe (mini jack 3,5 mm) , antenowe 75 Ω; konstrukcja: podstawa / możliwością montażu ściennego (uchwyt ścienny obrotowy); pobór mocy u czasie prac mas. 120W; zasilanie: AC 220-240 V, 50-60 Hz; ukompletowanie: pilot (z bateriami), kabel zasilający, uchwyt ścienny obrotowy.

DVD. Ukompletowanie zgodne z wykazem producenta, umożliwiające prawidłową prace urządzenia. Wymagania eksploatacyjno - techniczne: odtwarzacz DVD z możliwością nagrywania; rodzaj nagrywanych płyt min. DVD-R DVD-RW DVD+R DVD+RW DVD+R DL DVD-RAM; rodzaj odtwarzanych płyt min. DVD-Video DVD-R DVD-RW DVD+R DVD+RW DVD-RAM Audio CD CD-R CD-RW MP3 WMA DivX JPEG; dysk twardy min. 200GB; sposób podawania płyty szuflada; dekodery dźwięku minimum Dolby Digital; wejścia min. HDMI. Euro 1; funkcje: nagrywania, kasowanie płyt, zabezpieczenie płyt; zasilanie: AC 220-240 V. 50-60 Hz; ukompletowanie: pilot (z bateriami). 
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	Projektor  multimedialny o parametrach nie gorszych niż:: Technologia: DLP; Jasność Std / Eco : 3000 ANSI Lumenów; Rozdzielczość rzeczywista: XGA 1024x768; Rozdzielczość maksymalna: SXGA 1280x1024; Kontrast: 2000:1; Format obrazu: 4:3; Ilość kolorów: 16,7 mln; Częstotliwość pozioma: 15,63 ... 71,81 kHz; Częstotliwość pionowa: 50 ... 85 Hz Kompatybilność Video: NTSC / NTSC 4.43 / PAL-M, N / SECAM / PAL-60 Component Video ; 480i/p (525i/p), 576i/p (625i/p), 720p (750p), 1080i (1125i 60Hz), 1080i (1125i 50Hz); Parametry obiektywu: f = ; 18.4 - 22.0 , F 2.5 - 2.8 Odległość projekcyjna: 1,3-10,9m; Przekątna ekranu: 40-300”; Wskaźnik odległości projekcji do szerokości ekranu: 1,6-2,0:1; Optyczna Korekcja: powyżej osi obiektywu; Cyfrowa korekcja Keystone'a: Pionowo; Typ obiektywu: Manualny; Lampa projekcyjna Czas życia std / eco: 3000 h / 6000 h w trybie Eco; Moc / Typ: 90 W tryb eco; Tryb Eco, Poziom szumu wentylatora: 26db w trybie eco; Zasilanie: 100-240 V AC, 50/60 Hz; Normy zgodności: CE; Akcesoria: Pilot, bateria, kabel VGA, kabel zasilający, torba przenośna, instrukcja obsługi; Głośniki ilość x moc: 1 x 10 W; AutoSetup, Wygaszenie obrazu, Cyfrowy zoom,. Wejście DVI / VESA M1: przez HDMI; Zamrożenie obrazu, Wejście Component: via PC1; LAN, Wyjście monitorowe, Zabezpieczenie PIN, Wejście do sterowania, Tryb wyświetlania na tablicy, Montaż sufitowy, opcja wyświetlania obrazu z biurka, Podtrzymanie chłodzenia; Wymiary nie więcej niż: 325 x 118 x 251 mm; Wejścia: PC: 2 x D-Sub 15pin Video: s-video, video, component (via PC1), HDMI; Audio: stereo mini jack x 2; Wyjścia: Monitorowe: 1 x D-Sub 15pin Audio: stereo mini jack, Sterowanie: RS-232C, LAN (RJ-45), uchwyt sufitowy.
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	Urządzenie wielofunkcyjne o parametrach nie gorszych niż: Moduł kserokopiarki, proces kopiowania: Laserowa wiązka skanująca; Prędkość kopiowania: nie mniej niż 20 kopii na minutę; Rozdzielczość: 600 dpi; Kopiowanie wielokrotne: do 99; Czas nagrzewania: Mniej niż 30 sekund; Prędkość wykonania pierwszej kopii: Mniej niż 7,5 sekundy; Zoom: 50 - 200% (w 1% krokach); Pamięć 640 MB + 80 GB dysk twardy; Pojemność wejściowa papieru:min. 1 x 250-arkuszowa kaseta na papier; Taca ręczna: na min 100 ark.; Pojemność wyjściowa papieru, formaty papieru: Max. fotmat minimum A4; Gramatura papieru: Kasety na papier 60 - 90 g/m²; Drukowanie dwustronne, wymiary nie większe niż (szer. x gł. x wys.): 49 x 45 x 49 cm; Źródło zasilania: 220 - 240 V, 50 - 60 Hz; Język drukarki: PCL5e, PCL6, PostScript 3; Prędkość drukowania: nie mniej niż 20 wydruków na minutę; Interfejs: Karta sieciowa 10 base-T/100 base-TX; USB2.0; Protokół sieciowy: TCP/IP (IPv4, IPv6), IPX/SPX. Appletalk, SMB; Obsługiwane środowiska Windows 2000/XP/Server 2003/Vista/Server 2008, Macintosh 8.6 - 9.x (OS X Classic), Macintosh X v10.1 lub nowszy (native mode); Prędkość skanowania: Min. 10 oryginałów na minutę (kolor), Min. 22 oryginałów na minutę (cz-b); Rozdzielczość: Maksymalnie 600 dpi (TWAIN: 100 - 600 dpi); Rozmiar oryginału: Min. format maksymalny A4; Formaty wyjściowe: TIFF, PDF, JPEG; Sterowniki standardowe: Sieciowy TWAIN; Skanowanie do e-mail: SMTP, TCP/IP (IPv4); Adresy odbiorców: Min. 100 na zadanie; Książka adresowa: Za pomocą LDAP lub lokalnie; Skanowanie do folderu: Przez SMB, FTP lub protokół NCP; Moduł faksu, sieć: PSTN, PBX; Prędkość modemu: 33,6 Kbps; Rozdzielczość: 200 x 100 - 200 dpi; 8 x 15.4 l/mm (wysyłanie); Prędkość skanowania: 2 sekundy; Podtrzymanie pamięci: 12 godzin
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	Tablica multimedialna o parametrach nie gorszych niż: wymagane minimalne parametry techniczne. Tablica multimedialna podłączana do komputera, na której wyświetlany jest obraz przy pomocy projektora. Wymagane parametry: przekątna minimum 75", rama aluminiowa, powierzchnia czuła na dotyk minimum 1,6m x 1,1 m, wskaźniki: marker, wskaźnik lub palec, klawisze skrótów w bocznych panelach, rozdzielczość minimum 4000x4000, proporcje 4:3, podłączenie do komputera: port USB, kompatybilność z systemami Windows XP/Vista/7, oprogramowanie - aplikacja łącząca tablicę z komputerem, umożliwiające rysowanie, pisanie, wstawianie i odtwarzanie plików multimedialnych na ekran tablicy. Dołączone akcesoria: 3 interaktywne kolorowe markery, wskaźnik, gąbka, półka na markery, kabel USB 5m, zestaw do montażu tablicy na ścianie, sterowniki
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	Nagłośnienie mobilne 

- kolumny aktywne     2 szt
- moc 200 Watt RMS (system zasilania Bi-Powered)
- głośniki: niskotonowy 12", wysokotonowy driver 1.3"
- pasmo pracy 45 Hz - 20 kHz
- poziom zniekształceń THD poniżej 0.3%
- 2-pasmowy EQ (+/- 12 dB)
- wejście mikrofonowe XLR i jack 1/4" TRS z regulacją czułości
- wejście liniowe XLR i cinch (RCA) z regulacją czułości
- wyjście liniowe XLR i jack 1/4" TRS z regulacją poziomu
- zabudowany limiter z sygnalizacją pracy (dioda LED)
- masywna obudowa z tworzywa ABS wyposażona w otwory bassreflex oraz dyfuzor głośnika wysokotonowego, gniazdo statywu i rączkę transportową

Wzmacniacz miksujący x 1 szt

Wejścia

• Mikrofonowe 1: zbalansowane; na przednim panelu: typu Jack;

na tylnym panelu: typu XLR oraz DIN5 (1 mV)

• Mikrofonowe 2: zbalansowane typu XLR oraz Jack (1 mV)

• Mikrofonowe / Liniowe 3: zbalansowane typu XLR oraz Jack (1 mV) / typu RCA Cinch (300 mV)

• Liniowe 4: typu RCA Cinch (300 mV)

• Wejście wzmacniacza mocy: typu RCA Cinch (1 V)

Wyjścia

• Głośnikowe: typu Euroblock; 8 Ohm, 70 – 100 V

• Wyjście do nagrywania: typu RCA Cinch (350 mV)

• Wyjście przedwzmacniacza: typu RCA Cinch (1 V)

Dane ogólne

• Moc wyjściowa RMS: ciągła: 65 W; muzyczna: 80 W

• Zakres przenoszonych częstotliwości: 60 Hz – 18 kHz

• Stosunek sygnał / szum: -67 dB (przy włączonym mikrofonie);

-77 dB (wszystkie potencjometry w pozycji zerowej)

• Zniekształcenia: <0,5%

• Sygnał ostrzegawczy: typu gong, aktywowany zamknięciem kontaktu typu Euroblock

• System priorytetowy: 2-stopniowy system wyciszania (głosowy / poprzez zamknięcie kontaktu)

• Ogranicznik: spowalniacz dynamiki przy -3 dB; odłączany wewnętrzną zworą

• Zasilanie: prąd stały 12 V (złącze Euroblock) / prąd zmienny 230 V
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	Telefon stacjonarny przenośny. Kolor: czarny. Książka telefoniczna na 40 wpisów. Automatyczna sekretarka (do 12 minut). Podświetlany wyświetlacz monochromatyczny. Przycisk wyciszenia mikrofonu. Budzik. ECO DECT. Długi czas pracy: czas gotowości min 200 godzin, czas rozmów min 22 godzin. 
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	Wieszak stojący. Z uchwytem na parasole (co najmniej 4), zakończony stożkiem z naturalnego buku. Wykończenie: srebrny komaksyt, gałki z naturalnego buku.. wieszaki na ubrania (co najmniej 10), wysokość 170cm - 175cm.
	wys. 1700-1750
	2
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	Szafka na wymiar. Wykonana z płyty MDF, estetyczne wykończenie, nóżki regulujące wys +/- 1cm. Kolor buk naturalny lub podobny Wymiary wg rysunku  nr 2
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	WC dla niepełnosprawnych
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	Zestaw poręczy do WC oraz umywalki. Poręcze do WC: „elka” prawa, poręcz uchylna ścienna. Poręcze do umywalki: poręcz umywalkowa lewa.  Poręcze wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304 o średnicy rurki ø 30 mm i grubości 1,5 mm. Wykończenie szczotkowane - mat.
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	Lustro uchylne prawe. Zakres regulacji kąta nachylenia 0o - 22o za pomocą uchwytu. W komplecie zestaw montażowy do ściany twardej (cegła pełna, beton).
	600x450 (szer. x wys.)
	1
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	Uchwyt szczotki toaletowej ze szczotką. Wykonane ze stali nierdzewnej. 
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	Uchwyt ścienny na papier toaletowy. Podajnik naścienny do papieru toaletowego w dużej roli. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304. Pojemność 1 rola o maksymalnej średnicy 25cm. Zamykany na specjalny kluczyk. Wandaloodporny. Okienko do podglądu ilości papieru. Pasują standardowe role papieru toaletowego. Wykończenie w połysku.
	270(średnica)x273x135
	2

	37
	Suszarka do rąk elektryczna.  Obudowa ze stali nierdzewnej o grubości 2 mm. Prędkość wydmuchiwanego powietrza 324 km/h. Suszenie rąk odbywa się w czasie krótszym niż 10 sekund. Wandaloodporna. Parametry techniczne: Napięcie - 220-240V, 50-60 Hz,  Moc - 1260-1500 W, Obroty - 12000 obr/min, Poziom hałasu - 72 db, Wydajność - 1984 l/min., Jakość wykonania - Class 1, Standardy - CE, TUV-GS
	230x189x301
	2

	38
	Dozownik mydła ścienny. Dozownik mydła w płynie. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304. Pojemność 1,2 litra. Zamykany na kluczyk. Wandaloodporny. Okienko podglądu ilości płynu. Mydło wlewane odgórnie. Wykończenie matowe
	166x160x155
	2

	39
	Kosz na śmieci. Ze stali nierdzewnej. Pokrywa z klapką samozamykającą. Wykończenie w połysku. Pojemność 18 litrów.
	250x250x480
	2

	Część sanitarna

	40
	Kabina prysznicowa. Drzwi wnękowe prawe. Posiadają system unoszący je podczas otwierania oraz dociskający przy zamykaniu System ten uszczelnia kabinę przy zamykaniu a przy otwieraniu chroni uszczelkę dolną. Profile aluminiowe w kolorze chrom optic. Wypełnienie - szkło hartowane o grubości 5mm.
	900x1850(szer. x wys.)
	1

	41
	Dozownik mydła ścienny. Dozownik mydła w płynie. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304. Pojemność 1,2 litra. Zamykany na kluczyk. Wandaloodporny. Okienko podglądu ilości płynu. Mydło wlewane odgórnie. Wykończenie matowe
	166x160x155
	3

	42
	Podajnik papieru toaletowego ścienny. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304. Pojemność 1 rola o maksymalnej średnicy 25 cm. Zamykany na specjalny kluczyk. Wandaloodporny. Okienko do podglądu ilości papieru. Pasują standardowe role papieru toaletowego. Wykończenie w połysku.
	270(średnica)x273x135
	5

	43
	Kosz na śmieci. Ze stali nierdzewnej. Pokrywa z klapką samozamykającą. Wykończenie w połysku. Pojemność 18 litrów Podstawa okrągła.
	250x250x480
	5

	44
	Pojemnik ze szczotką do WC. Wykonane ze stali nierdzewnej. Stojący.
	
	5

	45
	Lustro. Wandaloodporne lustro z polerowanej  stali nierdzewnej,
bezramowe, konstrukcja z blachy stali nierdzewnej 1,2 mm gr., polerowana do lustrzanego połysku, podwinięte 6 mm brzegi, 4 śruby montażowe, mocowanie widoczne od przodu
	445x597(szer. x wys.)
	3

	46
	Suszarka do rąk elektryczna.  Obudowa ze stali nierdzewnej o grubości 2 mm. Prędkość wydmuchiwanego powietrza 324 km/h. Suszenie rąk odbywa się w czasie krótszym niż 10 sekund. Wandaloodporna. Parametry techniczne: Napięcie - 220-240V, 50-60 Hz,  Moc - 1260-1500 W, Obroty - 12000 obr/min, Poziom hałasu - 72 db, Wydajność - 1984 l/min., Jakość wykonania - Class 1, Standardy - CE, TUV-GS
	230x189x301
	3

	Pomieszczenie gospodarcze

	47
	Szafa magazynowa dwudzielna nierdzewna z drzwiami suwanymi wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9. Przeznaczona do przechowywania żywności lub umytych naczyń. Grubość blachy 1 mm. Półki w szafie są zamontowane na stałe i rozmieszczone co 24,5 cm. Stopki nóżek regulowane w zakresie -1do +2 cm
	1000x600x1800
	1

	48
	Regał nierdzewny 5-półkowy. Regał  wykonany ze stali nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm i przeznaczony do przechowywania żywności lub naczyń. Solidna konstrukcja i wzmacniane półki o dużej nośności umożliwiają przechowywanie produktów nawet do 100 kg na każdej półce (przy równomiernie rozłożonym ciężarze). Konstrukcja regału oparta na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 30x30 mm.
	1200x600x1800
	1

	49
	Stół roboczy nierdzewny 2-półkowy. Wykonany z blachy nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm. Blat stołu wygłuszono płytą wiórową o grubości 18 mm klejoną od spodu do blachy klejami spełniającymi wszystkie wymogi dotyczące kontaktu z żywnością. Stelaż stołu oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 40x40 mm, wzmocnienia boczne  wykonywane z kształtowników 30x30 mm. Grubość blachy: 1 mm,  regulacja wys. nóżek: -1 do +2 cm,  wys. rantu tylnego: 4 cm
	1600x600x850
	1


Załącznik nr  3 

do przetargu GG.271.8.2011 

Wyposażenie dla obiektu Domu Ludowego w Woli Jasienickiej 

	SPECYFIKACJA WYPOSAŻENIA

	l.p.
	Nazwa i opis
	Wymiary
	ilość sztuk

	
	
	szer. x gł. x wys. [mm]
	

	 

	Sala bankietowo-wystawowa

	1
	Stół Podstawa stołu złożona z czterech nóg wykonanych z chromowanych rur. Blat z płyty melaminowej. Kolor: buk naturalny. Grubość blatu: 25 mm.
	800x800x730
	12

	2
	Krzesło Krzesło kawiarniane w nowoczesnej, lekkiej stylistyce. Siedzisko wykonane z wysokojakościowej sklejki bukowej barwionej. Krzesło lekkie a zarazem bardzo stabilne. Możliwość sztaplowania krzeseł ( układanie jedno na drugim ). Otwór w oparciu ułatwia przesuwanie krzesła. Nogi krzesła w wersji chrome (błyszczące),  Szerokość siedziska: 47 cm. Głębokość siedziska: 43 cm. Wysokość siedziska: 45 cm. Masa: 5 kg. Kolor: buk naturalny
	500x460x830
	50

	3
	Stół bilardowy 7 FT Pole gry stołu wykonane  z wysokiej jakości płyty MDF 22 mm, pokryte 180 gramowym poliestrem, system spływowy Płyta MDF  suchotrwała (nigdy nie nawilgnie), najwyższej klasy 1/1 spełniająca normę PN-EN 350-2:2000. Brzegi stołu wykonane z wysokiej jakości  mocnego tworzywa PCV. Bilard wyposażony w ramę, wykonaną z b. solidnej płyty MDF zwiększającej stabilność stołu. Narożniki stołu zabezpieczone trwałym tworzywem. Solidna i stabilna konstrukcja. Wytrzymałość drewna wynosi 62 MPa. Regulacja stopek 1-3 cm Wymiary pola gry:  Dł. 190 cm Sz. 98 cm Wysokość bandy: 35 mm Waga całkowita: 114 kg  Posiada certyf.: EN957 Zestaw zawiera: 2 profesjonalne kije bilardowe o dł. 145 cm, możliwość złożenie na wysokość 73 cm, waga 600 g, kolor czarno brązowy. Komplet 16  markowych bil o średnicy 57,2 mm Trójkąt do ustawiania bil 2 kredy do smarowania Kolor stołu: wiśnia, Kolor  sukna : zielony DODATKI: pokrowiec na stół, Nakładka na stół dająca możliwość gry w cymbergaja/pimpong lub pimpong/biesiadna, stojaki na kije, trójkąt do ustawiania bil, dwie kredy do kijów, szczotka do czyszczenia sukna 
	2130x1210x750
	1

	4
	Laptop o parametrach nie gorszych niż: Laptop, na którym pracować będzie aplikacja wideokonferencyjna realizująca połączenia w standardzie H.323 i SIP. Sprzęt musi umożliwiać wykonywanie przy pomocy aplikacji połączeń wideokonferencyjnych w rozdzielczości Full-HD w 1080p w standardzie H.264 przy zachowaniu całkowitej płynności transmisji.

Wymagania:Matryca o przekątnej minimum 15 cali; Zainstalowany system operacyjny:

- umożliwiający instalację i prawidłowe działanie programów posiadanych przez Zamawiającego: (m.in.

Microsoft Office 2010, Visual Studio 2010, Visual Studio .Net Academic Student Tools, Visual C++)

- 32/64 bit,

- wersja językowa polska,

- nie wymagający aktywacji za pomocą telefonu lub internetu,

- dołączony nośnik z oprogramowaniem.

Zainstalowane oprogramowanie do nagrywania płyt CD/DVD; Pamięć RAM min 4 GB; Dedykowana karta graficzna posiadająca pamięć min. 1GB; Procesor cztero rdzeniowy; Napęd DVD +/- R/RW; Zgodność z normą Energy Star; Dysk twardy o pojemności minimum 500GB SATA; Karta sieciowa Lan o prędkości transmisji minimum Lan 10/100 Mbps; Karta WiFi 802.11a/g/n; Minimum 3 gniazda USB o standardzie minimum USB 2.0; Wyjście audio słuchawkowe Jack 3,5; Wejście audio mikrofonowe Jack 3,5; Zasilacz, torba przenośna, bateria, mysz optyczna USB w zestawie.; Touchpad; Gniazdo FireWire 1394 umożliwiające podłączenie kamery; Minimum dwa wyjścia VGA umożliwiające pracę systemu Windows w trybie pulpitu rozszerzonego.

Dopuszcza się możliwość spełnienia wyżej wymienionych wymagań przy użyciu stacji dokującej, oraz adapterów z łącza DVI na VGA

- Zgodność z oferowaną wersją systemu operacyjnego, potwierdzona certyfikatami, które Zamawiający może

zażądać na etapie dostawy sprzętu:

- Certyfikat ISO9001 oraz ISO14001 dla producenta sprzętu

- Certyfikat EnergyStar

- Deklaracja zgodności CE

Wsparcie techniczne: Dostęp do najnowszych sterowników i uaktualnień na stronie producenta zestawu realizowany poprzez podanie na dedykowanej stronie internetowej producenta numeru seryjnego lub modelu komputera

Zainstalowany system operacyjny:

System operacyjny:

- umożliwiający instalację i prawidłowe działanie programów posiadanych przez Zamawiającego: (m.in.

Microsoft Office 2010, Microsoft Viso, ABBYY FineReader)

- 32/64 bit,

- wersja językowa polska,

- nie wymagający aktywacji za pomocą telefonu lub internetu,

- dołączony nośnik z oprogramowaniem.
	
	1

	5
	Oprogramowanie 

- do wideokonferencji oferujące funkcjonalności nie gorsze niż: Zgodność ze standardami SIP oraz H.323; Zgodność z systemami Windows XP/Vista/7; Transmisja wideo w jakości Full-HD 1080p w oparciu o kodek H.264; Zarządzanie połączeniami: dwie linie, możliwość przełączania między liniami, zawieszenia linii; Możliwość nadawania prezentacji w standardzie H.239 (z obsługą dwóch monitorów), lub jako strumień wideo; Nagrywanie wideokonferencji, eksport nagrań do pliku; Płynny transfer strumienia audio/wideo przy parametrach: pasmo 2 Mb/s oraz 30 klatek/sekundę przy rozdzielczości HD 1080 pikseli w standardzie H.264; Mechanizm usuwania echa z dźwięku płynącego w obydwu kierunkach, oraz usuwania szumów z tła; Aktualizacja oprogramowania automatyczna; Asymetryczna kontrola przepustowości łącza; Możliwość pracy zza bramy NAT

- antywirusowe funkcjonalności nie gorsze niż:
Program musi zapewniać ochronę przed wszystkimi typami wirusów, robaków i koni trojańskich, przed zagrożeniami z Internetu i poczty elektronicznej, a także złośliwym kodem (w tym Java i ActiveX).

Program musi posiadać możliwość wykrywania oprogramowania szpiegowskiego, pobierającego reklamy, programów podwyższonego ryzyka oraz narzędzi hakerskich

Program musi posiadać wbudowany moduł skanujący protokoły POP3, SMTP, IMAP i NNTP (także szyfrowane z wykorzystaniem SSL/TLS)

Program musi posiadać wbudowany moduł skanujący ruch HTTP (także szyfrowany z wykorzystaniem SSL/TLS) w czasie rzeczywistym.

Program oprócz standardowego wyszukiwania, opartego o sygnatury znanych wirusów, musi posiadać także

opcję wyszukiwania heurystycznego bazującego na analizie kodu potencjalnego wirusa.

Program musi posiadać moduł wykrywania i blokowania niebezpiecznych makroinstrukcji napisanych w języku Visual Basic for Applications wykorzystywanych przez pakiet MS Office

Program musi posiadać moduł skanujący skrypty napisane w językach VB Script i Java Script wykonywane przez system operacyjny Windows oraz program Internet Explorer

Program musi posiadać moduł kontrolujący dostęp do rejestru systemowego.

Program musi posiadać moduł analizujący aktywność aplikacji.

Program musi posiadać moduł kontrolujący dostęp do ustawień Internet Explorera.

Program musi posiadać moduł kontrolujący dostęp do pliku HOSTS

Program musi posiadać moduł chroniący przed phishingiem.

Program musi posiadać moduł blokujący wyskakujące okna na stronach WWW (współpracujący przynajmniej z przeglądarką Internet Explorer)

Program musi posiadać moduł chroniący przed bannerami

Program musi posiadać moduł chroniący przed dialerami (niezależnie od wykrywania dialerów na podstawie sygnatur wirusów)

Program musi posiadać moduł zapory ogniowej.

Moduł zapory ogniowej musi posiadać możliwość ustawienia predefiniowanych poziomów ochrony, w tym poziomu zapewniającego interakcję użytkownikiem po wykryciu nowego połączenia (tryb uczenia zapory)

Moduł zapory ogniowej musi umożliwiać ręczne tworzenie i modyfikację reguł dostępu dla zainstalowanych aplikacji

Moduł zapory ogniowej musi posiadać możliwość zdefiniowania reguł zezwalających na komunikację na określonym porcie niezależnie od reguł dla aplikacji

Moduł zapory ogniowej musi posiadać możliwość zdefiniowania zaufanych podsieci, dla których nie będą stosowane żadne reguły zapory

Moduł zapory ogniowej musi chronić przed atakami sieciowymi i mieć możliwość ukrywania obecności komputera w sieci lokalnej.

Program musi posiadać moduł antyspamowy skanujący protokoły POP3, SMTP i IMAP

Moduł antyspamowy musi posiadać technologie wykrywania spamu poprzez analizę nagłówków oraz obrazów załączonych do wiadomości

Moduł antyspamowy musi posiadać możliwość zdefiniowania dodatkowych reguł określania spamu (wiadomości bez tekstu, zawierające tylko obrazy, zawierające bardzo małe czcionki, ukryte elementy)

Moduł antyspamowy musi posiadać możliwość zdefiniowania białej i czarnej listy nadawców oraz fraz

Program musi zapewniać centralne zbieranie i przetwarzanie alarmów w czasie rzeczywistym

Program powinien umożliwiać leczenie i usuwanie plików z archiwów następujących formatów: ZIP, RAR, CAB i ARJ

Program musi posiadać możliwość zablokowania dostępu do ustawień programu dla użytkowników nie posiadających uprawnień administracyjnych.

Interfejs konsoli Programu i jego monitora na stacjach roboczych musi być polskojęzyczny.

Program instalowany na stacjach roboczych musi posiadać oddzielny interfejs dla administratora i użytkownika stacji roboczej pozwalać na planowanie zadań, w tym także terminów automatycznej aktualizacji baz sygnatur

Program powinien umożliwiać użytkownikowi wysłanie podejrzanego obiektu do producenta oprogramowania antywirusowego w celu analizy. Funkcja ta powinna być dostępna w interfejsie programu. pozwalać na pobieranie uaktualnień w trybie przyrostowym (np. po zerwaniu połączenia, bez konieczności

retransmitowania już wczytanych fragmentów informacji)

Monitor antywirusowy musi być uruchamiany automatycznie w momencie startu systemu operacyjnego komputera i działać nieprzerwanie do momentu zamknięcia systemu operacyjnego

Podczas startu systemu monitor antywirusowy musi skanować przynajmniej:

główny sektor rozruchowy (MBR) sektory rozruchowe wszystkich dysków twardych i dyskietek (jeżeli obecne), pamięć operacyjną komputera oraz aplikacja uruchamiane podczas ładowania systemu operacyjnego

Program powinien mieć możliwość tworzenia list zaufanych procesów, których nie będzie monitorowana aktywność plikowa, aktywność aplikacji, dostęp do rejestru oraz ruch sieciowy

Program powinien mieć możliwość dynamicznej zmiany użycia zasobów systemowych w zależności od obciążenia systemu przez aplikacje użytkownika

Podczas pracy komputera monitor antywirusowy musi automatycznie skanować wszystkie pliki:

- uruchamiane lub otwierane

- kopiowane lub przenoszone

- tworzone

- pobieraną z Internetu pocztę elektroniczną (wraz z załącznikami) po protokołach POP3, SMTP, IMAP i NNTP (także szyfrowanych z - wykorzystaniem SSL/TLS) niezależnie od klienta pocztowego

- pobierane z Internetu po protokole HTTP/HTTPS.

- skanować pocztę elektroniczną przetwarzaną przez program MS Outlook niezależnie od wykorzystywanego protokołu pocztowego

- Informować o wykryciu podejrzanych działań uruchamianych aplikacji (np. modyfikacje rejestru, wtargnięcie do innych procesów) wraz z możliwością zezwolenia lub zablokowania takiego działania.

W przypadku wykrycia wirusa monitor antywirusowy powinien automatycznie:

- podejmować zalecane działanie czyli próbować leczyć, a jeżeli nie jest to możliwe to usuwać obiekt

- rejestrować w pliku raportu informację o wykryciu wirusa

- powiadamiać administratora przy użyciu poczty elektronicznej lub polecania NET SEND

- utworzyć kopie zapasową przed podjęciem próby leczenia lub usunięcia zainfekowanego pliku

- poddać kwarantannie podejrzany obiekt

Użytkownik komputera nie może mieć możliwości wyłączenia działania monitora antywirusowego jeżeli nie posiada uprawnień administratora

Skaner antywirusowy powinien być uruchamiany automatycznie nie rzadziej, niż co tydzień, w porze uzgodnionej z użytkownikiem; skanowane powinny być wszystkie lokalne dyski twarde komputera

System scentralizowanego zarządzania powinien przechowywać ustawienia w relacyjnej bazie danych (MSDE lub Microsoft SQL Server 2000)

System centralnego zarządzania musi być wyposażony w mechanizmy raportowania i dystrybucji oprogramowania oraz polityk antywirusowych w sieciach korporacyjnych

Konsola administracyjna musi posiadać możliwość zdalnego inicjowania skanowania antywirusowego na stacjach roboczych włączonych do sieci komputerowych w całej firmie

Zarządzania aplikacjami powinno się odbywać przy użyciu profili aplikacji oraz zadań.

centralnej dystrybucji i instalacji aktualizacji bibliotek sygnatur wirusów, który umożliwia automatyczne, niewidoczne dla użytkownika przesłanie i zainstalowanie nowej wersji biblioteki, centralnej dystrybucji i instalacji aktualizacji oprogramowania, który umożliwia automatyczne, niewidoczne dla użytkownika przesłanie i zainstalowanie nowego oprogramowania zbierania informacji i tworzenia sumarycznych raportów

System antywirusowy musi posiadać możliwość skanowania archiwów i plików spakowanych niezależnie od poziomu ich zagnieżdżenia

Antywirusowe bazy danych na serwerach producenta powinny być aktualizowane nie rzadziej niż raz na godzinę
System zdalnego zarządzania powinna umożliwiać tworzenie hierarchicznej struktury serwerów administracyjnych

Komunikacja pomiędzy serwerem zarządzającym a agentami sieciowymi na stacjach roboczych powinna być szyfrowana przy użyciu protokołu SSL

W całym okresie trwania subskrypcji użytkownik musi mieć prawo do korzystania z bezpłatnej pomocy technicznej świadczonej za pośrednictwem telefonu i poczty elektronicznej

W całym okresie trwania subskrypcji użytkownik musi mieć możliwość pobierania i instalacji nowszych wersji oprogramowania i konsoli zarządzającej

Program musi mieć możliwość zarządzania stacjami roboczymi i serwerami plików Windows, nawet wtedy, gdy znajdują się one za zaporą NAT/Firewall

Program musi mieć możliwość definiowania dynamicznego użycia zasobów przez funkcje antywirusowe

Program musi mieć możliwość definiowania listy aplikacji, których operacje plikowe nie będą sprawdzane

Konsola administracyjna musi mieć możliwość informowania administratorów o wykryciu epidemii wirusa

Serwer zarządzający musi posiadać możliwość automatycznej reakcji na epidemie wirusa (automatyczna stosowanie wskazanego profilu ustawień stacji roboczych)

Program musi posiadać funkcję chroniącą pliki, foldery i klucze rejestru wykorzystywane przez program przez zapisem i modyfikacją.9

Program musi posiadać możliwość wyłączenia zewnętrznej kontroli usługi antywirusowej.

Program musi posiadać możliwość zresetowania wszystkich ustawień włącznie z regułami stworzonymi przez użytkownika.

Program musi posiadać możliwość włączenia trybu zgodności z aplikacjami wykorzystującymi techniki autoochrony.
	
	1kpl

	6
	Tablica multimedialna o parametrach nie gorszych niż: wymagane minimalne parametry techniczne. Tablica multimedialna podłączana do komputera, na której wyświetlany jest obraz przy pomocy projektora. Wymagane parametry: przekątna minimum 75", rama aluminiowa, powierzchnia czuła na dotyk minimum 1,6m x 1,1 m, wskaźniki: marker, wskaźnik lub palec, klawisze skrótów w bocznych panelach, rozdzielczość minimum 4000x4000, proporcje 4:3, podłączenie do komputera: port USB, kompatybilność z systemami Windows XP/Vista/7, oprogramowanie - aplikacja łącząca tablicę z komputerem, umożliwiające rysowanie, pisanie, wstawianie i odtwarzanie plików multimedialnych na ekran tablicy. Dołączone akcesoria: 3 interaktywne kolorowe markery, wskaźnik, gąbka, półka na markery, kabel USB 5m, zestaw do montażu tablicy na ścianie, sterowniki
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	Urządzenie wielofunkcyjne o parametrach nie gorszych niż: Moduł kserokopiarki, proces kopiowania: Laserowa wiązka skanująca; Prędkość kopiowania: nie mniej niż 20 kopii na minutę; Rozdzielczość: 600 dpi; Kopiowanie wielokrotne: do 99; Czas nagrzewania: Mniej niż 30 sekund; Prędkość wykonania pierwszej kopii: Mniej niż 7,5 sekundy; Zoom: 50 - 200% (w 1% krokach); Pamięć 640 MB + 80 GB dysk twardy; Pojemność wejściowa papieru:min. 1 x 250-arkuszowa kaseta na papier; Taca ręczna: na min 100 ark.; Pojemność wyjściowa papieru, formaty papieru: Max. fotmat minimum A4; Gramatura papieru: Kasety na papier 60 - 90 g/m²; Drukowanie dwustronne, wymiary nie większe niż (szer. x gł. x wys.): 49 x 45 x 49 cm; Źródło zasilania: 220 - 240 V, 50 - 60 Hz; Język drukarki: PCL5e, PCL6, PostScript 3; Prędkość drukowania: nie mniej niż 20 wydruków na minutę; Interfejs: Karta sieciowa 10 base-T/100 base-TX; USB2.0; Protokół sieciowy: TCP/IP (IPv4, IPv6), IPX/SPX. Appletalk, SMB; Obsługiwane środowiska Windows 2000/XP/Server 2003/Vista/Server 2008, Macintosh 8.6 - 9.x (OS X Classic), Macintosh X v10.1 lub nowszy (native mode); Prędkość skanowania: Min. 10 oryginałów na minutę (kolor), Min. 22 oryginałów na minutę (cz-b); Rozdzielczość: Maksymalnie 600 dpi (TWAIN: 100 - 600 dpi); Rozmiar oryginału: Min. format maksymalny A4; Formaty wyjściowe: TIFF, PDF, JPEG; Sterowniki standardowe: Sieciowy TWAIN; Skanowanie do e-mail: SMTP, TCP/IP (IPv4); Adresy odbiorców: Min. 100 na zadanie; Książka adresowa: Za pomocą LDAP lub lokalnie; Skanowanie do folderu: Przez SMB, FTP lub protokół NCP; Moduł faksu, sieć: PSTN, PBX; Prędkość modemu: 33,6 Kbps; Rozdzielczość: 200 x 100 - 200 dpi; 8 x 15.4 l/mm (wysyłanie); Prędkość skanowania: 2 sekundy; Podtrzymanie pamięci: 12 godzin
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	Projektor  multimedialny o parametrach nie gorszych niż:: Technologia: DLP; Jasność Std / Eco : 3000 ANSI Lumenów; Rozdzielczość rzeczywista: XGA 1024x768; Rozdzielczość maksymalna: SXGA 1280x1024; Kontrast: 2000:1; Format obrazu: 4:3; Ilość kolorów: 16,7 mln; Częstotliwość pozioma: 15,63 ... 71,81 kHz; Częstotliwość pionowa: 50 ... 85 Hz Kompatybilność Video: NTSC / NTSC 4.43 / PAL-M, N / SECAM / PAL-60 Component Video ; 480i/p (525i/p), 576i/p (625i/p), 720p (750p), 1080i (1125i 60Hz), 1080i (1125i 50Hz); Parametry obiektywu: f = ; 18.4 - 22.0 , F 2.5 - 2.8 Odległość projekcyjna: 1,3-10,9m; Przekątna ekranu: 40-300”; Wskaźnik odległości projekcji do szerokości ekranu: 1,6-2,0:1; Optyczna Korekcja: powyżej osi obiektywu; Cyfrowa korekcja Keystone'a: Pionowo; Typ obiektywu: Manualny; Lampa projekcyjna Czas życia std / eco: 3000 h / 6000 h w trybie Eco; Moc / Typ: 90 W tryb eco; Tryb Eco, Poziom szumu wentylatora: 26db w trybie eco; Zasilanie: 100-240 V AC, 50/60 Hz; Normy zgodności: CE; Akcesoria: Pilot, bateria, kabel VGA, kabel zasilający, torba przenośna, instrukcja obsługi; Głośniki ilość x moc: 1 x 10 W; AutoSetup, Wygaszenie obrazu, Cyfrowy zoom,. Wejście DVI / VESA M1: przez HDMI; Zamrożenie obrazu, Wejście Component: via PC1; LAN, Wyjście monitorowe, Zabezpieczenie PIN, Wejście do sterowania, Tryb wyświetlania na tablicy, Montaż sufitowy, opcja wyświetlania obrazu z biurka, Podtrzymanie chłodzenia; Wymiary nie więcej niż: 325 x 118 x 251 mm; Wejścia: PC: 2 x D-Sub 15pin Video: s-video, video, component (via PC1), HDMI; Audio: stereo mini jack x 2; Wyjścia: Monitorowe: 1 x D-Sub 15pin Audio: stereo mini jack, Sterowanie: RS-232C, LAN (RJ-45), uchwyt sufitowy.
	
	1

	9
	Telefon stacjonarny przenośny Kolor: czarny. Książka telefoniczna na 40 wpisów. Automatyczna sekretarka (do 12 minut). Podświetlany wyświetlacz monochromatyczny. Przycisk wyciszenia mikrofonu. Budzik. ECO DECT. Długi czas pracy: czas gotowości przynajmniej 180 godzin, czas rozmów przynajmniej 20 godzin.
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	Nagłośnienie stacjonarne

- głośnik  x 4 szt

Specyfikacja:

• Typ: zestaw 2-drożny HiFi Pro z obudową zamkniętą,

wykonaną ze wzmocnionego tworzywa PP4 ABS

• 4,2-calowy głośnik niskotonowy typu HD

• 1-calowy głośnik wysokotonowy z jedwabną kopułką

i tubą typu Varithroat

• Impedancja: 8 Ohm

• Moc: 50 W RMS; 70 W muzyczna; 200 W szczytowa

• Efektywność: 89 dB / 1 W / 1 m

• Szczytowy poziom natężenia dźwięku: 116 dB

• Zakres przenoszonych częstotliwości: 80 – 20.000 Hz

• Kąty rozpraszania dźwięku (przy pochyleniu

obudowy o 5º w dół): 120º w poziomie; 80º w pionie

• Zabezpieczenie: 3-stopniowe Auto Reset

• Złącza: terminale zaciskowe

• Klasa IP: 64 (odporność na pył, kurz i wilgoć)

• Gwint punktu montażowego: M8

Wzmacniacz miksujący x 1 szt

Wejścia

• Mikrofonowe 1: zbalansowane; na przednim panelu: typu Jack;

na tylnym panelu: typu XLR oraz DIN5 (1 mV)

• Mikrofonowe 2: zbalansowane typu XLR oraz Jack (1 mV)

• Mikrofonowe / Liniowe 3: zbalansowane typu XLR oraz Jack (1 mV) / typu RCA Cinch (300 mV)

• Liniowe 4: typu RCA Cinch (300 mV)

• Wejście wzmacniacza mocy: typu RCA Cinch (1 V)

Wyjścia

• Głośnikowe: typu Euroblock; 8 Ohm, 70 – 100 V

• Wyjście do nagrywania: typu RCA Cinch (350 mV)

• Wyjście przedwzmacniacza: typu RCA Cinch (1 V)

Dane ogólne

• Moc wyjściowa RMS: ciągła: 65 W; muzyczna: 80 W

• Zakres przenoszonych częstotliwości: 60 Hz – 18 kHz

• Stosunek sygnał / szum: -67 dB (przy włączonym mikrofonie);

-77 dB (wszystkie potencjometry w pozycji zerowej)

• Zniekształcenia: <0,5%

• Sygnał ostrzegawczy: typu gong, aktywowany zamknięciem kontaktu typu Euroblock

• System priorytetowy: 2-stopniowy system wyciszania (głosowy / poprzez zamknięcie kontaktu)

• Ogranicznik: spowalniacz dynamiki przy -3 dB; odłączany wewnętrzną zworą

• Zasilanie: prąd stały 12 V (złącze Euroblock) / prąd zmienny 230 V
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	Szafka na wymiar Wykonana z płyty MDF, estetyczne wykończenie, nóżki regulujące wys +/- 1cm. Kolor buk naturalny lub podobny. Wymiary wg rysunku  nr 3
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	Kosz na śmieci ze stali nierdzewnej Kosz na śmieci z pokrywką na zawiasie. Wnętrze kosza wykonane z plastiku. Pojemność - 20 litrów;
	śr. 290, wys. 450
	3

	Zaplecze kuchenne z magazynem na sprzęt i wyposażenie kuchenne

	13
	Szafa magazynowa dwudzielna z drzwiami suwanymi wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9. Przeznaczona do przechowywania żywności lub umytych naczyń. Grubość blachy 1 mm. Półki w szafie są zamontowane na stałe i rozmieszczone co 24,5 cm. Stopki nóżek regulowane w zakresie -1do +2 cm
	1400x600x180
	1

	14
	Zmywarka gastronomiczna do naczyń Wydajność orientacyjna 350 talerzy na godz., wymiary kosza 50x50 cm, napięcie 230 V, moc  3,9 kW, długość cyklu 205 sekund, ciśnienie dopływu wody 0,2-0,4 MPa, zużycie wody do płukania 3-4 dm³/cykl. Wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej 18/9. Wyposażenie: dozownik płynu płuczącego, kosz na szkło o wymiarach 50x50 cm 1 szt., wkład do kosza na szkło z przegrodami 1 szt., kosz na talerze (18 sztuk) 1 szt., kubek na sztućce 8 szt. Klasa energetyczna A+
	600x610 x850
	1

	15
	Okap przyścienny nierdzewny Wykonany ze stali nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 przeznaczony do wychwytywania i odprowadzania zapachów, pary i nadmiaru ciepła z pomieszczenia kuchni. Wyposażony w tzw. łapacze tłuszczu, czyli filtry wychwytujące tłuszcz, kranik spustowy do usuwania nadmiaru tłuszczu i wilgoci oraz króćce przyłączeniowe. Typ E 6010.
	1000x800x450
	1

	16
	Zlew nierdzewny 2-komorowy z szafką drzwi suwne Wykonany blachy nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9, grubość blachy 1,2 do 1,5 mm (blat) 0,8-1,0mm (komora) regulacja wys. nóżek -1 do +2 cm standardowa śr. otworu 5 cm wys. rantu tylnego: 4 cm, głębokość komory 25 cm wymiary komory 50x50 cm, otwór da baterię stołową.
	1200x700x850
	1

	17
	Spryskiwacz z baterią stołową i wylewką Sterowanie dźwigniowe. wyposażenie: nierdzewny przewód ciśnieniowy, sprężyna wyrównująca, uchwyt ścienny, bateria stołowa, wylewka.
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	Regał nierdzewny 5-półkowy Regał  wykonany ze stali nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm i przeznaczony do przechowywania żywności lub naczyń. Solidna konstrukcja i wzmacniane półki o dużej nośności umożliwiają przechowywanie produktów nawet do 100 kg na każdej półce (przy równomiernie rozłożonym ciężarze). Konstrukcja regału oparta na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 30x30 mm.
	1200x700x1800
	1

	19
	Kuchnia gastronomiczna gazowa z piekarnikiem gazowym Moc (kuchnia/piekarnik) 13,2/4,0. Wytrzymałe i odporne na odpryski ruszty podtrzymujące garnki, automatyczne odcięcie gazu przez termoelementy, piekarnik wykonany ze stali nierdzewnej o wymiarach 600x400. Kuchnia wykonana ze stali kwasoodpornej. Zasilana na gaz propan.
	800x700 x900
	1

	20
	Zamrażarka (szafa mroźnicza) pojemność całkowita 600 l.  Obudowa z blachy malowanej proszkowo na kolor biały.  W wyposażeniu 3 rusztowane półki o nośności do 8 kg każda. Wymuszony wentylatorem obieg powietrza. Drzwi prawe z wbudowanym zamkiem na klucz.  Regulacja temperatury w zakresie od -10 do -18ºC. Ręczne rozmrażanie. Zewnętrzny elektroniczny wyświetlacz temperatury. Moc 0,35 kW; zasilanie 230 V Klasa energetyczna A+
	775x695x1890
	1

	21
	Szafa chłodnicza galwanizowana przeszklona. Pojemność całkowita 700 l (pojemność użytkowa 600 l). Obudowa wykonana ze stali galwanizowanej pokrytej estetyczną powłoką aluminiowo-cynkową o wyższej odporności na korozję i uszkodzenia mechaniczne. Wnętrze - stal nierdzewna.  Samoczynnie zamykające się przeszklone drzwi wyposażone w zamek. Szyba wykonana z hartowanego szkła. Wymuszony obieg powietrza.  Automatyczne rozmrażanie i odparowywanie skroplin. Sterownik z cyfrowym wyświetlaczem temperatury zgodny z wymogami HACCP. Wyświetlacz temperatury nad drzwiami szafy. W wyposażeniu  3 rusztowe plastyfikowane półki. Regulacja odstępów pomiędzy półkami. Izolację termiczną - podwójne ścianki o grubości 6 cm wypełnione pianką poliuretanową wtryskiwaną pod ciśnieniem. Odszranianie: automatyczne; zakres temperatury: 0 do +8ºC; moc: 484 W;  zasilanie: 230 V. Klasa energetyczna A+
	710x800x2025

	1

	22
	Stół roboczy nierdzewny 2-półkowy Wykonany z blachy nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm. Blat stołu wygłuszony płytą wiórową o grubości 18 mm klejoną od spodu do blachy klejami spełniającymi wszystkie wymogi dotyczące kontaktu z żywnością. Stelaż stołu oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 40x40 mm, wzmocnienia boczne  wykonywane z kształtowników 30x30 mm. Grubość blachy: 1 mm,  regulacja wys. nóżek: -1 do +2 cm,  wys. rantu tylnego: 4 cm
	1600x700x850
	1

	23
	Stół roboczy nierdzewny 2-półkowy Wykonany z blachy nierdzewnej kwasoodpornej OH18N9 o grubości 1 mm. Blat stołu wygłuszony0 płytą wiórową o grubości 18 mm klejoną od spodu do blachy klejami spełniającymi wszystkie wymogi dotyczące kontaktu z żywnością. Stelaż stołu oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach 40x40 mm, wzmocnienia boczne  wykonywane z kształtowników 30x30 mm. Grubość blachy: 1 mm,  regulacja wys. nóżek: -1 do +2 cm,  wys. rantu tylnego: 4 cm
	1400x700x850
	2

	24
	Rozdrabniacz ( młynek) odpadków organicznych. Młynek koloidalny o mocy 0,75 KM przeznaczony do rozdrabniania odpadków kuchennych. W młynku koloidalnym można zemleć: obierki ziemniaków, małe kości kurczaków, kawałki ryb, skorupki jaj, wyciśnięte cytryny i inne owoce, fusy po kawie i herbacie, wszystkie resztki po posiłkach. Elementy mielące młynka wykonane ze stali nierdzewnej, co gwarantuje trwałość urządzenia. Zmiana kierunku obrotów dodatkowo. Podwójna izolacja dźwiękochłonna oraz przegroda akustyczna. Termiczny wyłącznik przeciążeniowy.
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	Szafka nierdzewna wisząca z drzwiami suwanymi Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304.  Wewnątrz szafki jedna półka, której wysokość może być regulowana.
	1400x300x600
	1

	26
	Patelnia gastronomiczna elektryczna Patelnia elektryczna na nierdzewnym stojaku nieprzesuwnym, antypoślizgowe stopki. Misa wykonana ze stali nierdzewnej. Urządzenie wyposażone w termostat. Patelnia z ręcznym przechyłem misy, z zabezpieczeniem przed niekontrolowanym jej poruszeniem. Płynna regulacja temperatury w zakresie od 50 do 270 ºC. Moc: 5,4 kW; zasilanie elektryczne:3 NPE: 230/400 V 50 Hz (3-fazowe); pojemność misy:37 l;  powierzchnia misy: 0,25 m²;  wymiary wewnętrzne misy: 43x57x15 cm;  przechył misy: ręczny.
	700x600x850
	1

	27
	Zestaw garnków z pokrywkami. Garnki niskie: poj. 2,5 śr. 20 cm;  poj. 7 l śr. 28 cm;  poj. 14 l śr. 36 cm. Garnki poj. 2,2 l śr. 16 cmśrednie:   poj. 10 l śr. 28 cm
;  poj. 23 l śr. 36 cm. Garnki wysokie poj. 14 l śr. 28 cm;  poj. 20,5 l śr.32 cm;  poj. 47,5 l śr. 40 cm wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AISI 304 18/10. Tłoczony z jednego kawałka stali o grubości 1,2 mm. Jakość stali i proces produkcji garnka powodują nie ulegnie deformacjom. Wywinięty rant, zaokrąglenia oraz beznitowe mocowanie uchwytów Garneki z trójwarstwowym aluminiowo-stalowym dnem o grubości 7 mm, do duszenia poj. 11 l śr. 36 cm
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	Zestaw stołowy (talerze, sztućce, szklanki na 50 osób) Talerz deserowy (średnica talerza 19,5 cm), talerz płytki (średnica talerza 27 cm ), talerz głęboki (średnica talerza 22 cm) wykonane z hartowanego szkła (arcoroc) w kolorze kości słoniowej, wytrzymałe, wysoka odporność na stłuczenia, wyszczerbienia, różnice temperatur. Nadają się do mycia w zmywarkach gastronomicznych.

Łyżka stołowa(długość 20,2 cm), widelec (długość 20 cm), nóż stołowy (długość 23 cm), łyżeczka do herbaty (długość 13,9 cm), łyżeczka do kawy (długość 11,7 cm),  widelczyk do ciasta (długość 15,5 cm)  wykonane ze stali nierdzewnej 18/10. Można myć w zmywarkach gastronomicznych..
Filiżanka do kawy (220 ml (pojemność całkowita); średnica 10,8 cm; wysokość 6,2 cm), spodek do filiżanki (średnica spodka 13,9 cm) wykonane z gładkiego, hartowanego szkła (arcoroc) w kolorze białym. Wytrzymałe, wysoka odporność na stłuczenia, wyszczerbienia, różnice temperatur. Nadają się do mycia w zmywarkach gastronomicznych. 

Szklanka wysoka do gorących napojów.  Wymiary: wysokość - 14,9 cm, średnica góry - 8,2 cm, średnica dołu - 5,5 cm, pojemność - 380 ml
Szklanka do napojów wysoka. Wzmacniana krawędź. Wymiary: pojemność całkowita 220 ml, wysokość 13,1 cm, średnica 5,8 cm
Półmisek  gastronomicznych (wymiary : .35 x 26 x 2,6 cm), salaterka o średnicy 24 cm, miska o śr. 15cm, waza o poj. 3L, sosjerka o śr. 15cm wykonane z gładkiego, hartowanego szkła (arcoroc) w kolorze białym. Wytrzymałe, wysoka odporność na stłuczenia, wyszczerbienia, różnice temperatur. Nadają się do mycia w zmywarkach gastronomicznych.1 szt przypada na 5 osób
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	Robot kuchenny.  Moc: 1000 W, waga: 5 kg, obudowa wykonana ze szczotkowanego aluminium, całkowita pojemność misy: 3.0 l, rodzaj misy: plastik. Robocza pojemność - składniki sypkie: 1.5 kg, rozdrabniacz: 1.5 l,  pojemnik na płyny: 1.5 l. Prędkości zmienne + tryb pulsacyjny. Szatkowanie/krojenie, siekanie/krojenie, bezpieczne zamknięcie, ostrza ze stali nierdzewnej, schowek na kabel, pokrywa zwiększająca pojemność, anty-poślizgowa podstawa, pojemnik do przechowania - wyposażenie podstawowe, części do mycia w zmywarkach, wyposażenie: szklany młynek, szklany blender kielichowy o pojemności 1,5l, sokowirówka odśrodkowa, elektroniczna waga o skali do 3kg, narzędzie do zagniatania ciasta, podwójna metalowa trzepaczka z przekładnią, tarcza do krojenia na grube plasterki/siekania zgrubnego, tarcza do krojenia na cienkie plasterki/siekania na drobno
Tarcza do siekania cienkich frytek, tarcza do rozcierania, wyciskacz do cytrusów, ubijaczka do piany, szpatułka. Klasa energetyczna A+
	390x250x220
	1

	30
	Krajalnica do żywności z gładkim nożem. Obudowa wykonana z aluminium, nóż i części mające kontakt z żywnością - ze stali nierdzewnej. Krajalnica wyposażona w napęd ślimakowy oraz nóż tnący o twardości 58-59 HRC,. Maksymalna średnica cięcia 190 mm.  Nieprzywierająca powłoka noża. Wentylowany silnik. Do krajalnicy dołączony system ostrzący. Blokada pracy przy zaniku prądu lub odłączeniu i ponownym podłączeniu do sieci elektrycznej. Średnica noża: 25 cm, grubość cięcia: 0-16 mm, wymiary stołu podawczego: 21 x 17 cm,  zasilanie: 230 V / 50  Hz,  moc: 155 W.
	440x520x370
	1

	31
	Frytkownica elektryczna. Wykonana ze stali nierdzewnej. Możliwość smażenia  smażenia frytek, kiełbasek, ryb, krokietów, mięsa itp. Grzałka frytownicy wykonana ze stali nierdzewnej. Konstrukcja komory zapewnia utrzymanie tzw. zimnej strefy. Kontrolka grzania. Regulacja temperatury w zakresie od 50 do 190ºC przy pomocy pokrętła. Moc: 2,1 kW; wymiary koszyka: 13x24x10 cm;  zasilanie: 230 V; zimna strefa; pojemność: 4-5 l. Klasa energetyczna A+
	180x420x300
	1

	32
	Ekspres ciśnieniowy elektroniczny 2-grupowy. wbudowana pompa poboru wody. Ekspres elektroniczny 2-grupowy o zwartej kompaktowej budowie. Wszystkie powierzchnie robocze ekspresu wykonane ze stali nierdzewnej. Miedziany bojler ma niezależne wymienniki ciepła dla każdej grupy ekspresu. Urządzenie bezpieczne, wyposażone w zawór bezpieczeństwa i termostat oraz niezwykle funkcjonalne.  Automatyczne uzupełnianie bojlera, wybór małej/dużej filiżanki oraz liczby filiżanek: 1 lub 2 jednorazowo przy użyciu przycisku. Ekspres posiada oddzielnie dyszę do wrzątku oraz dyszę do spieniania mleka. Posiada zewnętrzny zegar wyświetlający ciśnienie. 
Ekspres może być podłączony do sieci wodociągowej lub zbiornika wody niezależnego od sieci. Ciśnienie: 15 bar, napięcie: 230/400 V,  moc: 2,6 kW,  pojemność bojlera: 8 l.Klasa energetyczna A+
	580x520x420
	1

	Sanitariaty

	33
	Zestaw poręczy dla niepełnosprawnych. Poręcze do WC: „elka” prawa, poręcz uchylna ścienna. Poręcze do umywalki: poręcz umywalkowa lewa i prawa.  Poręcze wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304 o średnicy rurki ø 30 mm i grubości 1,5 mm. Wykończenie szczotkowane - mat.
	
	1kpl

	34
	Dozownik mydła ścienny. Dozownik mydła w płynie. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304. Pojemność 1,2 litra. Zamykany na kluczyk. Wandaloodporny. Okienko podglądu ilości płynu. Mydło wlewane odgórnie. Wykończenie matowe
	166x160x155
	1

	35
	Podajnik papieru toaletowego ścienny Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304. Pojemność 1 rola o maksymalnej średnicy 25 cm. Zamykany na specjalny kluczyk. Wandaloodporny. Okienko do podglądu ilości papieru. Pasują standardowe role papieru toaletowego. Wykończenie w połysku.
	270(średnica)x273x135
	1

	36
	Kosz na śmieci do WC Ze stali nierdzewnej. Pokrywa z klapką samozamykającą. Wykończenie w połysku. Pojemność 18 litrów Podstawa okrągła.
	250x250x480
	1

	37
	Pojemnik ze szczotką do WC Wykonane ze stali nierdzewnej. Stojący.
	
	1

	38
	Lustro Wandaloodporne lustro z polerowanej  stali nierdzewnej, 
ezrymowe, konstrukcja z blachy stali nierdzewnej 1,2 mm gr., polerowana do lustrzanego połysku, podwinięte 6 mm brzegi, 4 śruby montażowe, mocowanie widoczne od przodu
	445x597(szer. x wys.)
	1

	39
	Suszarka do rąk elektroniczna.  Obudowa ze stali nierdzewnej o grubości 2 mm. Prędkość wydmuchiwanego powietrza 324 km/h. Suszenie rąk odbywa się w czasie krótszym niż 10 sekund. Wandaloodporna. Parametry techniczne: Napięcie - 220-240V, 50-60 Hz,  Moc - 1260-1500 W, Obroty - 12000 obr/min, Poziom hałasu - 72 db, Wydajność - 1984 l/min., Jakość wykonania - Class 1, Standardy - CE, TUV-GS
	230x189x301
	1

	Szatnio - korytarz

	40
	Stół z piłkarzykami. Wykonany  z wysokogatunkowego drewna i wysokiej jakości płyty MDF (pokryte warstwą laminatu - odporne na ścieranie), wyposażony w kółka transportowe. Elektroniczny licznik z sensorem (automatycznie zliczający strzelone bramki), wzmacniana konstrukcja oraz górna przezroczysta płyta. Piłkarzyki posiadają otwory do wyciągania piłeczki, a także gumowe rączki wysokiej jakości zabezpieczające ręce przed ślizganiem.  Stół wyposażony  w uchwyty na napoje po obu stronach boiska (waga urządzenia: 50 kg)
	1410x745x870
	1

	41
	Kanapa. Siedzisko i oparcie wykonane z materiału czarnego skóropodobnego przeznaczonego do wykorzystywania w miejscach publicznych. Bez poręczy. Nogi oraz elementy oparcia wykonane wykonane ze stali nierdzewnej. Wygląd wg. załącznika nr.  
	1220x600x800
	1

	42
	Wieszak stojący. Z uchwytem na parasole (co najmniej 4), zakończony stożkiem z naturalnego buku. Wykończenie: srebrny komaksyt, gałki z naturalnego buku.. wieszaki na ubrania (co najmniej 10),.
	wys. 1700 - 1750
	2

	Pomieszczenie gospodarcze w piwnicy


Załącznik nr 4

do przetargu GG.271.8.2011 
FORMULARZ OFERTOWY Nr   ...................................
nr nanosi Zamawiający

do przetargu nieograniczonego GG.271.8.2011  na:
Zakup i montaż wyposażenia do budynku Zaplecza Turystycznego 
w Bliznem oraz budynku Domu Ludowego w Woli Jasienickiej

I. DANE OFERENTA:
1. Nazwa firmy ..................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................

2. Adres firmy ...................................................................................................................................................

(kod pocztowy, nazwa miejscowości, ulica, nr domu)
3. NIP:  …………………………………………………………………….………………………………………

4. Tel/fax
.........................................................................................................................................................

5. e-mail ..................................................................................................................................................................

6. Inny sposób skontaktowania się z oferentem .......................................................................................................

(w przypadku braku telefonu lub faxu)
7. Nazwiska i funkcje osób reprezentujących firmę oraz upoważnionych do podpisania umowy z Zamawiającym

...........................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................

II. DANE DOTYCZĄCE OCENY OFERT :
1. Przystępuję do przetargu i deklaruję dostawę przedmiotu zamówienia:

a)  Część I    -  Dostawa i montaż sprzętu AGD  
w cenie netto ...................................zł (słownie:..................................................................................................zł).

+ obowiązujący podatek VAT

wartość brutto ............................zł (słownie:..................................................................................................zł). w terminie do ......................................................................................

Długość okresu gwarancji określam na ............................................... (min 2 lata ).

Maksymalny okres terminu płatności za wykonanie przedmiotu zamówienia określam na 7 dni (słownie: siedem dni) od dnia dostarczenia faktury Zamawiającemu.

b)  Część II   -   Dostawa i montaż sprzętu RTV i komputerowego 
w cenie netto ..................................zł (słownie:...................................................................................................zł).

+ obowiązujący podatek VAT

wartość brutto ............................zł (słownie:..................................................................................................zł). w terminie do ......................................................................................

Długość okresu gwarancji określam na .............................................. (min 2  lata).

Maksymalny okres terminu płatności za wykonanie przedmiotu zamówienia określam na 7 dni (słownie: siedem dni) od dnia dostarczenia faktury Zamawiającemu.

c)  Część III  -   Dostawa  i  montaż mebli  
w cenie netto ............................zł (słownie:...................................................................................................zł).

+ obowiązujący podatek VAT

wartość brutto ............................zł (słownie:..................................................................................................zł). w terminie do ......................................................................................

Długość okresu gwarancji określam na .............................................. (min 1 lata ).

Maksymalny okres terminu płatności za wykonanie przedmiotu zamówienia określam na 7 dni (słownie: siedem dni) od dnia dostarczenia faktury Zamawiającemu.

d)  Część IV  - Dostawa i montaż urządzeń sanitarnych  
w cenie netto ............................zł (słownie:...................................................................................................zł).

+ obowiązujący podatek VAT

wartość brutto ............................zł (słownie:..................................................................................................zł). w terminie do ......................................................................................

Długość okresu gwarancji określam na  .............................................. (min 2 lata ).

Maksymalny okres terminu płatności za wykonanie przedmiotu zamówienia określam na 7 dni (słownie: siedem dni) od dnia dostarczenia faktury Zamawiającemu.

III.  NAZWA I NR KONTA, NA KTÓRE NALEŻY DOKONAĆ PRZELEWU:
.................................................................................................................................................

IV. OŚWIADCZENIE DOT. SIWZ.
1.
Oświadczamy, że spełnimy warunki dotyczące:

1)  posiadania  uprawnień  do  wykonywania  określonej  działalności  lub  czynności,  jeżeli  przepisy  prawa nakładają obowiązek ich posiadania;

2)  posiadania wiedzy i doświadczenia;

3)  dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;
4)  sytuacji ekonomicznej i finansowej.

2.
Oświadczamy, że nie podlegamy wykluczeniu z postępowania o udzielania zamówienia w przypadkach wskazanych w art. 24 ust. 1 oraz art. 24 ust. 2 pkt 1 Ustawy Prawo zamówień publicznych٭.

3.
Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z treścią otrzymanej Specyfikacji Istotnych Warunkach Zamówienia.

Spełniamy wszystkie warunki określone w SIWZ , nie wnosimy do niej zastrzeżeń, złożyliśmy wszystkie wymagane dokumenty.

4.
Oświadczamy, że uważamy się związani Ofertą na czas 60 dni od daty złożenia oferty ostatecznej.

5.
Zobowiązujemy  się  w  przypadku  przyznania  nam  zamówienia  do  podpisania  umowy  na  warunkach zawartych w SIWZ o treści zgodnej z Zał. nr 3 w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego.

6.
Oświadczamy,   że   wszystkie   informacje   zamieszczone   w   Ofercie   są   prawdziwe   (za   składanie nieprawdziwych informacji oferent odpowiada zgodnie z art. 247 kk.).

7.
Składamy  niniejszą  ofertę  przetargową  we  własnym  imieniu/jako  partner  konsorcjum  (niepotrzebne

skreślić)  zarządzanego przez .......................................................................................................................................................................

 (nazwa lidera)
8.
Podwykonawcom zamierzamy zlecić  wykonanie:

....................................................................................................................

....................................................................................................................

....................................................................................................................

....................................................................................................................

Na .......................... kolejno ponumerowanych i zszytych stronach składam całość  oferty.

...........................................................................................

( pieczęć i podpis osoby upoważnionej do reprezentowania firmy)
........................................,    dn. .......................................

٭ - w przypadku składania ofert przez „konsorcjum” oświadczenie dotyczące niepodleganiu wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 ust 1 oraz art. 24 ust. 2 pkt 1 ustawy Prawo zamówień publicznych musi złożyć każdy ze wspólników „konsorcjum”.

Załącznik nr 5
do przetargu GG.271.8.2011

 ( pieczęć adresowa wykonawcy )

Wykaz wykonanych dostaw  odpowiadających swoim rodzajem

przedmiotowi zamówienia  w okresie ostatnich pięciu lat przed dniem wszczęcia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, jednej, lub kilku dostaw odpowiadających swoim rodzajem                          i wartością dostawom  stanowiącym przedmiot zamówienia o wartości  łącznej brutto             co najmniej  20 000,00 PLN
W celu potwierdzenia spełniania niniejszego warunku Wykonawcy zobowiązani są przedłożyć wykaz dostaw, z podaniem ich wartości oraz daty i miejsca wykonania, sporządzony według wzoru stanowiącego załącznik nr 7 do SIWZ oraz załączyć dokumenty potwierdzające, że roboty te zostały wykonane należycie
	L.p.
	Nazwa dostawy  i miejsce wykonania
	Całkowita wartość
	Termin realizacji
	Nazwa zamawiającego adres

	
	
	
	
	


* Uwaga:

Do wykazu należy załączyć dokumenty potwierdzające, że roboty  zostały zrealizowane  należycie (referencje, protokoły odbioru, )

......................................................



........................................

( miejsce i data ) 







    ( podpis, imię i nazwisko)

Załącznik nr 6
do przetargu GG.271.8.2011
UMOWA – projekt
zawarta
w
...............................  w
  dniu
..........r.  pomiędzy

................................................................................  reprezentowaną  przez:

1.  .................................................

2.  ....................................... zwanej dalej „ Zamawiającym”,

a ............................................................................................................................................. reprezentowaną przez:

..............................................................

..................................................................... zwana dalej „Wykonawcą”

Umowa niniejsza zostaje zawarta na podstawie zamówienia publicznego udzielonego przez

Zamawiającego w trybie przetargu nieograniczonego zgodnie z ustawą z dnia 29 stycznia

2004r. Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. z 2010r. Nr 113, poz.759 z późn. zm.) Przedmiotem  umowy jest  wykonanie pełnego  zakresu  dostaw  w  oparciu  o  Specyfikację Istotnych  Warunków Zamówienia oraz  ofertę  Wykonawcy z  przetargu nieograniczonego z dnia ........................ na część ……….. zamówienia, które stanowią integralną część niniejszej umowy.

§ 1  
Przedmiot zamówienia

1. Zamawiający zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania zamówienie, którego przedmiotem
jest
Zakup i montaż wyposażenia do budynku Zaplecza Turystycznego 
w Bliznem oraz budynku Domu Ludowego w Woli Jasienickiej  zgodnie z Załącznikiem              nr 1 dla części nr ….., ......., ........, ........  stanowiącym załącznik do Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia – Opis Przedmiotu Zamówienia.

2.  Zamawiający  nie przewiduje możliwość udzielenia  zamówień  uzupełniających,            o  których mowa w art. 67 ust.1 pkt 7 ustawy p.z.p.

3. Dostawa przedmiotu zamówienia zostanie zrealizowana w terminie tj. do dnia                        15 października 2011 r. 
4. Termin  ten  może  ulec  wydłużeniu  w  przypadku  wystąpienia  co  najmniej  jednej z okoliczności wymienionej poniżej:
  a)
z uwagi na panujące warunki atmosferyczne,

b) w przypadku nieterminowego oddania do użytkowania obiektów w których będzie użytkowany sprzęt,

c) w  razie  zaistnienia  zdarzeń  niezależnych  od  stron,  po  dacie  zawarcia  umowy, o charakterze działania siły wyższej, które uniemożliwiłyby terminowe wykonanie zobowiązań.

Termin  ten   może   ulec   wydłużeniu  proporcjonalnie  o   okres   wynikający  z   ww. przypadków.

5.  Miejsce dostawy:

Budynek Zaplecza Turystycznego w Bliznem – Blizne  432 a
Dom Ludowy w Woli Jasienickiej –  Wola Jasienicka  34
6.  Wykonawca dostarczy przedmiot zamówienia do w/w obiektów zgodnie z  załącznikami:  Załącznik Nr 2 – dotyczy obiektu w Bliznem  i  Załącznik  Nr 3 – dotyczy obiektu                    w Woli Jasienickiej, własnym transportem, na własny koszt i na własne ryzyko, oraz dokona rozładunku,  rozpakowania i ustawienia sprzętu własnymi zasobami ludzkimi i sprzętowymi w miejsca  w/w wskazane przez Zamawiającego dokona jego montażu, instalacji i  jego uruchomienia. 
7.  Wykonawca dokona jednorazowego przeszkolenia przedstawicieli Zamawiającego 
z zakresu działania i obsługi przedmiotu zamówienia w terminie do 2 dni roboczych od daty dostawy.
8.  Odbiór
dostawy
obejmującej
pełną
część
zamówienia
będzie
dokonany przez Zamawiającego w terminie do 3 dni od daty zgłoszenia Zamawiającemu przez Wykonawcę.

9.  Potwierdzenie  odbioru  całości  dostarczanej  części  przedmiotu  zamówienia  nastąpi  w postaci pisemnego protokołu odbioru wystawionego przez Wykonawcę, zawierającego co najmniej następujące dane: datę i miejsce sporządzenia protokołu, opis dostarczonego przedmiotu umowy, datę dokonania odbioru, oświadczenie Zamawiającego czy dokonuje odbioru bez  zastrzeżeń czy też  zgłasza zastrzeżenia, podpisanego przez  obie Strony umowy.

10. W  razie  odmowy  odbioru  przedmiotu  umowy  przez  Zamawiającego,  sporządza  się protokół  podpisany  przez  obie  strony,  w  którym  wskazuje  się  przyczynę  odmowy odbioru. W przypadku, gdy Wykonawca odmówi podpisania protokołu okoliczność ta zostanie zaznaczona w treści protokołu.

11. Za dzień odbioru przyjmuje się datę odbioru przedmiotu zamówienia bez zastrzeżeń.

12. W przypadku stwierdzenia, że dostarczony sprzęt:

a.   jest
uszkodzony,
ma
wady
uniemożliwiające
użytkowanie,
a
wady i uszkodzenia te nie powstały z winy Zamawiającego lub

b.  nie  spełnia  wymagań  Zamawiającego  określonych  w  załączniku  nr  1  do niniejszej umowy lub

c.   nie odpowiada pod względem jakości, trwałości, funkcjonalności oraz estetyki wykonania produktom wskazanym przez Zamawiającego.

Wykonawca wymieni go na nowy , zgodny z wymaganiami Zamawiającego, w terminie

7 dni od daty dokonania zgłoszenia przez Zamawiającego.

§ 2
Zobowiązania Wykonawcy
W związku z zawarciem niniejszej umowy Wykonawca zobowiązuje się w szczególności do:

1. Realizacji przedmiotu umowy wg zasad określonych w umowie i SIWZ, na podstawie której Wykonawca złożył swoją ofertę, w tym obejmuje dostawę, zainstalowanie i uruchomienie,

2.  Przekazania
Zamawiającemu
wraz
z
przedmiotem
dostawy
wszystkich
płyt instalacyjnych, licencji na oprogramowanie, kart gwarancyjnych,

3.  Zapewnienia gwarancji i serwisu dostarczonego sprzętu na następujących warunkach:

1)  Wykonawca udziela Zamawiającemu pisemnej gwarancji na okres co najmniej........ lat  na  prawidłowe działanie wszystkich urządzeń, oprogramowania i  akcesoriów składających się na przedmiot zamówienia. Okres gwarancji liczy się od dnia podpisania protokołu odbioru bez uwag.

2) W ramach gwarancji Wykonawca zapewni naprawę reklamowanego elementu przedmiotu umowy lub dostarczy nowy - wolny od wad. W przypadku, gdy wystąpi konieczność 3 krotnej naprawy tego samego sprzętu, podzespołu, urządzenia lub innego elementu przedmiotu umowy, Wykonawca będzie zobowiązany do wymiany danego elementu przedmiotu umowy na nowy.

3)  Zgłoszenia awarii będą przyjmowane: telefonicznie, oraz potwierdzone na numer faxu .............................., lub e-maila .............................. w dni robocze w godz. 8.00-18.00,

4)  W razie niewywiązania się Wykonawcy z obowiązków określonych w ust. 3 Zamawiający ma prawo zlecić naprawę lub nabyć nowe urządzenie na koszt i ryzyko Wykonawcy. 

5)  Czas reakcji na zgłoszoną awarię nie dłuższy niż 24 godziny. Przez czas reakcji rozumie się okres od momentu przesłania Wykonawcy faksem lub drogą elektroniczną zgłoszenia awarii do momentu określenia przez Wykonawcę wstępnej diagnozy usterki i podjęcia czynności naprawczych.

6)  Gwarantowany czas usunięcia niesprawności sprzętu wynosi 5 dni roboczych, licząc od momentu
dokonania
prawidłowego
zgłoszenia.
Wykonawca
na
żądanie Zamawiającego zapewni sprzęt zastępczy o równorzędnych parametrach na czas usuwania awarii. W przypadku braku możliwości usunięcia awarii w terminie z przyczyn technicznych Wykonawca, powiadomi Zamawiającego o przyczynach takiego stanu rzeczy i wskaże termin ostatecznego usunięcia awarii.
7)  Serwis gwarancyjny świadczony będzie w  budynku Zaplecza Turystycznego w Bliznem i Budynku Domu Lodowego w Woli Jasienickiej. W przypadku, kiedy Wykonawca uzna za konieczną naprawę sprzętu w serwisie, wówczas uszkodzony   sprzęt
komputerowy   będzie niezwłocznie
odbierany   z
siedziby budynków wymienionych w tymże punkcie  a po naprawie do nich  dostarczony na koszt i ryzyko Wykonawcy.

8) Zamawiający zastrzega możliwość otwarcia sprzętu komputerowego bez utraty gwarancji.

9)  Gwarancja nie obejmuje uszkodzeń, które nastąpiły z winy Zamawiającego.

10)  W  przypadku,  gdy  do  sprzętu  zostanie  dołączona  karta  gwarancyjna  lub  inny dokument, który przewiduje odmiennie aniżeli określone niniejszą umową warunki gwarancji,  stosuje  się  warunki  korzystniejsze dla  Zamawiającego.  W  przypadku wątpliwości, które warunki są korzystniejsze wybór należy do Zamawiającego.

11) W
przypadku
systemów
operacyjnych
Wykonawca
dostarczy
i
udzieli Zamawiającemu bezterminowej licencji na korzystanie z oprogramowania w wersji, w jakiej jest ono dostarczane nowym użytkownikom. W szczególności dostarczona licencja musi umożliwiać zainstalowanie posiadanego przez Zamawiającego innego oprogramowania (programów komputerowych) i jego użytkowanie zgodnie z przeznaczeniem.

12) Wykonawca gwarantuje Zamawiającemu, że  udzielając licencji  na  korzystanie z oprogramowania nie  narusza  żadnych  praw  osób  trzecich  oraz  że  nie  zachodzą jakiekolwiek podstawy do zgłoszenia przez osoby trzecie roszczeń do tych praw. Wykonawca  zabezpiecza  Zamawiającego  w  zakresie  zakupionych  przez  niego licencji przed roszczeniami osób trzecich. Wykonawca zobowiązuje się do podjęcia na  swój  koszt  i  ryzyko  wszelkich  kroków  prawnych  zapewniających  należytą ochronę przed roszczeniami osób trzecich oraz do pokrycia wszelkich kosztów i strat z  tym  związanych jak  również  związanych z  naruszeniem przepisów Ustawy o prawie autorskim i prawach pokrewnych (tj. Dz. U. z 2006 r., Nr 90, poz. 631 ze zm.).

§ 3
Zobowiązania Zamawiającego
W związku z zawarciem niniejszej umowy Zamawiający zobowiązuje  się:

1.  Do odbioru przedmiotu zamówienia w czasie i w miejscu określonym zgodnie z § 1 ust. 5 i 6 Umowy.

2.  Do wypłaty Wykonawcy wynagrodzenia na warunkach określonych w Umowie.
§ 4
Wynagrodzenie i warunki płatności
1.  Wynagrodzenie  za  dostawy  wymienione  w  §  1  Umowy  ustalone  zostało  w  wyniku przetargu  na  kwotę....................PLN
(słownie...........................................PLN) – ryczałt. Ww. wynagrodzenie stanowi ryczałt w rozumieniu przepisów art. 632 kc, tj. jeżeli strony umówiły się na  wynagrodzenie ryczałtowe, przyjmujący zamówienie nie  może żądać podwyższenia wynagrodzenia, chociażby w czasie zawarcia umowy, nie można było przewidzieć rozmiarów, lub kosztów prac.

2. Wykonawca naliczy do wartości umowy podatek zgodnie z Ustawą z dnia 11.03.2004 r. o podatku od towarów i usług oraz o podatku akcyzowym, Wykonawca jest Płatnikiem VAT. Nr identyfikacyjny ...........................................  Stawka podatku VAT wynosi ......... %

3.
Wynagrodzenie
brutto
ustalone
zostało
w
wyniku
przetargu
na
kwotę...............................PLN, (słownie : ....................................................................... ).
4. Wykonawca uwzględnił w cenie towaru koszty dostawy oraz rozładunku, rozpakowania i ustawienia sprzętu, a w przypadku sprzętu AGD, RTV i komputerowego  również jego montażu i uruchomienia.
5. Zapłata dokonana będzie na rachunek bankowy Wykonawcy podany na fakturze.

6. Strony ustalają, że rozliczenie za dostawy nastąpi na podstawie jednej faktury za dostarczoną i odebraną przez  Zamawiającego pełną część  dostawy, chyba,  że  Zamawiający  zażąda  wystawienia  większej  ilości  faktur  na  jedną  część (podczęść) zamówienia.

7. Podstawą do wystawienia faktur będzie protokół odbioru wystawiony przez Wykonawcę i podpisany przez obie strony.

8.  Należność  za  dostawę  oparta  na  wystawionej  fakturze  zostanie  przelana  na  konto
Wykonawcy w terminie do 7 dni od daty dostarczenia faktury Zamawiającemu.

9.  Zamawiający  wyraża  zgodę,  aby  Wykonawca  wystawił  fakturę  VAT  bez  podpisu
Zamawiającego na fakturze.

10. W przypadku zwłoki w zapłacie faktury, Zamawiający zapłaci ustawowe odsetki.

§ 5
Wady i usterki
1. W przypadku wystąpienia usterek lub wad przedmiotu umowy, zgłoszonych na piśmie przez Zamawiającego przed terminem zapłaty, o którym mowa w paragrafie poprzedzającym Zamawiający ma prawo odmówić Wykonawcy zapłaty oraz żądać usunięcia wad lub usterek. W takim wypadku wynagrodzenie zostanie zapłacone Wykonawcy w terminie 3 (trzech) dni licząc od dnia zakończenia usuwania wad lub usterek i wystawienia protokołu odbioru, o którym mowa w § 5 ust 2 poniżej.

2. Fakt usunięcia usterek lub wad musi zostać potwierdzony dodatkowym protokołem odbioru, podpisanym przez obie strony umowy.

§ 6
Kary umowne
Strony ustalają kary umowne z następujących tytułów:

1.  Wykonawca płaci Zamawiającemu kary umowne

a.   za opóźnienie w wykonaniu przedmiotu umowy w wysokości 0,5% wartości umowy brutto za każdy dzień opóźnienia,

b.  za  opóźnienie w  usunięciu wad  i  usterek, lub  za  opóźnienie w  wymianie dotkniętych wadą podzespołów, które wystąpią w okresie gwarancji w wysokości 0,5% ceny brutto umowy, za każdy dzień opóźnienia liczony od upływu terminu wyznaczonego na usunięcie wad.

c.   za
odstąpienie
od
umowy   z
przyczyn
zależnych
od
Wykonawcy
–
w wysokości 10 % wynagrodzenia umownego brutto za przedmiot umowy

2.  Zamawiający zapłaci Wykonawcy karę umowna w wysokości 10 % wynagrodzenia umownego brutto za przedmiot umowy z tytułu odstąpienia od umowy z przyczyn zależnych od Zamawiającego, ale innych niż podano w § 7.

3.  Zamawiający   zapłaci
Wykonawcy
odsetki
ustawowe
za
zwłokę
w zapłacie wynagrodzenia.

4.  Roszczenia Zamawiającego z  tytułu kar umownych będą pokrywane w pierwszej kolejności z wynagrodzenia należnego Wykonawcy z tytułu umowy.

5.  Strony
zastrzegają
sobie
prawo
dochodzenia
odszkodowania uzupełniającego przewyższającego wysokość zastrzeżonych kar umownych.

§ 7
Odstąpienie od umowy
1.  Zamawiający może odstąpić od umowy, jeżeli:

a)  Wykonawca przerwał dostawę sprzętu i przerwa ta trwa dłużej niż 7 dni,

b)  Wykonawca,  mimo  dwukrotnych  pisemnych  wezwań,  nie  realizuje  przedmiotu umowy lub też w rażący sposób zaniedbuje zobowiązania umowne.

c)  w innych przypadkach określonych w Kodeksie Cywilnym oraz ustawie z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. z 2010r. Nr 113, poz.759 ze zm.).

2.  Zamawiający może odstąpić od umowy do końca okresu wskazanego w § 2 ust. 3 pkt 1. 
8
Postanowienia końcowe
1.
W  sprawach nie uregulowanych niniejszą umową będą miały zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego oraz przepisy ustawy z dn. 29.01.2004 r. Prawo zamówień publicznych ( Dz. U. Nr 113  poz. 759  z późn. zm.).

2.
Spory wynikłe z niniejszej umowy będą rozstrzygane przez Sąd właściwy rzeczowo i miejscowo dla Zamawiającego.

3.
Wszelkie zmiany niniejszej umowy mogą być  dokonywane pisemnym aneksem pod rygorem nieważności.

4.
Umowę sporządzono w dwóch egzemplarzach po jednym dla każdej strony.

Załączniki:

Opis przedmiotu zamówienia (Załącznik nr 1).

ZAMAWIAJĄCY                                                       WYKONAWCA
WOJEWÓDZTWO PODKARPACKIE
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